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V ramci Setreni Zivotniho prostredi chceme do budoucna
omezit zasilani vSech pozvanek, letacki a katalogi fy-
zicky postou.

Prosime, zkontrolujte si ve své internetové registraci,
zda mate spravné uvedenou e-mailovou adresu a udélili
jste nam souhlas se zasilanim téchto materiald.
Pripadné nas kontaktujte e-mailem na info@znovin.cz
nebo na tel.: 515 266 620.



Vazeni priznivci znovinskych a lechovickych vin,

podzimni a zimnf pdlirok utekl jako voda a vy mate v rukou
dal$i vydani naseho Katalogu vin, sluZeb a informaci.
V predchozim katalogu jsme se rozloucili tésné pred
vypuknutim sklizné hrozn( ro¢niku 2023, tak mi dovolte
tentorocnik, sklizen i samotnd vina zhodnotit.

Roc¢nik 2023 si budeme pamatovat, sklofiovat jej a za-
roven v podobé skvélych a bohatych vin uzivat fadu let.
Uvod vinohradnického roku byl ve znameni obvyklych
termin(. V obdobi pfed kvetenim dostaly vinice v ideaInf
chvili viahu a soucasné i teplo. Rlst letorostd byl tedy
rychly a mnoZstvi zalozenych kvétenstvi nadprimeérné.
0 pfirozenou redukci nasady se ale postarala plisen
révova, kterd méla idedlni podminky a dosahla na toto ob-
dobi nebyvalého tlaku a rozsiteni. Doslo tak k zaschnuti
30-50% zalozenych kvétenstvi. Zdrava kvétenstvi pekné
odkvetla a tento stav déval predpoklad vysoké vyzralosti
a kvalité budoucich hrozn(. V obdobi ristu a zameékanf
bobuli pfichazely srazky v dobé a davkach, na které
dokdzala réva reagovat dostate¢nym rdstem bobuli bez
praskéni slupky. K tomu teplé a slunecné poc¢asi umoznilo
idedlni vyvoj hroznl a soucasné skvély zdravotni stav
porostl. Celé zafi i fijen bylo prakticky beze srazek a pa-
novaly nebyvale vysoké teploty, tedy skvélé podminky
pro zréni hroznd i jejich sklizen. Z roéniku 2023 jsme tak
sklidili a zpracovali nddhernou, kvalitni a zdravou suro-
vinu, v idedlni skéle vyzralosti od kategorie jakostnich
vin az po vybéry z bobuli. Pfi zpracovani hrozn{ a préci
ve sklepich jsme udélali maximum pro to, aby byl vyuzit
veskery potencidl suroviny, pfi sou¢asném zachovani

idedIniharmonie cukr(, kyselin i obsahu alkoholu. MGZete
se tak tésit na aromaticky i chutové bohatd, mohutna
a komplexni vina s velkym potencidlem k nazrdvani.
Nezapomenutelnym bude ro¢nik 2023 jisté v kategorii
Cervenych vin.
Prvnivina z roéniku 2023 jsme predstavili tradi¢né jiz
na podzimnim putovani po archivnich sklepich, u kterého
jsme se po dvou letech vratili ke tradi¢nimu konceptu,
tedy chutnani vin na rliznych mistech regionu spojenych
se Znovinem i Vinnymi sklepy Lechovice. Pfedstavili jsme
vam pfi této prilezitosti i dvé novéa mista, kterd pfijemné
zatraktivnila celé putovéni.
Dal$i novinkou spojenou s podzimnim putovanim, tedy
moznosti potkat se s mnohymi z vds a téma s vdmi nale-
Zité rozvykladat, bylo pfedstaveni nové, modernéjsi po-
doby znovinského loga, etiket a dal$ich marketingovych
a vizudlnich prvk( a materidl(i. Nové etikety jsme odpre-
zentovali napfi¢ nékolika vyrobkovymi fadami na Sest-
nacti ochutndvanych vinech. Néktera z nich a mnoho
dal$ich novych Sarzi objevite i v nabidce tohoto katalogu.
Vina jsme pro vas sefadili a rozdélili do ¢tyf zakladnich
skupin tak, abyste své oblibené vyrobky jednoduse nasli
a zaroven abychom navazali na v§e funkéni z minulosti.
Rodinu ro¢nikovych vin, kterd diky nové zafazenym
Sroubovym uzdvérim, hovorovym oznacenim odrldy
ivyobrazenimbéznych luénich kvétin naseho regionu, za-
znamenala nejvétsSich vizuélnich zmén, jsme pojmenovali
,Jakostni vina - rozkvetld louka" a najdete v ni kompletni
sortiment bilych, riZovych i ¢erveny jakostnich vin. Dalsi
Sirokou skupinou jsou vina privlastkova, zemské a VOC
Znojmo, u kterych i naddle klademe velky dlraz na pdvod
hrozn( a viniéni trat. Proto vyobrazeni vinice, stejné jako
v minulosti, najdete na kazdé etiketé nové zafazenych
Sarzi vin této kategorie. Nazvali jsme ji pro vés ,Terroir
- toulky vinicemi". Velmi oblibend jsou vina, kterd jsou
postavena na pfibéhu. A Ze jich mdme pro vds bohaté.
Jsou to nase tfi ,zvifatka", Kulaté pinoty, vofiavé Sau-
vignony, Pozdravy ze Znojma i Jubilejni vina. | z tohoto
,menu” dostanete k ochutnani nékolik Sarzi s novou tvari.
Jednotlivé pfibéhy najdete sefazené pékné za sebou, jako
v knize pojmenované ,Vina s pfibéhem”. Pamatujeme
i na shératele a milovniky specialit, ktefi si mohou uzit
,Nase klenoty". Zde objevite ikonické vina ze Sobesu,
luxusni Robinii i Robus, oblibené Duely, bohatd vina z du-
bovych sudl a do budoucna urcité i ,pekelnou milerku".
A na zéver znovinského menu najdete jako tradicné nase
sekty. Tak nevahejte a vydejte se spolecné s néami pozné-
vat krasy a radosti, které jsou s vinem, vinicemi a v§im
kolem tohoto uslechtilého femesla spojené.
VéFim, Ze se vam vina, katalog i nase chystané akce a ak-
tivity budou libit.

Moc se na vas tésime a méjte se pékné.

Karel Matula
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ViniCni trat€ na Znojemsku

@ Podmoli> Sobes

a Znojmo-Konice » Kravi hora
© 3atov > Peklo, Skalky, Na vinici
o Vrbovec ) Séc, Lampelberg, Vinna hora

° Tasovice » Kamenny vrch, Staré vinohrady

O Dyjakovice » Vinohrady

0 Miroslav » Weinperky

e Hostéradice » Volné pole

0 Hnanice » U kaplicky, KniZzeci vrch, Fladnicka, U Chlupa
@ «iovice  Spicak

0 Chvalovice » Divéi hora

Q Strachotice, Slup » Divéi vrch
Stosikovice na Louce » U tii dubii
Havraniky » Staré vinice e
Havraniky » Skalky

Miroslavské Kninice » Stara hora
Petrovice » Kokusové hory

Slup » Dolni vinohrady, Kacperky
Znojmo » Naceraticky kopec
Tvofihrdz » Na vinici

~ Podmali

000000005

Krhovice » Vinohrady-Skalka
Lechovice » U zamku
Oleksovice » U lipky

Borotice » Nad Kolarovym sklepem, U Auerového kiize
Bozice > Stara hora

Bozice > Nova hora

Bozice > Pustina
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Pevazujici ptidni podloZi:

@ horniny

@ sprase
pisky

Vigiové \\ S
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Morasice

Borotice

Pravice
Ceské

ot
Kiidlovice o

Jaroslavice

Vini¢nich trat€¢ Znovinu
na Husropecsku
Prevazujici ptidni podloZi: jilovité bridlice

Starovice
(11) stredohofi

(12) Podhofi

Nosislav

@ Kozi hory

@ Staré hory

©) K!ndll'!"ky Hustopece
@ Pfedni hory (13) Staré hora
(5) Kacitky Rizeny
Krepice (15) Na Vysluni

@ Staré hory

@ Achtele
Velké Néméice
Punty

RiiZova hora-Kolébky

Uheréice u Hustopeci
Kolby-Strossherg
@ Bil hora

B\, 4 Riizov hora-Pindule
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Jak objednavat? VSechna vina a vinarské pfedméty objedndvejte pfes nas e-shop www.znovin.cz. Naleznete zde
také rozsitenou nabidku o men§i SarZe vin, které nebyly do katalogu zafazeny. VSechna vina jsou k dispozici pouze

do vyprodani zasob.

Legenda

Suché Hodnota zbytkového cukru 0-9 g/I
Polosuché Hodnota zbytkového cukru 4-18 g/I
Polosladké Hodnota zbytkového cukru 12-45 g/l
Sladké Hodnota zbytkového cukru 45 g/l a vice
Archivace Je odhadovand doba od roku lahvovani,
po kterou ma vino predpoklad nazravat

q driibez ﬁ zvéfina syry
E? S asijska morské
JeDIOVE @ kuchyné @ speciality

fear hovézi X2 ryby dezerty

Nové vino v nabidce
Kompletni seznam ocenéni a tispéchii takto

oznacenych vin naleznete na nasem webu

ovocné salaty
m skopové
%3 téstoviny

&

pizza

vegetarianska
a zeleninovd jidla



4  Nabidkavin | 1. 4. 2024-31. 8. 2024

JAKOSTNI VINA — ROZKVETLA LOUKA

Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
Cislo vinafsky region, vinafska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH
71376 Chardonnay 2021, jakostni vino, polosuché 1376 ano 130 Ké
Hustopecsko, 0,751
73311 Irsai Oliver 2023, jakostni vino, polosladké 3311 ano 150 K¢
Hustopecsko, 0,751
72338 Miiller Thurgau 2022, jakostni vino, suché 2338 ano 120Ke
Znojemsko, 0,751
72333 Muskat moravsky 2022, jakostni vino, polosuché 2333 ano 130Ke
Znojemsko, 0,75
71356 Palava 2021, jakostni vino, polosuché 1356 ano 130Ke
Znojemsko, 0,751
71382 Rulandské Sedé 2021, jakostni vino, polosuché 1382 ano 130Ke
Znojemsko, 0,751
71449 Ryzlink vlassky 2021, jakostni vino, polosuché 1449 ano 120 K¢
Hustopecsko, 0,751
71393 Ryzlink rynsky 2021, jakostni vino, suché 1393 ano 130Ke
Znojemsko, 0,751
71437 Sauvignon 2021, jakostni vino, suché 1437 ano 130Ke
Znojemsko, 0,751
72353 Tramin ¢erveny 2022, jakostni vino, polosladké 2353 ano 140Ke
novinka Znojemsko, 0,75 |
70339 Veltlinské ¢ervené rané 2020, jakostni vino, suché 0339 ano 120 Ke
Znojemsko, Hostéradice, VoIné pole, 0,751
71455 Veltlinské zelené 2021, jakostni vino, suché 1455 ano 120 K¢
Hustopecsko, 0,75
72363 Rulandské modré klaret 2022, jakostni vino, polosuché 2363 ne 120 K¢
Hustopecsko, 0,751
71426 Cabernet Sauvignon rosé 2021, jakostni vino, polosuché 1426 ne 120 K¢
Morava, 0,751
72336 Frankovka rosé 2022, jakostni vino, polosuché 2336 ne 120 Ke
Znojemsko, 0,751
71424 Rulandské modré rosé 2021, jakostni vino, suché 1424 ne 120 K¢
Znojemsko, Slup, Divéi vreh, 0,751
72337 Zweigeltrebe rosé 2022, jakostni vino, polosuché 2337 ne 120 Ké
Hustopecsko, 0,751
78390 Svatovaviinecké 2018, jakostni vino, suché 8390 ano 110Ké
Znojemsko, Strachotice, Diveivreh, 0,751
71413 Dornfelder 2021, jakostni vino, suché 1413 ano 130 Ké
Znojemsko, Miroslav, U vinohradu, 0,751
79383 Frankovka 2019, jakostni vino, suché 9383 ano 110 Ké
Hustopecsko, Uhergice, Kolby-Strossberg, 0,751
72332 Modry Portugal 2022, jakostni vino, suché 2332 ano 110Ke
Znojemsko, 0,751
70425 Rulandské modré 2020, moravské zemské vino, sladké 0425 ano 140Ke
Morava, 0,751
71421 Zweigeltrebe 2021, jakostni vino, suché 1421 ano 110 Ké

Hustopecsko, 0,751




7.1376. Chardonnay 2021, jakostni vino, . Sarze 1376

Polosuché / Hustopecsko / 0,751 N
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C @ %}
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 10,6 o/l 6,59/l 0 125% 22,29/l

Ochutnejte okouzlujici Chardonnay, které pochdzi z nasSich vinic na Hustopecsku. Ve vini vds potési pfijemné tony
zralého zahradniho ovoce a vypecend chlebova klrka. V Ustech zaznamenate prichut po rynglich, zlutém melounu
a mdsle. Toto polosuché vino je dokonale hladké, pIné, harmonické, neodolatelné. Doporucujeme snoubit s pokrmy
z kufeciho masa nebo s tuénymi syry. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

Z 33I11. Irsai Oliver 2023, jakostni vino, €. Sarze 3311

Polosladké / Hustopeésko / 0,751 N
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C C> y

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
16,290 6,04/l o 115% 22,6 g/l

Vychutnejte si vino z populdrni aromatické odrady Irsai Qliver. Vino je krdsné Stavnaté, hravé a plné rozmanitych vini
a chuti. M{iZzete objevit rozkvetlou jarni louku, kiwi nebo citrusy. V Gstech je lehce nasladly a skvéle vyvazeny jemnou
kyselinkou. Dobfe se bude hodit napfiklad k ovocnym salétiim a lehkym dezertiim. Vino Ize kratkodobé archivovat.

7. 2338. Miiller Thurgau 2022, jakostni vino, €. Sarze 2338

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C tQﬁ ‘:%3
v~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 514g/l ' 6,69/l 0 12,0% 18,99/l

Vsechny milovniky odriidy Miiller Thurgau jisté potési atraktivni vino z rocniku 2022, které vzeslo z krésnych vinic
na Znojemsku. Pfi prvnim pfivonéni véas pfekvapi plejdda ovocnych a kvétinovych ténl. Vino je krdsné svézi, libivé
avybizik dal§imu a dal$imu napiti. V Ustech hledejte pfichut zahradniho ovoce, jako jsou broskve, meruriky, nektarinky
i zelené letni jablicko. Toto svézivino se bude dobre hodit napfiklad k zeleninovym saldtdm s kufecim masem.

7 2333. Muskat moravsky 2022, jakosini vino, €. Sarze 2333

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C C> iQﬁ ‘2%3
v~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 9,59/l 6,09/l 0 12,0% 19,99/l

Milovniky aromatickych vin potési tento polosuchy Muskat moravsky. Typicky projev kvétinovo-ovocnych ténu vds
zaujme ve v0ni i v chuti. M(iZete hledat napfiklad narcisy, ryngle nebo kompotované mandarinky. Vino je harmonické

adiky jemné nasladlosti, kterd je vyvazena svézikyselinkou, je pfijemné pitelné. Dobfe se bude hodit ke kufecimu masu
atuénym syriim. Lze jej kratkodobé archivovat.

7.1356. Palava 2021, jakostni vino, €. Sarze 1356

Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C C> Q%jj

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 39m

6,6 g/l 0 12,0% 24,7 g/l

Ucitite pfijemné kvétinovo-korenité tony. V Ustech se poté rozezni bohatd, Cistd a harmonické chut pripominajici cit-
rusy a tropické ovoce, jako jsou pomerance, grepy nebo pomelo. Tento zdzitek potési milovniky aromatickych odrid
s nizsim zbytkovym cukrem. Vino md pfedpoklad ke kratkodobé archivaci.
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7.1382. Rulandské Sedé 2021, jakostni vino, €. Sarze 1382

Polosuché / Znojemsko / 0,75 ~
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C g’? @
VAN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O' 8,2/l 6,6 g/l 0 12,0% 25,1/l

Potéste se roénikovym Rulandskym $edym ze Znojemska, které vzeslo z vybranych vini¢nich trati U tff dubd, Wald-
berg, Skalky a Stard hora. Po pfivonéni ocenite viini po medu i atraktivni ovocny projev po vyzralych broskvich.
Chut je pIna, Gistd, s typickou chlebovinkou i pomerancovymi tény. Jemnou nasladlost zbytkovému cukru prijemné
harmonizuje svéZe pikantnf kyselinka ro¢niku 2021. Tento ,Seddk" se jisté stane skvélym partédkem pro jakoukoliv
pfilezitost. Vychutnejte si jej napfiklad s kufecim masem, téstovinovym saldtem nebo kvalitnim syrem. Vino ma
dobré predpoklady k archivaci.

7. 1449. Ryzlink vlassky 2021, jakosini vino, €. Sarze 1449

Polosuché / Hustopeésko / 0,75 | ~
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C ﬁ_—? ::%3
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 850/ 6,49/l 0 125% 24,6 g/l

UZijte si typicky Ryzlink viagsky z Hustope&ska. Odrlidovy projev podporuje idedlni podloZi v této oblasti. Hledat mU-
Zete herbdlni tény, mineralitu, jemnou slanost, vypecenou klrku chleba, medovost a maslovou hrusku. Vino ma dlou-
hou dochut. Vychutnejte sijej k vepfovému masu, kvalitnim syrim i téstovindm. Ma skvélé predpoklady k archivaci.

7.1393. Ryzlink rynsky 2021, jakosini vino, €. Sarze 1393

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C i‘ﬁ ‘(%)
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O' e,g gllw 774 g/l Y 0 12,0% 25,0 g/l

Ochutnejte libivy Ryzlink rynsky z vybranych vinic Znojemska. Aroma tohoto vina pfipomina citrusové plody, kfupavy

s dlouhou dochuti. Mé vyvézeny pomér zbytkového cukru a kyselin, coz jej déla pfijemné pitelnym. Vychutnat si jej mU-
zete napfiklad k téstovindm i kufecimu masu. Vino md velmi dobré predpoklady k archivaci.

7.1437. Sauvignon 2021, jakosini vino, €. Sarze 1437

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C f> t‘j »@

O Jaese @ grar 7 et (O S
Vychutnejte si bohaty Sauvignon, ktery vas okouzli svou svézesti a pfijemnymi citrusovymi tény. Ve vini objevite
limetku, hluchavku nebo kfupavy angrest. V Ustech zaujme Cistotou, harmonii a atraktivnim ovocnym projevem. V ka-

zdém dousku se vém vybavi zeleny banén, vyzréalé pomelo &i letni jablko. Mizete poddvat napfiklad ke kufecimu masu
nebo pizze. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7 2353. Tramin ¢erveny 2022, jakostni vino, €. Sarze 2353
Polosladkeé / Znojemsko / 0,751
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C f> t‘ﬁ »@
O Jhare @ s et O S ™™
Vychutnejte si svézi Tramin cerveny ze Znojemska. Ve vini hledejte ¢ajovou riizi, jemnou vanilku, ¢i med. Vino je har-

monické a jemnou nasladlost vyvazuje pikantni kyselinka. Po napiti objevite kompotované ovoce, jako li¢i nebo ananas
a koktejlovou tfesen. Uzijte sijej pfi pfijemnych vecCerech s pfateli, Ci ke grilovani. Md dobré predpoklady k archivaci.




7. 0339. Velilinské ¢ervené rané 2020, jakositni vino, €. Sarze 0339

Suché / Znojemsko / 0,751 _~
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C t‘rjf ‘@?
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 6,19/l 6,09/l 0 12,0% 23,6 g/l

Veltlinské Cervené rané, které pochézi z Hostéradic z viniéni traté VoIné pole, vés ve viini zaujme viné po rozinkéch,
prazenych ofiScich a mésle, kterou doplni typickd zapréd$enost. Chut pdsobi nasladle a mizete v ni objevit mandle

zalité medem, marcipan a pfijemnou kofenitost. Vino je Cisté, hladké s dlouhou dochuti. Skvéle se hodik tradi¢ni ceské
kuchyni. Vino md dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1455. Velilinské zelené 2021, jakostni vino, €. Sarze 1455

Suché / Hustopeésko / 0,75 |

=
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C ‘{w—w?

."C)'_ Zbytkovy cukr: Kyselinyg: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
630 6,6 g/l 5 12,5% 25,09/l

Tento Veltlin jisté potési vsechny milovniky pikantnich a kofenitych vin. Ve vini i chuti hledejte zeleny pepf, prazenou
mandli nebo letni kfupava jablka. Vino ma skvéle vyvézeny pomér zbytkového cukru a kyseliny, ktery vybizi k dalSimu
a dal§imu napiti. Vychutnejte si jej k lehkym Gpravam vepfového masa a téstovinam.

7 2363. Rulandské modré Klaret 2022, jakostni vino, €. Sarze 2363

Polosuché / Hustopecsko / 0,751

Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C @ T
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 16,)"; glly 7?0 g/l g 0 12,0% 21,6 g/l

UZijte si atraktivni Rulandské modré, které jsme pro vés zpracovali jako klaret, tedy bilé vino z modrych hrozn(. Potési vas
jeho svézi projev, Cistota a harmonie zhytkového cukru a kyselinky. Po pfivonéni vds zaujmou tény zralého zahradniho
ovoce, napfiklad broskve ¢i nektarinky. V Ustech ucitite plejadu ovocnych tonG od zralych ryngli az po kiupavé ¢ervené
jablicko. Vino bude dobrym spole¢nikem ke kufecimu masu nebo lehkym dpravam ryb. Vychutnavejte jako mladé a svézi.

7.1426. Cabernet Sauvignon rosé 2021, jakostni vino, €. Sarze 1426
" Polosuché / Morava / 0,751 %
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 8-10°C 3O

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
A 103g/ 6,949/l 0 125% 24,3¢/1

Nechte se okouzlit atraktivnim rosé z odrlidy Cabernet Sauvignon. Vino vas na prvni pfivonéni zaujme podmanivou vinf
po malindch a lesnich jahodéch. Na jazyku ucitite svéZi a harmonicky projev tropického ovoce, nektarinek a kompoto-
vanych jahod. Doporucujeme nalezité vychladit a nasledné sivychutnat napfiklad s ovocnym dezertem, jemnym syrem
nebo lehkou rybou. Rosé je krdsné i svou svézesti, kterou sidiky Sroubovému uzavéru podrzi nékolik let.

7. 2336. FrankovKka ros¢ 2022, jakostni vino, €. Sarze 2336

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C {’z{? »@
¥~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O W oaan. /o s (O osgn

Nechte se unést rlizovym vinem z odrddy Frankovka z roéniku 2022. Na prvni pfivonéni vas zaujme opojnd viné
lesnich jahod. Chut je plnd malin a jahod pfelitych smetanou. Vino je krdsné piné, harmonické, svézi a hladké. Ideéiné
vychlazené se bude hodit k posezeni pfi letnich vecerech a grilovani. Pod Sroubovym uzévérem si vino déle zachovd

pfijemnou svézest.
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7. 1424. Rulandské modré rosé 2021, jakosini vino, €. Sarze 1424
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C t‘j V{b
O gt @ e et O ™™
Toto Rulandské modré jisté zaujme v§echny milovniky rdzovych vin s niz$im obsahem zbytkového cukru. Po privonént
objevite tény malin, jahod a tropického ovoce. V dstech ocenite atraktivni pfichut po ¢erveném pomeranci nebo grepu.

Pikantnikyselinka podtrhuje celkovy harmonicky projev vina. Idediné vychlazené bude skvélym spolecnikem pfi setkdvéni
se s prateli, radovankach pod Sirym nebem €i pfi grilovani.

7. 2337. Zweigeltrebe rosé 2022, jakostni vino, €. Sarze 2337

Polosuché / Hustopeésko / 0,751

Archivace: 1-2 roky, Teplota: 8-10°C Q}“/? 3O
Y~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 12?2 gI‘I'y 6?4 g/l g © 125% 21,19/l

Vychutnejte si atraktivni rosé z odriidy Zweigeltrebe a uZijte sijeho projev po tropickém ovoci a smetané. Po napiti
vés okouzli chut po jahoddch a malinéch, ale naleznete i ananas, lici nebo rGizovy grep. Vino je libivé, svézi a nabada
k dal$imu napiti. Sprévné vychlazené se bude dobfe hoadit k ovocnym saldtlim, grilovanym masim a k bazénovym rado-
vankam. Vino vychutnavejte mladé, svézi.

7. 8390. Svatovaviinecké 2018, jakosini vino, . Sarze 8390

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Archivace: 5-7 let, Teplota: 16-18°C W
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 2,6 g/l 49g/1 0 125% 26,8 g/l

Pohlad'te své smysly a ochutnejte toto hladké Svatovavfinecké z nasi krasné vinicni traté Divei vreh. Po privonéni
zaznamenate libivé tdny po domécich Svestkovych povidlech, kvalitni ¢okolddé a skofici. V Gstech ocenite Cistotu

aharmonii chutového projevu, prijemnou tfislovinu a dlouhou dochut s tény po kvalitni kave, modrém ovoci a karamelu.
MUzZete podavat napfiklad k hovézimu masu nebo jemnym syrdm. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7. 1413. Dornfelder 2021, jakostni vino, €. Sarze 1413

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Archivace: 4-6 let, Teplota: 16-18°C k—v?
¥~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 0,29/l 51g/l 0 13,0% 31,19/l

Potéste se atraktivnim vinem odr(idy Dornfelder z roéniku 2021, které md krdsnou temné ¢ervenou barvu s fialovymi
odlesky. Ve vini zaujmou ostruziny, viSné a smetanové tony. Chut je pInd, Ize v ni najit jahody v horké ¢okolddé i Svest-
kové povidla. Celkovy projev vina je sametoveé hladky a svédik dalSimu napiti. Vyborné se bude hodit ke zvéfiné nebo
k husimjétriim. Vino md velmi dobré piedpoklady k archivaci.

7. 9383. Frankovka 2019, jakosini vino, €. Sarze 9383
STvAf Suché / Hustopecsko / 0,751 %
=

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
T o4gil 4,69/l 0 12,5% 28,0 g/l

Pfiznivce tradi¢nich odr(id jisté zaujme tato Frankovka, kterd pochdzi ze znovinské vini¢ni trati Kolby - Strossberg
na Hustopecsku, s pfekrasnym vyhledem na Pélavské vrchy. Po pfivonéni objevite mohutnou vini po pfezralych tres-
nich, susenych Svestkdch a skofici. V chuti vyrazny ovocny projev jesté doplnuji podmanivé tény pernikového kofeni,
karamelu a matového listku. Doporucujeme vyzkouset se $vestkovymi knedliky s makovou zmrzlinou a strouhanym
pernikem. Vino ma vyborné predpoklady k archivaci.



7. 2332. Modry Portugal 2022, jakostni vino, €. Sarze 2332

Suché / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 4-6 let, Teplota: 16-18°C H
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 0,29/l 4,7g/ 0 12,0% 30,09/

Nechte se potésit Modrym Portugalem z roéniku 2022. Ve vini naleznete prezralé tfesné, visné nebo karamel. Po napiti vas
zaujme pfichut po modrém ovoci ale i po kvalitnich pralinkach s visfiovym likérem. Vino je dokonale hladké s jemnou tfislo-
vinou. Skvéle se bude hodit napfiklad k hovézimu masu nebo ¢okoladovym dortdm. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7. 0425. Rulandské modré 2020, moravské zemské vino, €. Sarze 0425

Sladké / Morava /0,751

f ! = A0
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C %7:\}%
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 58,6 g/l 4,8¢g/l 0 12,0% 33,19/

Jiz fadu let mGZete z nasi produkce nakupovat a vychutndvat cervené vino, u kterého si mizete z kazdého dousku uzivat
pfijemnou nasladlost vyss§iho zbytkového cukru. Pfedstavitele tohoto zajimavého typu vyrobku z roéniku 2020 mlizete
prévé ochutnat. Vino se vyznacuje pfijemnou vini po tfe$nich nebo ¢okoladé. Po ochutnéni potési svidna sladkost, libivé
tfislovina a sametoveé hladkd dochut. Lakava je pfichut po vyzrélych ostruzindch a bordvkéch. Doporucujeme poddvat

néleZité vychlazené napfiklad k cokolddovému dezertu nebo zvéfiné. Vino ma dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1421. Zweigeltrebe 2021, jakostni vino, €. Sarze 1421

Suché / Hustopeésko / 0,751 ~
Archivace: 5-7 let, Teplota: 16-18°C W %ﬁd
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 159/ 49g/ 0 13,0% 31,39/l

Potéste se typicky odrlidovym vinem Zweigeltrebe z rocniku 2021. Vino je sametoveé hladké s jemnou tfislovinou. Ob-
jevite tény vyzrélych tfesni, visni, kvalitni kavy i povidel. Okouzli vds svou eleganci a nabada k dal§imu napiti. Skvéle se
bude hodit ke zvéfiné nebo hovézimu masu. Vino méa velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

TERROIR — TOULKY VINICEMI

Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve

cislo vinafsky region, vinaiské obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

71338 Hibernal 2021, pozdni shér, polosuché 1338 ano 180 K¢
Znojemsko, Bozice, Pustina, 0,751

71339 Hibernal 2021, vybér z hroznd, polosladké 1339 ano 180 Ké

Hustopegsko, Starovice, Podhoff, 0,75

79332 Hibernal 2019, vybér z bobuli, sladké 9332 ano 195Ke
Znojemsko, Vrbovec, U sv. Urbana, 0,51

71438 Chardonnay 2021, pozdni shér, suché 1438 ano 180 K¢
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

71335 Johanniter 2021, pozdni shér, polosuché 1335 ano 180 Ké
Hustopecsko, Starovice, Podhoff, 0,751

72323 Modry Janek 2022, moravské zemské vino, suché 2323 ano 170 K¢
Znojemsko, Hostéradice, Kokusové hory, 0,751

71332 Miiller Thurgau 2021, pozdni sbér, polosuché 1332 ano 180 K¢
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,751

71357 Muskat moravsky 2021, pozdni shér, polosladké 1357 ano 180 K¢

Znojemsko, Tasovice, Staré vinohrady, 0,751




10 Nabidkavin | 1. 4. 2024-31. 8. 2024

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve
Cislo vinai'sky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
70380 Muskat Ottonel 2020, moravské zemské vino, polosladké 0380 ano 180Ke
Znojemsko, Hradek, Pustina, 0,751
71326 Neuburské 2021, pozdni shér, suché 1326 ano 190Ke
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,75
71327 Neuburské 2021, pozdni sbér, suché 1327 ano 180 K¢
Hustopecsko, Starovice, Podhofi, 0,751
71443 Pélava 2021, vybér z hrozn, polosuché 1443 ano 180 Ke
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751
70368 Palava 2020, vybér z hroznd, polosladké 0368 ano 160 K¢
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dubg, 0,51
721379 Rulandské sedé 2021, vybér z hrozni, polosladké 1379 ano 230 Ké
Znojemsko, Strachotice, Divéivreh, 0,751
71380 Rulandské sedé 2021, vybér z hrozn(, polosladké 1380 ano 180 Ke
Znojemsko, Hnanice, U kaplicky, 0,751
72365 Ryzlink rynsky 2022, pozdni shér, polosuché 2365 ano 180 Ké
Znojemsko, Strachotice, Divei vreh, 0,751
71386 Ryzlink rynsky 2021, vybér z hrozn, polosladké 1386 ano 230Ké
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751
71388 Ryzlink rynsky 2021, vybér z hrozni, polosladké 1388 ano 190 Ke
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751
72320 Sauvignon 2022, VOC Znojmo, suché 2320 ano 190 Ké
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,751
71343 Sauvignon 2021, pozdni shér, suché 1343 ano 180 K¢
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,751
78361 Sauvignon Sedy 2018, vybér z bobuli, sladké 8361 ano 195Ké
Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,51
71311 Solaris 2021, vybér z hrozn, sladké 1311 ano 180 K¢
Hustopecsko, Starovice, Podhoff, 0,751
71334 Sylvanské zelené 2021, pozdni sbér, polosuché 1334 ano 180 K¢
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U i dub(, 0,751
71362 Tramin Eerveny 2021, vybér z hrozni, polosladké 1362 ano 190 K¢
Znojemsko, Satov, Peklo, 0,751
79352 Tramin ¢erveny 2019, vybér z hroznii, polosladké 9352 ano 160 Ké
Znojemsko, Strachotice, Diveivreh, 0,51
73313 Veltlinské ¢ervené rané 2023, pozdni shér, suché 3313 ano 190 K¢
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,75
72321 Veltlinské zelené 2022, VOC Znojmo, suché 2321 ano 190 K¢
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751
71324 Veltlinské zelené 2021, pozdni shér, suché 1324 ano 190 K¢
Znojemsko, Dobelice, Kokusové hory, 0,751
70325 Veltlinské zelené 2020, pozdni shér, suché 0325 ano 180 K¢
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751
78321 Veltlinské zelené 2018, vybér z bobuli, sladké 8321 ano 195Keé
Hustopecsko, Velké Némdice, Punty, 0,51
71342 Veritas 2021, vybér z hroznd, polosuché 1342 ano 190 Ké

Znojemsko, Tasovice, Staré vinohrady, 0,751

72325 Viognier 2022, moravské zemské vino, polosuché 2325 ano 170 Ké
Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,751




Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze v¢. DPH
72335 Cabernet Sauvignon rosé 2022, pozdni shér, polosladké 2335 ano 170 Ke
Znojemsko, Slup, Divéivrch, 0,751
71445 Rulandské modré rosé 2021, pozdni shér, polosuché 1445 ne 170Ke
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,751
720410 André 2020, pozdni shér, suché 0410 ano 180 K¢
Znojemsko, Tasovice, Kamenny vrch, 0,751
70402 Blauburger 2020, moravské zemské vino, polosladké 0402 ano 130Ke
Znojemsko, Hostéradice, Volné pole, 0,751
71434 Cabernet Sauvignon 2021, vybér z hroznd, suché 1434 ano 180 K¢
Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751
21412 Dornfelder 2021, pozdni shér, suché 1412 ano 190 K¢
Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751
7 8400 Frankovka 2018, pozdni shér, suché 8400 ano 180 Ké
Znojemsko, Hnanice, Flddnicka, 0,751
7 0407 Rulandské modré 2020, vybér z hrozni, suché 0407 ano 180 Ké
Znojemsko, Miroslavskeé Kninice, Stard hora, 0,75
72368 Zweigeltrebe 2022, vybér z hroznd, suché 2368 ano 180 Ké

Hustopecsko, Nosislav, Pfednf hory, 0,75

Z.1338. Hibernal 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1338
" Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C g o g

_"O_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
AN 81gN 739/ 0 125% 20,0 g/l

Hibernal v pozdnim sbéru z roéniku 2021 potési vsechny milovniky této odrlidy svym typickym projevem. Viiné je kvéti-
novo-ovocnd a mize pripominat napfiklad ¢erny bez. Na jazyku vas potési svézest a jemnost toho vina, v chuti mizete
hledat tropické ovoce, jako je ananas nebo mango. Zaujme vas i jemna kofenitost a pikantni kyselinka. Skvéle se bude
hodit k rybdm, kurecimu masu nebo k sal&tim. Vino mé dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1339. Hibernal 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 1339
* eni Polosladké / Hustopeésko / 0,751 %
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C t%jj é}

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
2 3469/l 7,49/ 0 125% 25,6 g/l

Po pfivonénf ucitite list cerného rybizu, citrusové plody a jemnou kofenitost. Chut je naslddld se $tavnatou kyselinkou
a jisté ocenite tény tropického ovoce, jakou jsou mango, ananas, li¢i nebo cerveny grep. Bude dobrym spoleénikem
k ovocnym dezertlim a téstovindm. Vino mé dobré predpoklady k archivaci.

7. 9332. Hibernal 2019, vybér z bobuli, €. Sarze 9332

—r Sladkeé / Znojemsko /0,51 N
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C @

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
N 63849/l 7,79/ o 1,5% 30,3 ¢/l

Nechte se unést sladkym a krasné harmonickym Hibernalem ve vysokém pfivlastku z nadhernych vinic vinicni trati U sv.
Urbana. Po pfivonéni zaujme typicky kofenity a celkové extraktivni projev s vini ¢erného rybizu a vyzralych merunék.
V chuti pfijemné ohromi medovy zbytkovy cukr vyvazeny svézikyselinou s pfichuti kompotovaného ananasu a broskve.
Vino sinejlépe vychutnate ve chvilich pohody k dezertim nebo i samotné. Ma vyborné predpoklady k archivaci.
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7.1438. Chardonnay 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1438
Suché / Hustopeésko / 0,75 | t‘ﬁ ‘Q %}

Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C
_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 6501 6,79/l 6 12,5% 2559/l

Poznejte uslechtilé Chardonnay z ro¢niku 2021. Po pfivonéni objevite citrusové plody, zejména pomeranc nebo po-

podtrhuje pikantnikyselinka. Dobre se bude hodit k pfirodnim dpravam vepfového masa s gratinovanymi bramborami.
Vino ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7.1335. Johanniter 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1335, panenské vino

Polosuché / Hustopeésko / 0,751 Q?? »@

Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
1080 6,04/l o 11,5% 19,79/l

Ochutnejte novinku naseho sortimentu, kterou je panenské vino odrdy Johanniter. Vaéi chorobdm i mrazdm vice
odolnd odrlida byla vyslechténa v Némecku v roce 1968 a ve svém rodokmenu mé vedle dal$ich odrtd i Ryzlink ryn-
sky a Rulandské Sedé. Po privonéni objevite tony po lucnim kviti, susenych merurkdch i prazenych mandlich. Chut je

pfijemné nasladla se svézi kyselinou, ovocnd s tény zelenych letnich jablek a kfupavych broskvi. Vychutnejte si toto
atraktivnivino k rybim specialitdm nebo rliznym saldtim. M4 dobry potenciél nazrévat.

7. 2323. Modry Janek 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2323,
panenské vino

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ ‘Q %}
YA~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O' 53¢/l 6,59/l o 11,5% 23,6 g/l

Vina odrlidy Modry Janek se jiz stala stalici i ozdobou nasich nabidek. Odriida je zajimava tim, Ze barva bobulf pfechdzf
v Cervenci ze zelené na modrou a v srpnu zpét na zelenou, proto se o nifika, Ze ,jankovati”. Pfedstavitel rocniku 2022
vzesel z panenské sklizné této odridy na nasivinici na Kokusovych horéch. Po pfivonéni zaujme pfijemnymikorenitymi
tény a vini po broskvich a citrusovych plodech. V dstech potési Cistotou, svézesti a pfichuti po kfupavém letnim jab-
licku. MUZete podavat napfiklad ke kufecimu masu nebo rybam. Vino mé dobré predpoklady k archivaci.

7.1332. Miiller Thurgau 2021, pozdni Sbér, €. Sarze 1332
éni Pol hé / Znoj ko /0,751
e G o

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyselinyg: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O s7gn 6,69/l 0 12,5% 20,5 g/l

Ochutnejte Miiller Thurgau z Tasovic z viniéni traté Kamenny vrch. Vino vas hned pfi prvnim dousku potési svou
komplexnosti, svéZesti a bohatosti aromatickych i chutovych projev(. Ve viini mdzete hledat herbalnost, tedy tony
susenych kvétin a bylinek. V Gstech objevite citrusové plody, kiwi a letni zelend jablicka. Vino m(zete podavat napfi-
klad ke smaZenym Upravdm masa nebo k hutnym tuénym pokrm@m. Vino ma predpoklady ke stfednédobé archivaci.

7.1357. Muskat moravsky 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1357
* éni Polosladké / Znojemsko / 0,751
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C <> §<§

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
16,19/ 6,009/l o 11,5% 22,2 g/l




Ochutnejte atraktivni Muskat moravsky, ktery ve skvélém rocniku 2021 vyzrél do pfivlastku pozdni shér. Jisté vas
okouzli. Viné je pestra, typicky muskatova a pfipomind narcisy, citrusové plody nebo broskve. V Ustech prozijete pfimo
explozi kvétinovych a ovocnych tond. Objevite napfiklad mandarinkovy kompot, vyzralé meruriky nebo vanilku. Vino
je svidné, ¢isté, harmonické a hladké na jazyku. Dobfe se bude hodit napfiklad k ovocnym salatlim nebo ke kufecimu
masu. Tento pfivlastkovy muskat md i potencidl pfijemné nazravat.

7. 0380. Muskat Ottonel 2020, moravské zemské vino, €. Sarze 0380
ani Polosladké / Znojemsko / 0,75 | — "
Archivace: 3-5 Ie{, Teplota: 10-12°C <> ]

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
L 2m6q1 650/ o 11,5% 23,1 g/l

Ochutnejte atraktivni vino, které vzeslo z viniéni traté Pustina lezici v katastru obce Hradek. Mohutna muskatovd
viné okofenénd vyraznymi citrusovymi tény vas pfijemné navnadi k prvnimu dousku. Po ochutnanf ocenite kom-
plexnost a harmonii chutového projevu, pfijemnou nasladlost zbytkového cukru i hravost jarné svézich kyselin.
Velmi svidna je chut po ¢ervenych kubanskych pomeranéich, bergamotové kiife, limetce, pomelu, vanilce a mléc-
ném karamelu. M{izete podévat napriklad k ovocnym saldtdm, dezertm nebo asijskym specialitdm. Vino ma dobré
predpoklady k archivaci.

7.1326. Neuburské 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1326
* ocenéni Suché / Znojemsko / 0,751
- Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C t(fjj »@ @
_:Q:_ é?gy;l;zlwy cukr: :'yssgllllny Oo 1AI2I$I;:I: 0 g:;c:ll(ler. extrakt:
Poznejte dalSikrasné Neuburské z viniéni trati Peklo, tentokrat z rocniku 2021. Jisté potésinejenom milovniky suchych
vin, nebot nabizi atraktivni viini po citrusovych plodech, kompotovanych rynglich a zelenych hruskach. V Ustech je
dokonale hladké, pfijemné svézi, jemné mineralini a dlouhé v dochuti. Zaujme pfichuti po kfupavém angrestu, letnich

jablkéch a vyzralém pomelu. Toto Neuburské svadi ke kombinovani's kufecim i vepfovym masem, italskou kuchyni,
rybamiikvalitnimi syry. Vino ma dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1327. Neuburské 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1327, panenské vino
éni Suché / Hustopeésko / 0,751
A:Ichivace:u5—7 let, Teplota: 10-12°C g »@ ‘:‘g‘)

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
2 55g1 6,59/l o 13,0% 25,5 g/l

Vychutnejte si Neuburské z vini¢nf traté Podhof{ ve Starovicich. Jde o panenské vino, tedy neopakovatelny zézitek. Pfi
pfivonénivas zaujme prazend mandle a pekanové ofisky zalité medem. V chuti objevite tropické ovoce, jako je mango,
lici nebo vyzraly ananas. Vino je kradsné svéZi, piné a harmonické. MlzZete vychutndvat napfiklad ke kufecimu masu,
rybdm itéstovindm. Vino mé dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1443. Palava 2021, vybér z hroznii, . Sarze 1443
éni Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivl;ce: 5-7 I(:t, Teplota: 10-12°C f> @

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
A 153g/l 6,949/l 0 125% 25,8 g/l

Pélava z ikonické vinice U tfi dubd jisté potési vsechny milovniky této populdrni aromatické odrldy. Vino je Gisté,
svézi a atraktivni. Po pfivonéni objevite kvétinoveé tdny, jako je narcis, Sefik a typickou kofenitost. V Ustech ucitite
krdsnou souhru zbytkového cukru a kyselinky. Zaznamendte pfichut po vyzralych broskvich, nektarinkéch a ze-
leném letnim jablku. Doporucujeme k driibezimu masu, ovocnym saldtlm a syrlim. Vino ma dobré pfedpoklady
k archivaci.
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7 0368. Palava 2020, vybér z hroznii, €. Sarze 0368
éni Polosladkeé / Znojemsko / 0,5 | %
Archivace: 6-8 Ielt, Teplota: 10-12°C f> tﬁﬁ

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
30300 6,7g/l o 12,0% 25,3 g/l

Tato Pélava potési kazdého milovnika aromatickych polosladkych vin. Ving je bohatd a pIna. Ucitite vyrazné
kvétinové tény, ¢ajovou rizi, lili a Sefik, spole¢né s vini vyzrélych broskvi. V dstech vés pohladi sviidny a medovy
zbytkovy cukr vyvézeny svézi kyselinou. Velmi pfijemna je pfichut po bandnech, vanilce ¢i kompotovanych meruri-
kdch. Toto vino se skvéle hodi ke kufecimu masu, jemnym syriim nebo ovocnym dezertlim. Vino mé velmi dobré
predpoklady k archivaci.

7 1379. Rulandské Sedé 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1379
* éni Polosladkeé / Znojemsko / 0,751 %
Archivace: 10-12 let, Teplota: 10-12°C §<§ »@

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
30200 739/ o 13,0% 27,29/l

Zazijte blaho s timto Gzasnym Rulandskym Sedym z krdsnych vinic na Divéim vrchu a oddejte se jeho dokonalosti. Hned
pfi prvnim pfivonéni si vas ziska svidnou vini po medu, vyzrélych merurikdch a opojném narcisu. V Ustech pohladi
naslédlosti zbytkového cukru vyvézenou svézestivzletnych kyselin. Ocenite atraktivni pfichut po banénech, rozinkéch
amarcipanu i nekonec¢né dlouhou a ¢istou dochuti. Toto u$lechtilé vino si zamilujete po prvnim dousku a stane se las-
kou na cely Zivot. Vino md velmi dobré predpoklady k archivaci.

Z.1380. Rulandské Sed¢ 2021, vybér z hrozn, €. Sarze 1380

* ocenéni Polosladké / Znojemsko / 0,751 .

- Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C @
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 26,0 g/l 789/l 0 125% 36,6 g/l

UZijte si toto atraktivni vino v podobé sviidného Rulandského $edého ze samotného jihu znojemského vinafského
regionu. Pfivorite, ochutnejte a objevte aromatické tény merunék, nektarinek, vanilky nebo medové plastve. Vino ma
krdsny ovocny projev se svézi kyselinkou, ktery nabddd k dal$imu napiti. V Ustech vas zaujme svou plnosti, Cistotou
a harmonii. Velmi dobfe se bude hodit k ovocnym salatiim a ke kufecimu masu. Toto Rulandské Sedé ma velmi dobré
predpoklady k archivaci.

7. 2365. Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2365

Polosuché / Znojemsko / 0,751 ~
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C ‘ﬁ}
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 9,4y gllvy G,V‘J g/l Y 12,5% 24,2 g/l

Nechte se unést Ryzlinkem rynskym, ktery jisté potési vase smysly. Vino je ohromujici, pIné, svézi, komplexni a libivé.
Ve vlni hledejte kvét lipy, akdtovy med nebo zralé meruniky. Po napiti v Ustech ucitite nektarinky, li¢i, zralé pomerance

omé&ckam. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7 1386. Ryzlink rynsky 2021, vyb¢r z hrozni, €. Sarze 1386
* éni Polosladkeé / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 8-10 let, Teplota: 10-12°C ‘@\? »@

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
31191 799/l 0 13,0% 29,4 g/l




Nechte se ohromit fantastickym Ryzlinkem rynskym, ktery vzeSel z nasich vinic vysézenych na dokonale oslunénych
jiznich svazich hustopecského regionu. Hned prvni pfivonéniiochutnénijednoznacné zafazuje tento ryzlink mezi velka
vina, ve kterych se zrcadli uslechtilost a krasaidedlné vyzralych hrozn(Q. Ve vinii chuti objevite tény po medu, rozinkdch
a domdcim vyzrélém ovoci. Tento dokonaly polosladky Ryzlink rynsky je iZasny jiz dnes jako mlady a s kazdym dal$im
rokem budce ziskdvat nakrdse a noblese. Ma k dlouhému a uslechtilému nazrdvéni vSechny potiebné predpoklady.

7 1388. Ryzlink rynsky 2021, vyb¢r z hrozni, €. Sarze 1388
* &ni Polosladké / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C t‘f »@
O Joen ke P e (O hegn

Milovniky vyzralych Ryzlink{ rynskych jisté potési toto vino z ro¢niku 2021. Projev terroir je umocnén vyuzitim kva-
sinek, které byly v minulosti ziskany pfimo z vinice U tfi dubl. Po pfivonénf ocenite atraktivni tény po akdtovém kvétu
a susené pomerancoveé kirfe. V Ustech potési pfichut po tropickém ovoci i pfijemna nasléadlost, kterou vyvazuje svézi
kyselinka. Celkovy projev vina je harmonicky, ¢isty a pIny. Dobfe se bude hodit k pokrm(im z ryb a ke kufecimu masu.

Vino ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2320. Sauvignon 2022, VOC Znojmo, ¢. Sarze 2320
i Suché / Znoj ko /0,751
Suché  Zngjemeko 1075 | e D & D

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
A 569/l 6,59/l 0 125% 21,5g/1

Vyjimeéné aromatickd vybrand vina, pfi jejichz vybéru se upfednostriuje originalita a plvod vina, tedy Terroir. VOC
Znojmo je prvnim apelaénim systémem v Ceské republice. Nechte se okouzlit Sauvignonem z vinice Kamenny vrch
v Tasovicich. Po pfivonéni ucitite typickou viini angre$tu prechézejici do tond tropického ovoce. V Ustech je Gisté, svéZi,
s pfichuti po citrusovych plodech, jako jsou grep, pomelo ¢i limetka. Vychutnejte si jej s krémovymi omackami, ¢i kure-
cim masem. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7.1343. Sauvignon 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1343
éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: Sj-7 let, Teplota: 10-12°C f> »@

O @ S e Oy
Komplexni, minerdIni a ovocny Sauvignon, jenz okouzli svou distojnosti. Pfi pfivonéni zaujme vini pazourku, ktera
je doprovazena plejadou ovocnych tént ¢erného rybizu, bilé broskve ¢i Cerstvého, dozravajiciho tropického ovoce.
V chuti potési svou plnosti, vyvazenostii pevnou strukturou. Najdete v ni svétlé peckové ovoce, nektarinky ¢i meloun
kantalupe. Vyzkouset jej mizete v kombinaci s rybim masem ¢i ¢erstvym kozim syrem. Vino ma velmi dobré predpo-
klady k archivaci.

7. 8361. Sauvignon Sedy 2018, vybér z bobuli, €. Sarze 8361
o Sladké / Znojemsko / 0,51 %
Archivace: 9-11 let, Teplota: 10-12°C <> Q‘f?
O et @ psar 75 et (O sega e
Nechte se hyckat vyjimecnym vinem, které vzeslo z vyzralych hroznl netradiéni odriidy Sauvignon Sedy. Vyzralosti vy-
bér z bobuli doséhla poprvé od své vysadby vroce 2004. Ve viini zaznamenate uslechtilé tony po Stavnatych broskvich,
kompotovanych hruskéch, ¢erném rybizu nebo medu. V Ustech je sviidné sladké, zéroven svézi a bohaté, Gisté, s tény

po rozinkéch, angrestu, mandarinkdch a ananasu. M{iZzete poddvat napfiklad ke kufecimu masu nebo ovocnym dezer-
tim. Vino mé vyborné predpoklady k archivaci.
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Z 1311. Solaris 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1311

Sladké / Hustopegsko / 0,75 e
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:

Q 47,6 g/l 6,949/l 0 13,0% 24,4¢/1

Poznejte Solaris ve vybéru z hroznd, ktery ihned zaujme viini po ananasu, bandnech a tropickém ovoci. ,Ovocnou
bombu" pak v chuti dopliiuji zvIa$té mangové a pomelové tény. Stavnaté kyselinka krasné vyvazuje vy$si zbytkovy
cukr. Vino ma svlidny projev a povzbuzuje k dal$imu napiti. MZete poddvat napfiklad k svétlému masu, kvalitnim sy-
rlmiovocnym dezertdm. Vino ma velky potencidl pfijemné nazravat.

7.1334. Sylvanské zelené 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1334

% ocenéni Polosuché / Znojemsko / 0,751 = =

- Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C '{q:? "3
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 10,3 g/l 719/ 0 125% 26,9 g/l

Navstivit vinohrady zdobené mohutnymi stromy, stiezici zvinénou krajinu u StoSikovic. Misto, kde ohlasuji kostelni
zvony, Ze Sylvénské dozrava v srdci zdejSich vinic. Starobyld odrida a citliva péce vinohradnik( i vinaf(, to vSe dalo
vzniknout jedineénému vinu. Ve vini hledejte susené luéni kvétiny ¢i zahradni ovoce. V Ustech potési prichut po tro-
pickych plodech jako je pomelo, ananas nebo lici a na zavér pohladi jemné nasladlost. Toto vino se bude dobfe hodit
ke kvalitnim syrim, vepfovému masu nebo pokrmim z asijské kuchyné. Vino mé dobré pfedpoklady k archivaci.

Z.1362. Tramin ¢erveny 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1362
" Polosladké / Znojemsko / 0,75 | %
A?oz:/:ceze7—9nlzl:¥‘esplgta: 10-12°C C> §<ﬁ

."O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 28041 6,9 g/l 6 12,5% 27,99/l

Vyjimecénd vinice Peklo zrodila z roéniku 2021 dalsi pokuseni v podobé sviidného traminu, byl by hfich ho neochutnat.
Po privonéni ocenite bohatou viini po tropickém ovoci, rizich, fialkach i kosatcich. V Gstech pohladi svou Gistotou, harmonif
i opojnosti zbytkového cukru a jarnich kyselin. Zaznamenéte prichut po marcipénu, banénech a vyzrélych broskvich. MizZete
poddvat napfiklad ke kurecimu masu, ovocnym dezertGm i kvalitnim syrtim. Vino mé velmi dobré predpoklady k archivaci.

7 9352. Tramin ¢erveny 2019, vybér z hroznii, €. Sarze 9352
i Polosladké / Znojemsko / 0,51 %
Archivace: 7-9 Ielt, Teplota: 10-12°C <> tf(/?

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
a1 7149/ o 12,5% 25,8 g/l

Nechte se hyckat atraktivnim polosladkym traminem z Divciho vrchu a oddejte se jeho krase, uslechtilosti, mohutnosti
a komplexnosti. Po pfivonéni nabidne paletu viini po kompotovaném ovoci, opojnych kvétinach, vdnocnim kofenf
imedu. V dstech nabudi vase chutové pohérky sviidnym zbytkovym cukrem, svéZi kyselinou i pfichuti po broskvich,
ananasu a rozinkdch. Tomuto vinu nelze odolat. M{izete vychutnévat napfiklad k ovocnym dezertiim, driibezimu masu
akvalitnim syrlim. Vino mé velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

Z 3313. Veltlinské ¢ervené rané 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3313

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C @ (gl

O e @ e Ot
UZijte sivino z odrldy Veltlinské Cervené rané, které vyzrélo do pfiviastku pozdni sbér v Tasovicich na Kamenném
vrchu. Potésivas hned pfi prvnim dousku jeho pInost, kulatost, ovocnost a harmonie chuti. Naleznete vyzralé broskve,

medovost, kofenitost a lehky dotek vanilky. Ve viini objevite suené meruiiky i narcis. Skvéle dopIni krémové omacky
atuéné syry. Ma dobré pfedpoklady k archivaci.




7 2321. Veltlinské zelené 2022, VOC Znojmo, €. Sarze 2321
A Suché / Znojemsko / 0,75 |
Archivace: 4-6 let Teplota: 10-12°C g x2o

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyselinyg: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Dy 6,6 g/l o 12,0% 21,7 g/l

Vyjimecné aromaticka vybrand vina, pfi jejichZ vybéru se upfednostiiuje originalita a plvod vina, tedy Terroir.
VOC Znojmo je prvnim apelagnim systémem v Ceské republice. Poznejte Veltlinské zelené z rocniku 2022, které vzeslo
z ikonickeé vinice Weinperky. Jisté vds potési jeho typicky odridovy charakter projevujici se pepfnatou vini, kterd pre-
chézi do akdtového kvétu. Po napiti na jazyku objevite prazenou mandli, kofenitost a §tavnaté broskve. Dobre se bude
hodit ke kurecimu masu, rybdm a tuénym syrdm. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7.1324. Veltlinské zelené 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1324, panenské vino

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C Q ‘:%
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q™ @ & 7wt O v ™

Nechte se unést Veltlinskym zelenym, které vzeslo z panenské sklizné z Kokusovych hor. Pfi prvnim ochutnani vas za-
ujme jeho plnost, harmonie a Cistota. Ve vini objevite susené merunky ajemnou kofenitost. Chut je svézi, pfijemné ku-
latd a ovocnd. Mizete hledat i med, kandované ovoce a prazené mandle. Vyvazeny pomér zbytkového cukru a kyselin
déld vino sviidné a laka k dal$imu napiti. Skvéle se bude hodit napfiklad k vepfové panence s pepfovou oméckou nebo

téstovindm. Vino md dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 0325. Veltlinské zelené 2020, pozdni sbér, €. Sarze 0325
: Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 3-5 let, Teplota: 10-12°C {‘? @

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
A 564/ 6,49/l 0 12,0% 21,89/

Propojeni tradicni odridy Veltlinské zelené a moderniho pfistupu na vinici U tii dubl se vdm diky lofiskému panen-
skému vinu jisté dostalo pod kiZi. Poznejte dalsi veltlin z této malebné lokality a ocefte pestrou kvétinovo-ovocnou
vini po letnich jablkdch, citrusovych plodech i kvétech akdtu. V Ustech zaujme svou svézesti, hravosti, Sistotou
aharmonii. Objevite $tavnaté broskve, grandtové jablko i cerstvy ananas. Tento veltlin vés bude bavit k jemnym syrdm,
kufecimu masu i téstovindm. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7 8321. Veltlinské zelené 2018, vybér z bobuli, €. Sarze 8321

o Sladké / Hustopecsko / 0,51 N
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C g
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:

Q 61,29/l 7,89/ o 11,5% 29,2¢/l

Nechte se hyckat jedinecnym vinem, které vzeslo z velmi vyzralych hroznd odridy Veltlinské zelené. Cukernatost a kva-
lita suroviny byla vyjime¢nd a to pfedurcilo i charakter samotného vina. Ve viini i chuti je medové, rozinkové, ovocné,
sametoveé hladké a Cisté, libivé naslédIé a zarover hravé diky svézikyseliné. Uslechtilost a sviidnost vina 1akd k dal$imu
adalsimu dousku. MiZete poddvat napfiklad k driibezi nebo jemnym syrdm. Vino ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7.1342. Veritas 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 1342
ant Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C g o

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
27949/ 6,69/l 0 13,0% 21,8¢/l

Potéste se atraktivnim polosuchym vinem odrldy Veritas, kterd vznikla kfizenim odriid Ryzlink cerveny x Bouvier{iv
hrozen v roce 1963 na Slechtitelské stanici vinafské ve Znojmeé. IdedIné vyzralé hrozny ro¢niku 2021 daly vzniknout bo-
hatému, komplexnimu vinu s pevnym télem a dokonalou harmonif chutového projevu. Po pfivonéni zaujmou ovocné tény

pfipominajicimi merunky, broskve a dal$i peckoveé ovoce. V istech je pfijemna ovocnost doplnéna ilibivou medovostia va-
nilkou. M{iZete poddvat napfiklad k rybdm, kufecimu masu i jemnym syrtim. Vino md velmi dobré pfedpoklady k archivaci.
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7. 2325. Viognier 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2325

Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C g’ﬁ »@

O Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol:
O 10391 7000 /o 12,0%

Objevte vino ze starobylé odriidy Viognier, které vzeslo z hrozn( vypéstovanych na vini¢ni trati Staré vinice v Havrani-
kéch. Ve viini vas potési ovocny projev, pfipominajici vyzrélé broskve a nektarinky, ktery pfechazi az do tén( vanilky.
V dstech zaujme harmonickym a Cistym charakterem a pestrosti chuti. Zaznamendte prichut po rybizu i tropickém
ovoci. Dobfe se bude hodit napfiklad k rybdm, kufecimu masu i kvalitnim syriim. Vino ma dobré predpoklady k archivaci.

7 2335. Cabernet Sauvignon rosé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2335

* oceneni Polosladkeé / Znojemsko / 0,751 N

- Archivace: 2-4 roky, Teplota: 8-10°C g
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 22,2/l 6,89/l o 11,5% 21,7 g/l

V$echny milovniky rosé vin jisté potési toto vino z odrdidy Cabernet Sauvignon z nasi vinice Divéi vreh. Nadchne vés
jeho plnost, krémovost az méaslovost a typickd odrlidovost. MliZete hledat tény malin, lesnich jahod, vyzralych tfesni
akaramelu. Dobfe se bude hodit k ovocnym dezertlim i zeleninovym salatdm. Vino md dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 1445. Rulandské modré rosé 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1445

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 2-4 roky, Teplota: 8-10°C tﬁ? 3O
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 11?3g/‘|'y 7,V3 g/l Y 0 13,0% 24,19/l

UZijte sirGizové vino z Rulandského modrého, jehoZ hrozny vyzraly v ro¢niku 2021 na Staré hofe v Bozicich. Zaujmou
vds tony kompotovanych tfesni, jahodové marmelddy a smetany. Vino je krdsné svézi, bohaté, hladké a harmonické.
Vychlad'te jej na idedlni teplotu a vychutnejte si napfiklad s ovocnymi saldty nebo grilovanym kufecim masem.

7 0410. André 2020, pozdni sbér, €. Sarze 0410
i Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C W %:n%%

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
23910 4791 © 12,0% 31,69/l

Ochutnejte uslechtilé a mohutné André, které vzeslo z vinic vysazenych na Kamenném vrchu v Tasovicich nad hlubo-
kym adolim feky Dyje. Po pfivonéni objevite tony po Svestkach, ostruzindach a boroveé vétvicce. V Ustech ocenite boha-
tost a vyvazenost chutového projevu, dopInénou o podtdny orientéiniho kofenf se sametovou tfislovinu. Doporucéujme
poddvat napriklad k jemnym dpravém tmavého masa nebo k roastbeefu. Vino ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7 0402. Blauburger 2020, moravské zemské vino, . Sarze 0402

Polosladkeé / Znojemsko / 0,751 e
Archivace: 4-6 let, Teplota: 16-18°C %5?
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 16,8 g/l 534/l 0 12,0% 23,29/l

Sametoveé hladky Blauburger z Hostéradic z Volného pole s pfijemnym zbytkovym cukrem je idedlnim partnerem pro
milovniky kulatych, sviidné nasladlych ¢ervenych vin. Ve viini ocenite tény po kvalitni ¢okoladé, tmavych tfe$nich
a povidlech. Libivy zbytkovy cukr vyhladil tfisloviny a vyzdvihl atraktivni pfichut po vyzralych malindch, jahodéch ¢i
ostruzinach. Po polknuti dousku se na patfe "rozvoni" sladky karamel. Toto vyjimeéné vino mGzZete vychutnavat k coko-

ladovym dezertlim, zrajicim syrlimi zvéfiné. Vino bude i pfijemné nazrévat.



7 1434. Cabernet Sauvignon 2021, vyb¢r z hroznii, <. Sarze 1434
éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C W %%ﬁ

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
20,649/ 53¢/l 0 14,0% 34,09/l

Nadherny Cabernet Sauvignon z Divéiho vrchu ve vysokém priviastku vybér z hrozn( vés jisté oslovi. PFi pfivonéni
hledejte tony kvalitniho kakaa ¢i zralych visni. V istech zaujme jeho plInost, hebkost a komplexnost chutového projevu.
Chut plsobi naslddle a objevite v ni susené $vestky, i visné v horké ¢okolédé. Celkovy dojem podtrhuje hladka tfislo-
vina. Dobre se snoubi s pokrmy z hovéziho masa, i ze zvéfiny. Vino mé velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 1412. Dornfelder 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1412

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C ﬂ?ﬂ
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
'Q- 03g/l 4,949/l o 13,0% 31,59/

Dornfelder z ro¢niku 2021, ktery vzeSel z vinicni trati Weinperky v Miroslavi, vas jisté potési a na prvni pohled zaujme
krdsnou temné fialovou barvou. Ve viini objevite ¢erné ostruziny, $vestkovy kompot nebo kvalitni mléénou ¢okolddu.
Vino doslova pohladina jazyku svou sametovosti a jemnou tfislovinou. Chut je pInd, harmonickd a naleznete v ni tmavé
tfe$né, vyzralé visné, susené Svestky, borlivky nebo lékofici. Tento Dornfelder mé veliky potencidl krdsné a dlouho
nazrdvat. M(iZete jej vychutndvat napfiklad ke zvéfiné nebo ¢okolddovym dezertlim.

7. 8400. Frankovka 2018, pozdni sbér, €. Sarze 8400
&ni Suché / Znojemsko / 0,751
A:I:hijace?gl—esn::t,%eplota:16—18"0 W k}/\%

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyselinyg: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
2170 52/l o 12,5% 30,3/l

Poznejte atraktivni Frankovku 2018 z jizni ¢asti znojemského regionu a uzijte si jeji uslechtilost, bohatost a svézest.
Po pfivonénf objevite tdny po tabaku, kéveé a kvalitni Cokolddé. V dstech ocenite pfijemnou tislovinu, kterd tvofi struk-
turu vina, svézikyseliny a libivou prichut po vyzralych ostruzinéch, cernych visnich a karamelu. MiZete poddvat napfi-

klad k hovézimu nebo zvéfiné. Vino ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

Z 0407. Rulandské modré 2020, vybér z hrozni, €. Sarze 0407

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C W k;\%
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 1,3ytg/| Y 4,V4 glly 0 13,0% 28,19/l

Poznejte atraktivni Rulandské modré z rocniku 2020, které jisté pohladivase smysly. Po pfivonéni vino navnadi uslech-
tilou vini po karamelu, ¢ernych tfe$nich a lesnich jahoddch. V dstech ocenite dokonalou harmonii, ¢istotu a hladkost
chutového projevu i libivou prichut po lékofici, kvalitni ¢okolddé a kdvé. Jemna tfislovina zavrSuje zézZitek z tohoto
krasného vina. Mlizete podévat napfiklad ke zvéfiné a hovézimu masu. Vino mé velmi dobré predpoklady k archivaci.

7.2368. Zweigeltrebe 2022, vybér z hrozn, €. Sarze 2368

Suché / Znojemsko / 0,751 Y
Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C %?
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 0,4g/l 429/l 135% 30,19/l

Objevte mohutné Zweigeltrebe, které vyzrélo do priviastku vybér z hrozn(. Ve vini ucitite prezralé tfesné, visné, do-
pliujici kavoveé tony. V chuti je pIné, Cisté s jemnou tfislovinou. Zaujme pfichuti po hotké cokoladé, kompotovanych
jahoddch a kvalitnim kakau. Vychutnejte si jej s cokolddovym dortem nebo ke zvéfiné. Ma velmi dobré predpoklady
k archivaci.
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VINA S PRIBEHEM

Jestel‘ki\ Zelen’c\ « Vina s obrazkem jestérky zelené, jsou vyrabéna z hroznt sklizenych na viniénich tra-
tich situovanych v ekologicky velmi Cisté krajiné. Nékteré lokality v blizkosti vinic jsou na Znojemsku pfimo i pfiroze-
nym teritoriem této vzacné a velmi krasné jestérky zelené a mizeme ji tak povaZovat za symbol mistni zdravé pfirody.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH
72362 Rulandské bilé 2022, pozdni shér, suché 2362 ano 180 K¢
Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,75
71347 Sauvignon 2021, pozdni shér, suché 1347 ano 180 K¢
Znojemsko, Hnanice, KniZeci vrch, 0,751
71361 Tramin ¢erveny 2021, pozdni shér, polosladké 1361 ano 180 K¢

Znojemsko, Hnanice, Fladnickd, 0,751
Z 2362. Rulandské bilé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2362

Suché / Znojemsko / 0,751 ~
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C t‘fjj ‘2@3
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 4,9y gllvy 6?4 g/l Y 0 12,0% 22,29/l

Odridové charakteristické vino nadchne bohatym aromatickym i chutovym projevem po maslovych hruskach, vanilce,
kompotovaném ananasu a susenych merunkach. Je nadherné svéZzi, komplexni a harmonické. Mé dobry potencial nazravat.

7.1347. Sauvignon 2021, pozdni Sbér, €. Sarze 1347
Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C (> §<§ »@
O e e b ren O orgr e
Poznejte Sauvignon z ro¢niku 2021. Ve vini i chuti se projevuji pfijemné ovocné i oblibené zelené tony. MiZete najit

napfiklad hluchavku, posecenou travu, limetku i kfupavy angrest. Vino je svézi a velmi dobfe pitelné. Bude dobrym
spole¢nikem ke kufecimu masu a rybim specialitdm. Md dobré pfedpoklady k archivaci.

Z.1361. Tramin ¢erveny 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1361

Polosladké / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C f> t‘ﬁ V{\io ‘T%)

O e @ brar et O e
UzZijte se skvély Tramin ¢erveny, u kterého ocenite atraktivni aromatiku i pfijemnou sviidnost chutového projevu, danou
lehkym zbytkovym cukrem a svéZi kyselinou. Jisté vds bude bavit viiné po kvétinach a vyzralém ovoci. V chuti nalez-

nete jemnou kofenitost, meruriky a vanilku. Toto vino bude dobrym spoleénikem k ovocnym salatlim a lehkym dpravém
ryb. Md i dobré pfedpoklady k archivaci.

Lednacek riCni - ediscek jako symbol vérnosti, chladu ale i ryzi gistoty vod, objevite na vinech vy-
robenych velmi studenou, ¢istou a dlouhou metodou, pfi které nejprve zchladime rmut na teplotu pfiblizné 4 °C.
Nasledné zchlazeny rmut lezi po dobu nékolika dnii (tzv. cryomacerace), kdy se z duZniny a slupky do mostu uvoliuji
aromatické a chutové latky. Dale rmut lisujeme a ziskany most odkalujeme a kvasime, to vSe ¢isté a za studena.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

73325 Veltlinské zelené 2023, pozdni shér, suché 3325 ne 180 K¢
Znojemsko, Dobelice, Kokusové hory, 0,751

71333 Sylvanské zelené 2021, pozdni shér, suché 1333 ne 180 Ké

Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,751




Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze v¢. DPH
71398 Semillon 2021, pozdni shér, suché 1398 ne 180 K¢

Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dubg, 0,75
7. 3325. Veltlinské zelené 2023, pozdni sbér, €. Sarze 3325

Suché / Znojemsko / 0,751 -
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C tﬁ’? ﬁ
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 5,6ﬁgll Y 7,y1 g/l y 0 125% 21,2¢/l

Prijemné svézi a Stavnaté. Potési pestrost a dravost vini a chuti, ve kterych mizete hledat tropické ovoce, citrusy jako
jsou limetky, pomelo a ¢erveny grep. Celkovy dojem vina podtrhuje pfijemnéa kyselinka a veltlinové pepfnatost.

7.1333. Sylvanské zelené 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1333
" Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 2-4 roky, Teplota: 10-12°C @ »@

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
A 6,00/ 6,84/l 0 12,0% 23,2¢/l

Vino je krésné Cisté, harmonické a zaroven svézi. Ve vini hledejte zelené kfupavé jablicko a rozkvetly akét. V Ustech zau-
jme chut nektarinek, bilych broskvia angrestu. MiZete vychutndvat napfiklad ke kufecimu masu, rybdm i jemnym syrdim.

7.1398. Semillon 2021, pozdni sbér, €. Sarze 1398
&ni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 1-2 roky, Teplota: 10-12°C g’? »@ ﬁ

."C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
)" 541 6,7 g/l 5 120% 233g/l

Tento Semillon zroéniku 2021 je krésné svézi, Stavnaty, pifjemné aromaticky a harmonicky. Ve vini hledejte citrusové
plody i list cerného bezu, ktery prechazi také do chuti. Doplfiuje jej pfichut po tropickém ovoci nebo kiupavém zeleném
jablku. Dobfe se bude hodit napfiklad ke grilovanému masu.

RosniCka zelena - rosnitka je Gasto spojovana s predpovédi pocasi a pravé poéasi ma v kazdém
roéniku rozhodujici vliv na charakter vin. Proto vybrana vina vyrobena z pozdnich odriid, ve kterych se projev
pocasi odrazi nejvyraznéji, nesou oznaceni ,Rosnicka zelena“.

Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

72356 Ryzlink vlassky 2022, pozdni shér, suché 2356 ano 180 Ke
Hustopedsko, Hustopece, Rizeny, 0,75 |

72345 Ryzlink rynsky 2022, pozdni shér, suché 2345 ano 180 Ké
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

72354 Kerner 2022, pozdni sbér, polosuché 2354 ano 180 Ke

Znojemsko, Miroslav, Weinperky, 0,75 |

7. 2356. Ryzlink vlassky 2022, pozdni sbér, . Sarze 2356

Suché / Hustopecsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C Q @
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 4,69/l 6,7 g/l 0 13,0% 23,5¢/1

Poznejte, jak svédgil roénik 2022 pozdni odrddé Ryzlink viagsky. Ve viini i chuti naleznete Sirokou skalu ovocnych tond
doplInénych prazenymi mandlemi a vypecenou klirkou chleba. Vino je pIné, harmonické a chutové viemy dopliuje jemna
mineralita. Dobfe se bude hodit k leh¢im Upravam vepfového masa a téstovin. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.
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7. 2345. Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2345

Suché / Hustopeésko / 0,751 ~
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C Q{? )&2_0
AN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O' 3,8y‘gllw 771 g/l g 0 125% 22,39/l

Vychutnejte si krasny Ryzlink rynsky z rocniku 2022. Vino vés zaujme svou svéZzesti i Cistotou chutového projevu.
Ve vini objevite todny zahradniho peckového ovoce a luénich kvétin. Chut je pind ovocnych ténd, od zeleného jablicka
pres ryngle, az po nektarinky. Velmi dobfe se bude hodit k pokrmm z kufeciho masa nebo k rybdm. Vino m4 velmi
dobré predpoklady k archivaci.

7. 2354. Kerner 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2354

Polosuché / Znojemsko / 0,751 N
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C t‘ﬁ ‘:g}
VAN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O' 14,0 g/l 6,7 g/l 0 13,0% 24,0/l

Ucitite akatovy kvét, kompotované meruriky a lehky dotek vanilky. V Ustech vas nadchne jeho pInost a nasladlost vyva-
Zend svézi kyselinkou. Na jazyku ocenite Skalu ovocnych tond od nektarinek a broskvi az po tropické ovoce, jako jsou
¢erveny grep nebo pomelo. Dobfe se bude hodit k tu¢nym syriim a téstovindm s krémovou oméckou. Ma velmi dobré
predpoklady k archivaci.

I(UIale ﬂnoty « Ludolfovo ¢islo (n=3,14) inspirovalo spolupraci Znovinu s Matematicko-fyzikalni
fakultou Univerzity Karlovy pfi vzniku kulatych Pinotii, kdy se béhem cryomacerace hroznii bobule nejprve
zchladi na teplotu 3,14 °C a teprve nasledné lisuji a kvasi.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH
73317 Rulandské $edé 2023, vybér z hrozni, polosuché 3317 ano 195Ke
Hustopecsko, Nosislav, Pfedni hory, 0,751
73318 Rulandské modré klaret 2023, vybér z hroznii, polosuché 3318 ano 195Ké
Hustopecsko, Uhercice, Bild hora, 0,751
72317 Rulandské modré rosé 2022, pozdni shér, polosuché 2317 ano 195Keé
Hustopecsko, Uher¢ice, Bild hora, 0,751
73319 Rulandské modré rosé 2023, vybér z hrozn(, polosuché 3319 ano 195Ke
Hustopecsko, Uhergice, Bild hora, 0,751
72316 Rulandské modré 2022, vybér z hroznd, suché 2316 ano 195 Ké
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751
73320 Rulandské modré 2023, vybér z hrozni, suché 3320 ano 195Ke

Hustopecsko, Uher¢ice, Bild hora, 0,751

Z 3317. Rulandské Sedé 2023, vybér z hroznii, . Sarze 3317

Polosuché / Hustopeésko / 0,751

Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C Q,j?j 2o &
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 14?6 gl‘l'y 6,y6 g/l Y 0 13,0% 24,29/l

Rulandské Sedé zaujme svym plnym a zdroven svézim dojmem. Ve vini i chuti objevite tony po vyzralém ovoci, jako
jsou $tavnaté nektarinky a merunky. Vino je na jazyku krasné kulaté a vybizi k dal$imu napiti. Dobfe se bude hodit k tés-
tovinovym saldtlim a kurecimu masu.



7 3318. Rulandské modré Klaret 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3318

Polosuché / Hustopeésko / 0,75 |

Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C §<§' @
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 13,99/l 7,44/l 0 13,0% 24,6 g/l

Bilé vino z modrych hrozn( Rulandského modrého. Objevte libivou vini pfipominajici jarni kvétiny a tropické ovoce.
V Ustech hledejte zahradni peckové ovoce i pohlazenilehké nasladlosti zbytkového cukru a svéZzikyselinku provonénou
citrusovymi plody. Dobfe se bude hodit ke kufecimu masu a rybam. Ma predpoklady k dlouhodobéjsiarchivaci.

Z 2317. Rulandské modré rosé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2317

Polosuché / Hustopeésko / 0,751 Qo:? %
Archivace: 4-6 let, Teplota: 10-12°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 10,29/l 6,79/l 0 125% 24,49/l

RGZové vino z modrych hroznd Rulandské modré oznacené dle vinai'ského zékona jako ,rosé" zaujme uslechtilou vini
po citrusovych plodech, lesnich jahoddch nebo malindch. V Gstech ocenite harmonii, ¢istotu a délku chutového projevu
i pfijemnou ovocnou pfichut po $tavnatych broskvich. Vino mizete poddvat napfiklad ke kufecimu masu nebo ovoc-
nym dezertlm. M4 velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

Z 3319. Rulandské modré rosé 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 3319
Polosuché / Hustopecsko / 0,75 |

Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C t(x{j »@

YN Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:

O' 14,34/l 739/ 0 12,0% 0 23,7 g/l
Nédherné kulaté Rulandské modré rosé pfi pfivonéni zaujme tény lesnich jahod a malin. V Ustech vas nadchne jeho

smetanovy projev i Stavnatd kyselinka. Objevite jahodovou marmelddu nebo tropické ovoce. Dobre se bude hodit k sa-
latlim a ke grilovanému masu.

Z 2316. Rulandské modré 2022, vyb¢r z hroznii, €. Sarze 2316
S Suché / Hustopeésko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C %ﬁ W

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyselinyg: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
2 14g10 4549/l o 135% 33,0 g/l

Uslechtilé ¢ervené vino z modrych hrozn( Rulandské modré jisté oslovi milovniky této tradicni odriidy i pfiznivce no-
vych trendd. Po pfivonéni objevite atraktivni tony po lesnich borivkach, vyzralych Svestkéch nebo povidlech. V dstech
zaujme svou Cistotou, sametovosti, harmonif, vyhlazenou tfislovinou a kulatym télem. Ocenite pfijemnou pfichut
po prazeném kdvovém zrnu, kvalitni ¢okolddé nebo lesnim ovoci. MlZete podavat napfiklad ke zvéfiné nebo hovézimu
masu. Vino mé vyborné pfedpoklady k archivaci.

7. 3320. Rulandské modré 2023, vybér z hroznii, €. Sarze 3320

Suché / Hustopeésko / 0,75 | -
Archivace: 7-9 let, Teplota: 16-18°C W k—{;%
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 0,59/l 45q/l o 14,0% 28,9 g/l

Uslechtilé Rulandské modré ohromi tony koufe, tabaku a kvalitniho holandského kakaa. Usta vam zalije typické chut
po ¢erveném bobulovém ovoci s jemnym dotekem kvalitnf okolddy. Vyznaduje se sametovou tfislovinou. Dobfe se
bude hodit napfiklad ke zvéfiné. Ma velmi dobré pfedpoklady k archivaci.
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EXplOZlV“l SAUVIZNONY - uréitou mirou nadsézky Ize fici, Ze s témito vybranjmi Sau-
vignony zaZijete doslova exploze vuni a chuti, barevné a graficky symbolizované na etiketach téchto atraktivnich
vin. Green je typicky svymi ,zelenymi“ tony, jako letni jablicko, hruska, ¢i cerstvé posekana trava. V Tropicalu
hledejte tropické ovoce od manga, pfes ananas aZ po grep. Cabernet Sauvignon Rouge ohromi viini po rizich
a chuti jahod, malin a smetany.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo § Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve arze vc. DPH

72328 Sauvignon Green 2022, pozdni shér, suché 2328 ano 195Ké
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

772327 Sauvginon Tropical 2022, pozdni shér, suché 2327 ano 195Ke
Znojemsko, Strachotice, DivEi vreh, 0,751

72312 Cabernet Sauvignon rosé Rouge 2022, pozdni shér, polosladké 2312 ano 195Ke

Znojemsko, Slup, Diveivreh, 0,751

7. 2328. Sauvignon Green 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2328

Suché / Znojemsko / 0,751 5
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C [

_*'O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 67an 6,6/l o 13,0% 22,5 g/l

Sauvignon Green jisté potési vsechny milovniky vin s projevem travnatych a ,zelenych” ténd. Ve vini a ndsledné
i v chuti naleznete pfevazné hluchavku, posecenou travu, angrest, hrasek, limetku a mnoho daliho. Vino je nadherné
svézi a velmi dobfe pitelné. Technologie vlastni vyroby vina byla sméfovana tak, aby chut i viiné byla co nejvice ,ze-
lend". Aromaticky projev udrzi na dlouhou dobu sklenény uzavér Vinolok, proto mad dobré predpoklady k archivaci.

7. 2327. Sauvginon Tropical 2022, pozdni sbér, . Sarze 2327

Suché / Znojemsko / 0,751 B
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C <>
N - \_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 8,8g/l 6,3g/l 0 12,0% 19,34/l

Sauvignon Tropical jisté potési vSechny milovniky vin s ovocnym projevem. Ve viini a nésledné i v chuti naleznete pfe-
vazné tropické tény pripominajici ananas, grapefruit, bandn, broskev, limetku, papayu, mango a mnoho dalSich ,tropic-
kych" plodl. Technologie vlastni vyroby vina byla sméfovana tak, aby chut i viiné byla co nejvice tropicka. Aromaticky
projev udrzi na dlouhou dobu sklenény uzaveér Vinolok, proto mé dobré pfedpoklady k archivaci.

7. 2312. Cabernet Sauvignon rosé Rouge 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2312
Polosladkeé / Znojemsko / 0,751

Archivace: 4-6 let, Teplota: 8-10°C C> Q‘Z/? xXO

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
7 27,091 734/l o 11,5% 22,49/l

RGzovy nasléadly Cabernet Sauvignon, ve svété zvany také Cabernet rouge, vyrobeny ve Znovinu, pfijemné rozsifuje
chutové spektrum a rozmanitost nasich vin se sauvignonovymi vinémi. Ochutnejte Cabernet Sauvignon Rouge
zroéniku 2022 a potéste se jeho atraktivnim projevem. Po pfivonéni vas jisté zaujme jeho svidna kvétinova viiné
pfipominajici rdZi a tropické ovoce. V Ustech ocenite libivou nasladlou chut a harmonickou kyselinu. Zaznamenéte
pfichut po jahodovém kompotu, malindch a smetané. Vino je Cisté, svézi s dlouhou dochuti. Vychutnévejte idedlné
vychlazeng.



Pozdrav ze Zn()] INQ\ - spojte zazitek z navstévy naseho regionu s témito viny a vnimejte
véemi smysly jeho krasu a jedineénost. Pfipomeiite si ji skvélymi viny vyrobenymi z odriid pro Znojemsko
velmi typickych, ale i diky nékolika vybranym dominantam nasSeho krasného mésta Znojma vyobrazenym
na etiketach.

Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

72366 Ryzlink rynsky 2022, pozdni shér, polosuché 2366 ano 195Ke
Znojemsko, Slup, Divéivreh, 0,751

72367 Sauvignon 2022, pozdni shér, polosuché 2367 ano 195Ke

Znojemsko, Satov, Na vinici, 0,75

7. 2366. Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2366

Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C

."C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
) 679/l 6,6 g/l 5 130% 2259/l

viniénitraté U tff dubd. Ve vinii chuti hledejte lipovy kvét a rozmanité tény zahradniho ovoce, jako je bild broskev, $tav-
natd nektarinka a merunka. Vino je piné s vyvdzenym pomeérem zbytkového cukru a kyselinky. Bude se skvéle hodit k
vepfovému masu, syrlim a téstovindm se smetanovou omackou. Md velmi dobré predpoklady k archovaci.

7 2367. Sauvignon 2022, pozdni sbér, . Sarze 2367
Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
N 6,79 6,6/l 0 13,0% 22,5g/1

vignond. Ve vini hledejte ¢erny bez, angrest, ryngle a rybiz. Diky skvélé souhrfe kyselinky a zbytkového cukru je vino
krasné svezi, lehce nasladlé a velmi dobfe pitelné. Po napiti na jazyku ucitite tropické ovoce jako mango, papaja nebo
ananas. Vino se bude dobfe hodit k ovocnym salatlim, lehkym dezertdm, nebo ke kufecimu masu. Vino mé predpoklad
ke stfednédobé archivaci.

Jllblle]nl VIIQ\ - Znovin vyrabi Jubilejni vina jiZ od roku 2013 a pfipominaji vyroéi zalozeni klastera
na Starém Brné kralovnou Eliskou Rejckou v roce 1323. Vina vyrabime z vybranych hroznd, které dosahly vyjime¢-
né cukernatosti, kdy technologii vyroby schvaluje a sviij osobni znak viniim propijcuje 11. augustiniansky opat
Lukas Evzen Martinec, aby odpovidalo poZadavkiim Kodexu kanonického prava na mesni vino.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupei jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

70330 Ryzlink vlassky 2020, pozdni shér, suché 0330 ano 195Ke
Znojemsko, Havraniky, Skalky, 0,751

79350 Tramin cerveny 2019, vybér z hroznd, polosladké 9350 ano 195Ke
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tfi dub(, 0,751

7 0405 Rulandské modré 2020, vybér z hroznii, suché 0405 ano 195 Ke

Hustopecsko, Uhergice, Bild hora, 0,75
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7. 0330. Ryzlink vlassky 2020, pozdni sbér, €. Sarze 0330, panenskeé vino
- Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 5-7 let, Teplota: 10-12°C e

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
4790 6,69/l o 115% 297 g/l

UZijte si vzneSeny a uslechtily Ryzlink viagsky, ktery vzeSel z panenskeé sklizné na viniéni trati Skalky v obci Havraniky.
Ve vini vds oslovi svidné sluncem vyzrélé Zluté letni ovoce s tény nazrélé hrusky. V Ustech zaujme harmonie zbytkového
cukru a kyselinky s dlouhou dochuti v zavéru. V chuti ocenite pestrost s nddechem angrestu a merunék. Vino si vychut-
nate napfiklad k vepfovému masu nebo téstovindm. M4 velmi dobré predpoklady k archivaci.

7 9350. Tramin Cerveny 2019, vybér z hrozni, €. Sarze 9350

ot Polosladkeé / Znojemsko / 0,751 o
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C <> i"’?
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:

O assan Taa o 12sn (O asegl
Kdo hledd néco vyjimecéného z kategorie aromatickych odrid, jisté nemine bez pov§imnuti tento nddherny Tramin
¢erveny ze Stosikovic. Aromatickd i chutova strénka vina je doslova nabita atraktivnimi tony po vyzrélém a $tavnatém
ovoci, omamnych kvétech $efiki a riZi, rozinkdch a vanocnim kofeni. Je to vino s mohutnym télem, dokonalou har-
monii a ¢istotou, vino, které vas bude tésit do posledniho dousku. MlZete vychutndvat k dezertu nebo ke specialitdém

z kufeciho masa. Vino ma vyborné predpoklady k archivaci.

7 0405. Rulandské modré 2020, vybér z hroznii, €. Sarze 0405

Suché / Hustopecsko / 0,751

. ey
Archivace: 6-8 let, Teplota: 16-18°C H %j{%
_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 181 4560/l /o 130% 292 g/l

V§echny milovniky odridy Rulandské modré jisté potési toto vino z vinice Bild hora v Uhergicich. Pfi prvnim pfivonéni
ucitite Svestkovd povidla a vyzralé tfe$né. V chuti objevite kvalitni kakao, ostruziny nebo borGvky. Vino je harmonické
s hladkou tfislovinou a nabad4 k dalsimu napiti. Velmi dobfe se bude hodit k vepfovému masu a tu¢nym syrlim. Vino mé
dobré predpoklady k archivaci.

NASE l(LENOTY « Udélejte radost sobé nebo nékomu blizkému a doprejte si zazitek z vybra-

nych skvosti nasich vinic a sklepi.

Katalogové  Nazev vina, rocnik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH
W Ryzlink vlassky 2021, pozdni shér, suché 1328 ano 280 Ke
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751
W Ryzlink rynsky 2022, pozdni shér, suché 2369 ano 280 Ke
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751
70318 Rulandské bilé 2020, pozdni shér, suché 0318 ano 280 K¢
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751
W Rulandské Sedé 2021, vybér z hroznd, polosuché 1383 ano 280 K¢
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,751
78424 Rulandské Sedé 2018, vybér z cibéb, sladké 8424 ano 460 K¢
Znojemsko, Podmoli, Sobes, 0,2 |
79388 Rulandské modré 2019 ROBUS, vybér z hroznii, suché 9388 ano 380Ké
Znojemsko, Stosikovice na Louce, U tff dub(, 0,751
79355 Ryzlink rynsky 2019 ROBINIA, pozdni shér, suché 9355 ano 380Ke

Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,75




Katalogové  Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze v¢. DPH

79406 Chardonnay 2019 DUEL DUB, pozdni shér, suché 9406 ano 260 K¢
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

79407 Chardonnay 2019 DUEL AKAT, pozdni shér, suché 9407 ano 260 K¢
Hustopecsko, Hustopece, Na vysluni, 0,751

7 8338 Sauvignon 2018 Z DUBOVYCH SUDU, pozdni shér, suché 8338 ano 260 K¢

Znojemsko, Havraniky, Staré vinice, 0,75

7.1328. Ryzlink vlassky 2021, pozdni sbér, . Sarze 1328

Suché / Znojemsko / 0,751 N

Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C {m——? ‘C‘g‘)

7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 5,09/l 6,49/l 0 12,5% 21,89/l

Uzijte si Ryzlink vlagsky, ktery vyzrél na ikonické vinici Sobes. Pfi prvnim pfivonéni vas hned ohromf rozmanita $kala
ovocno-kvétinovych tond, hledejte napfiklad narcisy, ryngle ¢i nektarinky. Chut je plné tropického ovoce, jako je napfi-
klad pomelo ¢i cerveny grep. Celkovy dojem podtrhuje jemna mineralita a svézi kyselinka. Velmi dobfe se bude hodit
ktuénym syrdm a krémovym oméckém. Vino mé velmi dobré pfedpoklady k archivaci.

7 2369. Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2369

Suché / Znojemsko / 0,751

Archivace: 7-9 let, Teplota: 10-12°C O @?
A~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 3,7y:.1/Ivy 6,y6 o/l g 12,5% 22,6 g/l

Uzijte si pifjemné chvile s Ryzlinkem rynskym z proslulé vinice Sobes. Vino jisté potési véechny milovniky kvalitnich Ry-
zlink{. Ve vini hledejte typicky lipovy kvét, nebo kompotovany ananas, ¢i meruriky. Chut je nadherné piné a doplfuje ji
Stavnatd kyselinka. Naleznete v ni napfiklad zralé zahradni ovoce, citrusy a lehky dotek minerality. Vino se bude skvéle
hodit k lenkym dpravam ryb, ¢ik driibezi. M& velmi dobré predpoklady k archivaci.

Z 0318. Rulandské bilé 2020, pozdni sbér, €. Sarze 0318
At Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C »@ t‘ﬁ
O e ovan” b mon O ovsgn
Ochutnejte elegantni Rulandské bilé z ikonické vinice Sobes, kde sklizime drodu z velmi starych ke vysazenych v roce
1972. Po pfivonéni zaznamendte pfijemny odridovy charakter: cerstvé méslo, vypecend kirka chleba, liskové ofisky,
kvetouci kosatec. Chut krasné dopliiuji ovocné podtdny broskve, mandarinkové kiry, suseného ananasu a typicky

minerdlni projevy terroir. M(iZete poddvat napfiklad k rybam, driibezi, jemnym syrtim nebo ke smetanovym oméckém.
Vino ma velmi dobré predpoklady k archivaci.

7. 1383. Rulandské sedé 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 1383
> Polosuché / Znojemsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C t‘;/? O

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
2 11,69/ 7,29/ 0 125% 24,9g/1

Vyhl4send vinice Sobes opét dala krésné vino z odridy Rulandské Sedé. Potéste s timto klenotem, ktery vynikd svou
uslechtilosti a mineralitou. Po pfivonéni objevite luénf kvétiny, medovou plastev nebo susené merurky. Po prvnim
dousku se vam v Ustech objevi vypecend kirrka chleba, med ¢i vanilka. Bude idedInim spolec¢nikem pro zvlastni prilezi-
tostia gastronomické zazitky. Vino md velmi dobré pfedpoklady k archivaci.
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7. 8424. Rulandské Sedé 2018, vybér z cibéb, €. Sarze 8424

ot Sladkeé / Znojemsko / 0,2 |
C g SN =5
Archivace: 10-12 let, Teplota: 8-10°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 123,6 o/l 8,49/l o 11,0% 48,59/l

Pokud v ruce drzite pinou ldhev a ¢tete popis vina na etiketé, mate jedine¢nou $anci ochutnat vyjimeénou $arZi Ruland-
ského Sedého z viniéni traté Sobes. V roéniku 2018 zde totiz hrozny této odridy dozraly do nebyvalé cukernatosti, v his-
torii Sobeskych vin doposud nedosazenou. Bohatd viiné i chut sméfuji k projevdm, ktery zname z ledovych a sldmo-
vych vin, tedy mohutnost, uslechtilost, chromujici cukr a extrakt, svézi kyselina a sviidna pfichut po medu, rozinkéch
a marcipanu. Byl by hfich nechat si toto vino ujit, moznd uz zase dlouho takové nedozraje. Vychutndvejte k dezertdm
nebo misejte jen tak samotné. Vino md vyborné predpoklady k archivaci.

7 9388. Rulandské modré 2019, vybér z hrozni, €. Sarze 9388, ROBUS
éni Suché / Znoj ko /0,751
e ot G

_"C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
T o1g 52/l 0 135% 29,6 g/l

Robus je exkluzivni znacka mimofddnych vin Znovinu Znojmo, kterd nazrdvala v dfevénych dubovych sudech o objemu
6001. Dfevo umozZiuje vinu dychat a idedlné se tak rozvijet do krdsy. Robus je dfive pouZzivany nézev pro dub, jehoZz
dfevo svou viini a obsahem tislovin pfijemné podmalovava charakter ¢ervenych vin atraktivnimi karamelovymi, vanil-
kovymi i koufovymi tény. Podporuje jeho pfirozenou strukturu, robustnost a komplexnost. Toto velké vino je skvélym
partnerem pro svdtecni chvile i idedlnim typem pro snoubenf s jidlem i dezerty v gastronomii. Toto vino ma vyborné
predpoklady k archivaci.

7. 9355. Ryzlink rynsky 2019, pozdni sbér, €. Sarze 9355, ROBINIA
et oA RS

."O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 5941 6,5/l o 12,5% 235g/l

Robinia je exkluzivni znacka mimofadnych vin Znovinu Znojmo. Vina nazrévala ve velkych dfevénych akatovych su-
dech, které podmalovévaji chut i vini bilych vin jemné limetkovymi a kvétinkovymi tény a ddvaji vinu strukturu a kom-
plexnost. Robinia pseudoacacia L. je latinsky nazev pro trnovnik akat. Vino ma vyborné pfedpoklady k archivaci.

7. 9406. Chardonnay 2019, pozdni sbér, €. Sarze 9406, DUEL DUB
* éni Suché / Hustopecsko / 0,751
Archivace: 6-8 let, Teplota: 10-12°C t‘;? ‘ﬂ:?
O Jper ke S e ) Sk

Vychutnejte si atraktivni vino vyjimecné fady DUEL, vyrobené tentokrat z bilé odriidy Chardonnay rocniku sklizné
2019. Toto uslechtilé vino nazrdvalo témér dva roky ve velkém dubovém sudu o objemu 5000 | a za tuto dobu vyrostlo
do krésy a uslechtilosti. Po naliti do sklenicky se pokochejte medovo-zlatavou barvou a nechte vino nadechnout a ote-
viit se. Po chvili vds odméni viini po vla$skych ofi$cich namocenych v medu, objevite i sladké koreni nebo vyzrély ba-
nan. Po ochutndni potési dokonalou harmonif, hebkym az kulatym dojmem a pfichuti po karamelu, vanilce i méslovych

susenkéch. Toto noblesni vino se bude hodit k vyjimecnym prilezitostem a pfijemnym vecerdm. Vino ma velmi dobré
predpoklady k archivaci.




7 9407. Chardonnay 2019, pozdni sbér, . Sarze 9407, DUEL AKAT
2?'3@'.5!33“ :E(;p;ét,slT(gpllﬁ'aﬁlo—12°c g 3o

."C)'_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 3990 5,38 g/l 5 130% 20,3g/l

Vychutnejte si atraktivni vino vyjimeéné fady DUEL, vyrobené z bilé odridy Chardonnay roéniku sklizné 2019. Toto
uslechtilé vino nazrdvalo témérf dva roky ve velkém akédtovém sudu o objemu 5 000 | a za tuto dobu vyrostlo do krdsy
a uslechtilosti. Po naliti do sklenicky se pokochejte medovo-zlatavou barvou a nechte vino nadechnout a otevfit se.
Po chvilivds odménivini po lipovém kvétu, sladkém dievu a medové plastvi. Sviidnd medovost se projevuije také v chuti,
kde naleznete i typickou chlebovinku a vyraznou vanilku. Vino je pIné, kulaté, strukturni a dokonalé harmonické. Dobre se
hodi ke krémovym omackam a kvalitnim syrtim. Toto Chardonnay md velmi dobry potencial k dal§imu nazrévanina lahvi.

7. 8338. Sauvignon 2018, pozdni sbér, . Sarze 8338
éni Suché / Znojemsko / 0,751
Archivace 6-8let Teplota 10-12°¢ > & XD

_"C)'_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
3149/l 6,69/l 0 125% 23,09/l

Vlychutnejte si Sauvignon z rocniku 2018, ktery nazraval ve velkych dubovych sudech v Louckém klastere. Zaujme
vas jeho viné vanilky, kompotovaného ovoce a bilé broskve. V chutovém projevu vas potési jeho mohutnd kom-
plexnost, kterou podtrhuje jemnd mineralita. Objevite pfichut po zahradnim ovoci a lehky nddech dubového dreva.
Dopfejte vinu po naliti do sklenicky ¢as a vychutnejte si ho pfi zvlastnich pfilezitostech. Vino ma velmi dobré pred-
poklady k archivaci.

SEKTY

Katalogové Naézev vina, rocnik, stuper jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Archivace Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni traf, obsah lahve v¢. DPH

792 Znovin Classic Sekt Brut - Veltlinské zelené ne 220 Ké
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

793 Znovin Classic Sekt Demi sec - Veltlinské zelené ne 220 Ke
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

7151 Znovin Classic Sekt Demi sec - Svatovaviinecké ne 220Ke
jakostni Sumivé vino, ¢ervené, Morava, 0,751

790 Znovin de Lux Brut - Rulandské bilé a Ryzlink vla§sky ne 250 Ké
jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

791 Znovin de Lux Demi sec - Rulandské bilé a Ryzlink vlassky ne 250 Ké

jakostni Sumivé vino, bilé, Morava, 0,751

2116 Znovin De Luxe Rosé Demi sec - Cabernet Sauvignon ne 250Ke
jakostni Sumivé vino, riizové, Morava, 0,75

7. 92. Znovin Classic Sekt Brut, jakostni Sumivé vino

Moderni, svéZzi, sussi sekt s typickou pikantnostia vini odrddy Veltlinské zelené, ze kterého je vyroben. Vysokou kvalitu
tohoto sektu predurcuje dokonaly vybér zékladniho vina, klasickd vyroba v lahvich i maly objem vyroby Sumivého vina
ve Znovinu. Doporuéujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné oslavy a spolecenské udalosti.
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7. 93. Znovin Classic Sekt Demi sec, jakostni Sumivé vino

Moderni, svézi, sladsi sekt s typickou pikantnosti a vini odrldy Veltlinské zelené, ze kterého je vyroben. Vysokou kva-
litu tohoto sektu predurcuje dokonaly vybér zdkladniho vina, klasicka vyroba v lahvich i maly objem vyroby Sumivého
vina ve Znovinu. Doporuéujeme pro slavnostni chvile i chvile pohody, rodinné oslavy a spole¢enské udalosti.

Z 151. Znovin Classic Sekt Demi sec, jakosini Sumivé vino ¢ervené

Urgité zajimavy, sviidné nasladly, netradiéni ¢erveny sekt, vyrobeny z odr(idy Svatovavfinecké. Nadchne milovniky cer-
venych vin, kteff v tomto klasicky vyrobeném sektu (kvasenim v lahvich) objevi typickou vini Serstvych Svestek a pfi-
jemnou pikantnost vyzvednutou unikajicimi jemnymi bublinkami. Doporu¢ujeme pro mimoradné udalosti, spolecenské
pfilezitosti, aleijako doplnék slavnostniho menu.

7. 90. Znovin de Lux Brut, jakostni Sumivé vino

Tento sussiexkluzivni sekt je vyroben z vybranych odrlidovych vin Rulandské bilé a Ryzlink viagsky. Pikantni kyselinka
a vynikajici aroma téchto vin ddva vzniknout tzv. ,velkym sektim®. Je uréen jak pro slavnostni pfilezitosti, tak i jako
pfijemny spole¢nik probézné chvile pohody. Vyrobeno kvasenim v lahvi podle tradi¢ni metody.

Z 91. Znovin de Lux Demi sec, jakosini Sumivé vino

Tento sladsi exkluzivni sekt je vyroben z vybranych odrddovych vin Rulandské bilé a Ryzlink vlagsky. Pikantni kyse-
linka, kterd je pro tuto oblast typické a vynikajici aroma téchto vin dévd vzniknout tzv. ,velkym sektlim®. Je uréen jak
pro slavnostni pfilezitosti, tak i jako pfijemny spole¢nik pro béZné chvile pohody. Vyrobeno kvasenim v lahvi podle
tradiéni metody.

7. 116. Znovin D¢ Luxe Rosé Demi sec, jakostni Sumivé vino

vvvvv

chutové spektrum Sumivych vin o zajimavé viemy. Tento exkluzivni sekt je urcen jak pro slavnostni pfileZitosti, tak
i k poklidnému odpolednimu posezeni pfi zékusku.



ZNOVIN

Pripravili jsme pro vas
webovou aplikaci,
kterd umozni:

Hodnotit vina béhem
degustace a psat Si

K nim poznamky,
vina lze i jednoduse
vyhledat podle Cisla
Sarzi na prikazovém
fadku ve spodni
casti obrazovky

kdykoli se ke svym
poznamkam vracet

piimo odesilat
objednavky.
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Moravska zemska vina bila

Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru C. sarze Archivace  Cenalahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve vé. DPH
L 2227 Ryzlink rynsky 2022, moravské zemské vino, suché 2227 ne 120 K&
Znojemsko, Borotice, Nad Kolafovym sklepem, 0,751
| 2238 Sauvignon 2022, moravské zemské vino, suché 2238 ne 120 Ké
Znojemsko, Oleksovice, 0,751
L 2220 Veltlinské zelené 2022, moravské zemské vino, suché 2220 ne 120 Ké
Znojemsko, BoZice, Nova hora, 0,751
L 2207 Chardonnay 2022, moravské zemské vino, polosuché 2207 ne 130Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751
| 2237 Rulandské bilé 2022, moravské zemské vino, polosuché 2237 ne 120 Ké
Znojemsko, Borotice, 0,75
L2122 Rulandské Sedé 2021, moravské zemské vino, suché 2122 ne 130 Ké
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,751
| 2283 Tramin ¢erveny 2022, moravské zemské vino, polosuché 2283 ne 130 Ké
Znojemsko, Borotice, 0,75
L 2143 Palava 2021, moravské zemské vino, polosuché 2143 ne 130 Ké

Znojemsko, Borotice, Nad Kol&rovym sklepem, 0,751

L 2227. Ryzlink rynsky 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2227

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C o o
Y : _ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
'.Q 459/ 6,29/l 0 125% 22,7 g/l

Vino zlatavé barvy, s viini lipového ¢aje a bilého rybizu. Chut je prijemné svézi, ovocna, s bylinkovym podténem a jemnou
mineralitou, pind, s jemné pikantnikyselinkou v zavéru. Doporucujeme k vepfovému masu, k lehké Upravé ryb, éidrlibeze.

L 2238. Sauvignon 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2238

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C C> @ »@ ‘é)b
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 58/l 6,349/l 0 12,0% 21,6 g/l

Zlatava barva se zelenkavymi odlesky. Viiné je pestrou paletou ton( ¢erného rybizu, angrestu a kopfivy Zahavky. Chut
pfijemné svézi, ovocna, s tony Zlutého melounu a Stavnatou kyselinkou. Doporucujeme k téstovindm a bilym masdm.

L. 2220. Veltlinské zelené 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2220
Suché / Znojemsko / 0,751

=3
Teplota: 10-12°C e X0
7~ Zbytkovy cukr: ‘ Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 6,19/l 6,49/l 0 120% 21,2¢/l
Vino typické zelenoZluté barvy, s viini barevného pepre, v chuti pfechdzejici do svéZich tonG zralé kdoule a lipového

medu, doplnéné jemnou mineralitou a kofenitou pikantnosti v zavéru. Doporucujeme k hovézimu masu, k mofskym
rybam, k jemnym omackam.

L 2207. Chardonnay 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2207

Polosuché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C @ X0 %3

_"O_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
010,09/ 6,89/l 0 12,0% 22,8 ¢/l
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Vino jemné zelenkavé barvy, s vini citrus(, cerstvych liskovych ofisk{ a vanilky. Chut tyto viemy potvrzuje a dopliuje

o0 tony Cerstvého pomerance. Vino je pfijemné svézi, krasné Stavnaté. Harmonické. Doporucujeme k hust$im polév-
kam, bilému masu a smetanovym omackam.

L 2237. Rulandskeé bilé 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2237

Polosuché / Znojemsko / 0,751 N
Teplota: 10-12°C e P
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 12,59/l 7,69/l 0 12,5% 27,3¢/l

Vino zlatavé barvy, s jemnou vini letnich ¢ervenych jabli¢ek z babi¢giny zahrddky, luénich kvitk( a kvétového pylu.

Sbohatou chuti préveé rozlousknutych liskovych ofi$kd. PIné, svézia s velmi pfijemnou dochuti. Doporu¢ujeme k vepro-
vym pecenim a krémovym polévkam.

L 2122. Rulandské Sed¢é 2021, moravské zemské vino, €. Sarze 2122

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Teplota: 10-12°C g xo
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 6,1g/l 6,8g/l 0 125% 23,29/l

Vino zlatavé barvy, s ovocné kvétinovou vini, tdny kompotované hrusky, doplnéné viini oroseného révového kefe, pfijarni pro-
chazce vinici. Ten Gzasny pocit Cerstvostia svézesti se plné rozviji v nddherné stavnaté chuté, s lehkym ndznakem minerality.

Doporucujeme k hutnym a kofenénym jidIdm nebo rybim specialitdm, téZ§im Gpravam drlibeze ¢i hustsim polévkam.

L 2283. Tramin ¢erveny 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2283

Polosuché / Znojemsko / 0,751 —
Teplota: 10-12°C <> @ )
. Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 14,99/l 58/l 0 12,0% 24,9 g/l

Vino zlatoZluté barvy, s viini zralého pomela, cizokrajného koreni a merurikového kompotu. S intenzivni a jemné koreni-
tou chutf, jez tomuto vinu pfidava na velmi pfijemné pitelnosti. Doporucujeme ke kofenénym jidIim a asijské kuchyni.

L 2143. Palava 2021, moravské zemské vino, €. Sarze 2143

Polosuché / Znojemsko / 0,751

y =
Teplota: 10-12°C o g
Y : y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 16,0 g/l 7,09/ 0 125% 23,59/

Vino zlatoZluté barvy, s vini r(izi, muskatu, vanilky a mandarinek. V chuti ovocné, svézi, s jemnou korenitosti a pfijemnou kyse-
linkou, jeZ je se zbytkovym cukrem v krasné harmonii. Doporucujeme k silngji kafenénym jidlim, k ovéim nebo kozim syriim.

Moravska zemska vina ¢ervena

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve

Cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

| 2334 Frankovka 2023, moravské zemské vino, suché 2334 ne 120 Ké

Znojemsko, Borotice, 0,751

L 2229 Cabernet Moravia 2022, moravské zemskeé vino, suché 2229 ne 120 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kolarovym sklepem, 0,751

L 2029 Cabernet Sauvignon 2020, moravské zemské vino, suché 2029 ne 120 Ke
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

L2228 Modry Portugal 2022, moravské zemské vino, suché 2228 ne 120 Ke

Znojemsko, Borotice, Nad Kolafovym sklepem, 0,751
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L 2334. Frankovka 2023, moravské zemské vino, . Sarze 2334

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 16-18°C ‘:%3 {&—1?

O3 @ gear 7t O Soeyr o™
Tmaveé rubinové barva s fialovymi odlesky a vini cernych ostruzin, kofent, skofice a peckovin. Chut velmi pIn, pikantni,
komplexni, s pfijemné doznivajici kyselinkou. Doporucujeme k téstovindm v kofenéné tpravé a syriim s bilou plisni.

L. 2229. Cabernet Moravia 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2229
Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 16-18°C Q W

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
2190 5,0/l o 130% 252 g/l

Vino tmavé grandtové barvy s fialovymi odlesky, s viini ostruzin a ¢ernych tfesni, s lehkym nédznakem ténG ¢erného
rybizu, s plnou robustni chuti, mohutnym télem a nddhernou sametovostiv zavéru. Doporucujeme k tmavym ¢i uzenym
mastm, k tvrdym syrdm.

L 2029. Cabernet Sauvignon 2020, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2029
Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 16-18°C W @ t‘;/?

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
3290 4,79/l 0 125% 24,6 g/l

Vino tmavé grandtové barvy, v jehoz vini se snoubi dvé hlavni viing, jez se vzajemné pretlacuji, aby v zapéti tzce spo-
lupracovaly, divoka viSen a ¢erna moruse. V chuti naleznete typickou tfislovinku, ktera vSak nic neubird na svézi a pfi-
jemné pitelné mocnostitohoto cabernetu. Doporucujeme k hovézimu masu, jehnéci peceni, ke kr(ité.

L 2228. Modry Portugal 2022, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2228
Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 16-18°C g o F
O3 @ ssar Luer' O ey ™™
Vino syté rubinové barvy, s jemnou ovocné kvétinovou vini, v niz se snoubi tény ¢ernych tiesni, fialek a susenych

Svestek, s lehkym nadechem kofenitosti. V chuti krasné kulaté, ovocné, s nizsi tfislovinkou, pfijemné pitelné. Doporu-
¢ujeme k drlibezimu masu, biftekim, k téstovindm, Sunce.

Vina privlastkova bila i ¢ervena

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, vini¢ni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L2144 Veltlinské zelené 2021, pozdni shér, suché 2144 ano 170 Ké
Znojemsko, Bozice, Nova hora, 0,751
L 2320 Ryzlink vla§sky 2023, pozdni shér, polosuché 2320 ano 170 Ké
Znojemsko, BoZice, Staré hora, 0,751
L2224 Ryzlink rynsky 2022, pozdni shér, suché 2224 ano 170 Ke
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751
L 2209 Sauvignon 2022, pozdni sbér, suché 2209 ano 170K
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751
L 2208 Sylvénské zelené 2022, pozdni shér, suché 2208 ano 170 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kolafovym sklepem, 0,751
| 2236 Chardonnay 2022, pozdni shér, polosuché 2236 ano 190 K¢

Znojemsko, Borotice, Nad Koldfovym sklepem, 0,751



M e skiepy
%LECHOVICE 35

Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

Cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

L2131 Rulandské bilé 2021, pozdni shér, polosuché 2131 ano 170 Ke
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,75

| 2210 Rulandské Sedé 2022, pozdni shér, polosuché 2210 ano 190 K¢

Znojemsko, Borotice, Nad Kolafovym sklepem, 0,751

L 2137 Tramin Cerveny 2021, vybér z hroznd, sladké 2137 ano 190 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

L 2142 Pélava 2021, vybér z bobuli, sladké 2142 ano 195Ke
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,51

L2139 Pdlava 2021, vybér z hrozn, polosladké 2139 ano 190 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kolarovym sklepem, 0,751

L 2306 Irsai Oliver 2023, pozdni sbér, polosuché 2306 ano 190 Ké

Znojemsko, Borotice, Nad Kolafovym sklepem, 0,751

L1818 Rulandské modré 2018, vybér z hrozni, suché 1818 ano 190 Ké
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

L2148 Cabernet Moravia 2021, pozdni shér, suché 2148 ano 170 Ke
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,751

L 1834 Cabernet Sauvignon 2018, pozdni shér, suché 1834 ano 170 K¢
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

L2145 Zweigeltrebe 2021, vybér z hrozni, suché 2145 ano 190 Ké
Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,75

L2147 Modry Portugal 2021, pozdni shér, suché 2147 ano 170 Ke

Znojemsko, Borotice, Nad Kol&fovym sklepem, 0,751

L 2144. Veltlinské zelené 2021, pozdni sbér, €. Sarze 2144

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Teplota: 10-12°C Q‘g xO
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 43¢g/l 6,29/l 0 125% 20,3 g/l

Vino zlatavé barvy s vini véeliho vosku, bilého pepfe a medu, v chuti pfipominajici ¢erstvé oloupané cervené jablko,

s tény zelené limetky, dopInéné o lehkou mineralitu a pfijemnou kofenitost v pIné a bohaté chuti. Doporucujeme ke kr-
timu masu, filé zmofskych ryb, neutréinim omackam.

L 2320. Ryzlink vlassky 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2320

Polosuché / Znojemsko / 0,751

) —
Teplota: 10-12°C ﬁ:&} »@
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 10,29/l 759/ 0 135% 22,1g/1

Mezi nasimi viniénimi tratémi neni vhodnéjsi poloha pro péstovdni této odrldy, nez je Stard hora. Pravé tato, i diky
svému vépenitému podlozi, plodi vlagaky" s typickym odridovym projevem a zelenozlutou barvou. Ve viini svézi
citrusy, angrest, ale i zrald medovitost. V chuti je svéZzi, hebky a minerdlni, se Stavnatou kyselinkou. Doporucujeme
k zeleninovym polévkdm, rybam, i vepfovému.

L 2224, Ryzlink rynsky 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2224
i g &

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
L7240 6,4 g/l 0 125% 233 ¢/l

Vino zlatavé Zluté barvy, s viini lipového kvétu, kterd odkazuje na misto svého plvodu, vinici U lipky. V krdsné harmonii
s v{ni pravé rozkvetlych a véelickami obletovanych, nektarem vonicich jarnich kvétd, zvolna pfechazejici do chuti cer-
stvé nastrouhané citronové kliry s medem a limetkou. Dochut je lehce minerdlni, evokujici na slunci se bélajici oblazky
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L 2209. Sauvignon 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2209
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C S £ o o
1o i ssar” o ment (O oar
Vino zlatavé barvy, s vyraznym aromatickym projevem, viini bezového kvétu, Cerného rybizu a kopriv, které dominuji
chutia projevuji se zde v Cerstvée pokoseném stavu. Tony bezu a rybizu je jemné doplnuji. Cerstva, pro lipku tak typicka,

svézi kyselinka nadherné dotvafi osobity charakter tohoto nezaménitelného Sauvignonu. Doporucujeme ke chrestu,
Sunce a bilym mastm.

L 2208. Sylvanské zelené 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2208

Suché / Znojemsko / 0,751 ——
Teplota: 10-12°C g &
Y : \_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 7,79/l 6,49/l 0 12,0% 20,7 g/l

Sylvanské, jinde pomérné vzacné, je z nasi vinice Nad Kolafovym sklepem jistota, Ze zde kaZzdoro¢né dozraje do no-
blesni krasy. Zlatavé zelenozluté barva, ve vini jemné nuance ovocnych ténG bilé broskve, citronové trdvy a kvétu
akatu, jez v chuti, spolecné s lehkou kofenitosti doplfiuji plnost vina a bohatou strukturu, jiz dotvari tak typicka kyse-
linka. Doporucujeme k dietni driibezi a smetanovym oméckéam.

L 2236. Chardonnay 2022, pozdni sbér, . Sarze 2236

Polosuché / Znojemsko / 0,751 —
Teplota: 10-12°C 8T PH
Y : \_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 10,50/ 7,649/ 0 120% 23,449/l

Madni ikona Chardonnay, z vinice Nad Kolafovym sklepem. Vino zlatozluté barvy. Viné s tény zralych kdouli, prepusté-
ného masla, cervenych morusi, jeZ se se stejnou noblesou projevuji v piné a ovocné chuti, doplnény jemnym zbytkem
cukru a minerélnosti, dotvafi uceleny komplex, které vas po prvnim dousku zldkaji k dal$imu a dalSimu ochutnavani.
Doporucujeme k morskym plodiim a téstovindm.

L 2131. Rulandské bilé 2021, pozdni sbér, €. Sarze 2131
pe éni Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 10-12°C A

O e @ e O

Vino zlatavé zelenoZluté barvy, s viini méslovych hrusek, lipového kvétu, vanilky, v kombinaci s jemnymi kvétinovymi

tény. Chut vina je pInd, elegantni, se svézi kyselinkou, dlouhotrvajici. Doporucujeme k pe¢enym mastm, k syrim
s uslechtilymi plisnémi, pfipadné samotné jako aperitiv.

L 2210. Rulandské Sedé 2022, pozdni sbér, €. Sarze 2210

Polosuché / Znojemsko / 0,751 _

Teplota: 10-12°C T

O Ty ke iyl O ¥ i i
Spojenidvou atributd, viniéni trati Nad Koldfovym sklepem a odr(idy Rulandskeé Sedé, je vzdy zdrukou kvality. ZlatoZlutd
barva. Aroma s v(ini cibéb a lucnich bylin, poukazujici na ideéIni vyzralost hrozn( této rulandy. V chuti mineralita, jako

by odrdzela nashromazdéné teplo letniho slunce v oblazcich zdejsich stérkopiskd, tony zralych Zlutych hrusek a velmi
dlouhd dochut. Doporucujeme ke korenénym jidlim a tézSim Upravam dribeze.
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L 2137. Tramin ¢erveny 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 2137
* ni Sladké / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C S & o
O Bt @) thar 7 et O e
Nadherna zlatozlutd barva, s nezaménitelnym traminovym projevem, jez v sobé skryva Sirokou paletu vini ¢erstvého
i kompotovaného ovoce, Gajové rlize, ¢i zralych mandarinek, které zvolna pfechdzeji do stejné rozmanité chuti, jeZ s vy-

sokym zbytkem cukru a typickou kofenitosti, tvofi mohutnou strukturu tohoto vyjimecného traminu. Doporucujeme
k syrdm s modrou plisni, ¢i smetanovym zmrzlindm s ovocem.

L 2142. Palava 2021, vybér z bobuli, €. Sarze 2142

* ocenéni Sladkeé / Znojemsko /0,51 NN

L * ocenini Teplota: 10-12°C 5
¥~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 64,y; glly 7,yo g/l ! 0 12,0% 3039/l

Vino zlaté barvy, jehoZ v(iné je neuvéfitelnou koncentraci tonG vanilky, luéniho medu, kandovanych datli, jez se, s Gzas-
nou intenzitou, projevuje v chuti. Po prvnim dousku vam v dstech navodi pocit, jako byste pravé rozkousli cerstvé upe-
¢eny vanilkovy rohli¢ek. PInost, mohutnost jasné koresponduji s vysokou vyzralosti hrozn(. Zavér je hebky, lahodny,
dlouhotrvajici. Doporucujeme k tucnym syrdm, k dezertim.

L 2139. Palava 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 2139

* ocenéni Polosladké / Znojemsko / 0,751 %

L * ocenini Teplota: 10-12°C 5 )
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 43,59/ 6,6 g/l 0 125% 30,89/l

Nadherna zlatozlutéd barva, jez napovidd, Ze vds ve sklenici ceké nevSedni zazitek. Bohata viné vanilkového parfému,
kompotovanych mandarinek, skofice a medu. Chut v§echny aromatické projevy jesté rozviji. Vino je pIné, jemné kore-
nité, s lahodnym zbytkem cukru, s dlouhotrvajici dochuti. Doporuc¢ujeme k sladkym dezertim, k syrdm s modrou plisni.

L 2306. Irsai Oliver 2023, pozdni sbér, €. Sarze 2306

Polosuché / Znojemsko / 0,751 N
Teplota: 10-12°C 5
Y : y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 13,09/l 6,3 g/l 0 11,5% 28,34g/l

odrlid nasich vinic. Tato v(iné je az omamujici. Jako byste pfivonéli k flakonu ikonického parfému. Vasim viem(im se
rozprostre nepfebernd paleta ovocnych a kvétinovych tont muskatu, li¢i, kvétu pomerancovniku i bilé broskve. Chut
jejemnd, osvézujicia po vzoru své aromatiky, lehce povznasejici. Doporucujeme k lehkym a nadychanym dezertim.

L 1818. Rulandské modré 2018, vybér z hroznii, €. Sarze 1818

Suché / Znojemsko / 0,751 N

Teplota: 16-18°C el o

2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 3,09/ 48g/l 0 13,0% 31,6 g/l

Vino nadherné rubinové barvy s typickym zlatavym okrajem u sklenky. V(iné je kombinaci ténG ostruzin, cernych tfesni,
fialek a cokolddy, s lehkou kofenitosti. Chut vina je pInd, intenzivni, s jemnou tfislovinkou, s hebkym, sametovym zéveé-
rem. Doporucujeme k jemnym dpravédm zvéfiny, pecenym masdm, k pokrm@m z hub, syriim s bilou plisni.
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L 2148. Cabernet Moravia 2021, pozdni sbér, €. Sarze 2148

Suché / Znojemsko / 0,751

J— N

Teplota: 16-18°C L

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
 33g/ 58g/l 0 12,0% 28,6 g/l

Tmaveé grandtova barva, viiné ¢ernych morusi, tresnového kompotu a marmelady. V chuti tony kakaovych bob( a tres-
nové marmelady. To jsou jasné rozpoznatelné znaky toho, ze se Moravii v Lechovicich dafi. PIné, hebké vino, s dobfe
strukturovanou tfislovinou a dlouhou dochuti. Krdsndakomplexnizalezitost. Doporucujeme ke kofenénym omackam,
ktuénym syrdm.

L 1834. Cabernet Sauvignon 2018, pozdni sbér, €. Sarze 1834
Suché / Znojemsko / 0,75 _
Teplota: 16-18°C W %7:’(% 3
O3 @ gsar % e’ O hyar o
Vino temné grandtové barvy se ve vini projevuje nadhernymi ovocnymi tény ¢ernych tfe$ni, morusi a ostruzin. Kdyz
vino ochutnate, chut jiz zminéného ovoce se vdm rozprostfe v Ustech, doplnéna ¢okoladou a podkreslena krdsnym tfis-

lem. Vino je mohutné, sametové, s dlouhym zavérem. Doporucujeme k hovézimu masu, ke zvéfing, biftekdm a k jidIGm
s korenénymi omackami.

L 2145. Zweigeltrebe 2021, vybér z hrozni, €. Sarze 2145

Suché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 16-18°C e

SO P wear” b aset (O Srean e
Tmavé grandtovd barva, viiné ¢ernych tiesni a tfeSové marmelady, doplnéna tény kvalitniho tabédku a ¢isté ¢okolady,
jsou hlavnimi atributy tohoto nadherného vybéru. Chut nezlstévé v nicem pozadu, nebot cerné tresné se zde objevuji

vkompotované formé a spolecné s noblesnf tfislovinkou dotvafi iZasnou sametovou plnost, jeZ nabédd k dal§im dous-
kGim. Doporucujeme k hovézimu, vepfovému masu, steakim, pernaté zvefiné a ke kvalitnim tvrdym syrdm.

L 2147. Modry Portugal 2021, pozdni sbér, €. Sarze 2147
! T

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
2390 58/l o 130% 32,6 g/l

Vino temné rubinové barvy s cihlovymi odlesky, viiné ¢ernych visni v ¢erstvém i kompotovaném stavu, dopinénd
o0 jemné nuance ¢erné ¢okolddy a kvalitniho tabdku. Chut si s viini v nicem nezadd, plnosti, hebkosti i pfijemnou tfi-
slovinkou v zévéru chutového prozitku, prispiva k celkové komplexnosti tohoto nadherného Portugalu. Doporuc¢ujeme

k biftekim, pernaté zvéri, ale ik téstovindm, nebo saldmu.

Vina rady Blue line

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, vinicni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L2128 Ryzlink rynsky 2021, pozdni shér, polosuché 2128 ano 220 Ke
Znojemsko, BoZice, Pustina, 0,751
L2119 Rulandské sedé 2021, pozdni shér, suché 2119 ano 220 Ké

Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751
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Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 2136 Pélava 2021, vybér z hrozni, sladké 2136 ano 220 K¢
Znojemsko, Oleksovice, Rusteny, 0,751
L2133 Chardonnay 2021, vybér z hrozn, sladké 2133 ano 220 Ké
Znojemsko, Bozice, Novd hora, 0,751
L 2126 Rulandské bilé 2021, vybér z hrozni, suché 2126 ano 220 K¢
Znojemsko, Oleksovice, Rusteny, 0,751
[ 2330 Cabernet Moravia 2023, vybér z hrozn(, suché 2330 ano 220 Ké
Znojemsko, Borotice, Nad Kolarovym sklepem, 0,751
L 2317 Rulandské modré 2023, vybér z bobuli, polosuché 2317 ano 270 K¢
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751
L 2332 Zweigeltrebe 2023, vybér z hroznd, suché 2332 ano 220 Ke
Znojemsko, Borotice, Nad Kolafovym sklepem, 0,751
L 2318 Ryzlink rynsky 2023, vybér z bobuli, sladké 2318 ano 220 Ke

Znojemsko, Borotice, Nad Kolaiovym sklepem, 0,51

L 2128. Ryzlink rynsky 2021, pozdni sbér, . Sarze 2128
it S il s

_"O_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
940/ 7,89/l 0 13,0% 25,0 g/l

Barva vina je zlatozZlutd a hned s prvnim pfivonénim odkryje své karty, kdy pfiznd, Ze v procesu vyroby také proslo velkym
drevénym sudem, a proto jsme toto vino zaradili do vyjimecné fady Blue line. Dotek sudu poznate jako vanilku, vonici ve skle-
nici pri prvnim zatoCeni s ni, nasledovana zelenym jablkem, jez se, spolecné s elegantni tfislovinkou, naplno rozvine v chuti.
Ajesté jedna obrovska deviza - krasnd, svézikyselinka v zavéru, dotvarejici izasny zazitek z ochutndvanitohoto skvélého ry-
zlinku. Doporucujeme k vepfovému, telecimu i k uzenym masim, téstovindm se smetanovym zakladem a polotvrdym syriim.

L 2119. Rulandské Sedé 2021, pozdni sbér, €. Sarze 2119
‘ Suché / Znojemsko / 0,751 —
Teplota: 10-12°C & L

_"O_ Zhytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
~A~ 5449/ 564/ 0 12,5% 23,29/l

Toto vino je vyrobené tradicni metodou batonnage, tedy pravidelnym michanim na jemnych kvasni¢nich kalech, jez se né-
sledné projevuje nejen ryzostiv barvé, ale i ve viini a chuti. Prévé proto jsme jej zaradili do vyjimecné fady Blue line. Privorite,
ochutnejte a objevte aromatické tony ranni pekarny, plné rozlicného cerstvého peciva, v kombinaci s jemnymi tény medu,
veeliho vosku, ¢i méslovych hrusek. Vychutnejte si plnou, hebkou chut, nddhernou harmonii jemné tfislovinky s pfijemnou
kyselinkou v nekone¢ném zavéru. Doporucujeme k hutnym kofenénym jidlGim, k tézsim Gpravam dribeZe, k zrajicim syrtim.

L 2136. Palava 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 2136
" Sladkeé / Znojemsko / 0,751 — YN
Teplota: 10-12°C <> -
O s @ gsarr 7 e O S

Vino z prvni, tedy panenskeé sklizné, z vini¢ni trati Rusteny, jez pfi prvnim pfivonéni a nasledném prvnim dousku na-
znacuje, jak vyjimecny a nevSedni zézitek vas v pfipadé téhle Palavy cekd. Svétle zlatoZlutd barva, viné okvétnich
rizovych listkd, kompotovanych mandarinek, prechazejicich do intenzivni, pIné, az dech berouci harmonie vysokého
zbytkového cukru s ¢erstvou kyselinkou, pfijemna pitelnost, umocnuji vyjimecnost této panenky. Doporucujeme ke ko-
fenénym jidlim, k syrm s modrou plisni, k sladkym dezertim. Tato Pdlava byla zafazena do vyjimecné fady Blue line

praveé kv(li unikdtnosti panenského vina.
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L 2133. Chardonnay 2021, vyb¢r z hroznii, ¢. Sarze 2133
. Sladkeé / Znojemsko / 0,751 %
Teplota: 10-12°C > P
O B @ Y 0 O Y
Vychutnejte sivino, jemuz bylo na vinici uréeno stat se vinem ledovym. Le¢ mu nepfdla pfizen pocasi. A proto méte ve sklenici
Chardonnay ve vybéru z hroznd. Podivejte se na tu nddhernou zlatou barvu. Pfivorite a ucitite vini sladkého citronu, v kom-

binaci s vini vlagskych ofechd v lu¢nim medu. Nepfipomind vadm ta viiné charakter ledovych vin? A co chut? Ta je pIn, mo-
hutnd a extraktivni, podobné, jako viiné. Doporucujeme ke karamelovym, ¢i vanilkovym dezertGim, k syrdim s modrou plisni.

L 2126. Rulandské bilé 2021, vybér z hroznii, €. Sarze 2126
* éni Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C = =

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
7 8,00/l 6,6 g/l 0 13,0% 26,9 g/l

Prvni, tedy panenskd, sklizen z mladé vinice, diky ¢emuz bylo vino zafazeno do vyjimecné fady Blue line. Nadherna
zlatd barva, jeZ nenecha nikoho na pochybdch, Ze vino vyzrélo do vysoké cukernatosti, kterd je zarukou vysoké kvality
této odrldy. Ve vini cibéby, lesni med, v chuti maslové suSenka posypand susenym banédnem. To v§e v nddherné
plnostia mohutnostia povazte, ta krasnd mohutnost chutijen s malym zbytkem cukru. Doporucujeme k hustsim polév-
kdm, ne pfilis vyraznym Upravdm hovéziho i vepfového masa, k pastikam.

L 2330. Cabernet Moravia 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 2330
Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 16-18°C W ﬁ
g @t 7 Ok

Vinicni trat Nad Kolafovym sklepem a odrlida Cabernet Moravia, to je osvédcené spojeni, které spolu dlouhodobé velmi
dobre funguje. A dlikazem je tento iZasny vybér z hroznd. Temné cervend barva s fialovymi odlesky. Viné bordvek, ¢ernych
tfe$ni a kvalitni horké ¢okolddy. V chuti se borGvky reprezentuiji ve formé marmelddy a spolu s intenzivnitfislovinou a plnym
télem, formuji do Gzasného chutového projevu. Doporuéujeme k tmavym mastim, uzenému a kofenénym omackam.

L 2317. Rulandské modré 2023, vybér z bobuli, €. Sarze 2317

Polosuché / Znojemsko / 0,751

Teplota: 16-18°C vl

_::Q_ glbdy!gkltlwy cukr: :y:;llllny 00 ﬂllus)l;:k gtse’z:tglll(ler extrakt:
Vyjimeénost tohoto vzneseného vina spociva ve vysoké vyzrélosti sklizenych hroznd, jez jim umoznuji se ve viné pro-
jevit tak intenzivné a v celé své krase. Rubinova barva s typickym zlatavym okrajem u sklenky. V(iné je kombinaci tén(
pfezralych morusi, fialek a kvalitni okolddy, s lehkou kofenitosti. Chut vina je mohutnd, velmi intenzivni, s tdny jaho-

dového dzemu a Cernych ostruzin, s noblesni tfislovinkou, jez doplfiuje jemny zbytkovy cukr a hebce sametovy zéver.
Doporucujeme k jemnym Gpravam zveriny, k pokrm(m s lesnimi houbami a syriim s bilou plisni.

L 2332. Zweigeltrebe 2023, vybér z hrozni, €. Sarze 2332

Suché / Znojemsko / 0,751 N
Teplota: 16-18°C ey
'~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 23¢/l 57g/l 0 145% 36,59/l

Ochutnejte hrdého ,vlajkonose" nasich cervenych vybérd, Zweigeltrebe. Tmavé granatova barva, viiné ¢ernych kompo-
tovanych visni, dopInénd tény ususenych tabakovych listd. Chut vds pfi prvnim dousku nenechd na pochybdach, Ze toto
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vino se zrodilo z téch nejvyzralejsich hroznl. Mohutnost, plnost a GZzasna ovocnost, robustni a velmi elegantni tfislo-
vinka, dlouhy a uchvacuijici z&vér. Doporuc¢ujeme ke steakdm, pernaté zvériné a velmi kvalitnim tvrdym syrdm.

L 2318. Ryzlink rynsky 2023, vybér z bobuli, €. Sarze 2318

Sladké / Znojemsko /0,51
Teplota: 10-12°C

N Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:

O T @ o e O
Dalsi z démantd na pomysiném klenotu vinice Nad Koldfovym sklepem, kterd ndm nejednou predvedla, jaké skvosty
umf vytvorit. Tentokrat v podobé tizasného bobulového vybéru. Ve vini naleznete limetku, Gerveny pomeranc a zazvor.
KdyZ ochutnate, jako byste se rézem ocitli v Moselské oblasti, domoviné Ryzlink(. Sladkost jejich typickych vybérd,

je zde v kombinaci s medovou vyzralosti a nebyvalou Stavnatosti. Chut tak dostéva dal$i rozmér a dotvafi mohutnou
strukturu tohoto exkluzivniho vina. Doporucujeme k syrdim, obzvldsté s bilou a modrou plisni.

Vina VOC Znojmo

Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
Cislo vinai'sky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 2294 Veltlinské zelené 2022, VOC Znojmo, suché 2294 ano 190 Ké
Znojemsko, BoZice, Novd hora, 0,751
L 2296 Sauvignon 2022, VOC Znojmo, suché 2296 ano 190 K¢
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751
L 2156 Sauvignon 2021, VOC Znojmo, suché 2156 ano 190 Ké

Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,751

L 2294. Veltlinské zelené 2022, VOC Znojmo, €. Sarze 2294

Suché / Znojemsko / 0,751 __

) —
Teplota: 10-12°C Q?J? )
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 534/l 6,59/l 0 125% 22,3g/l

Vino zluté barvy se zelenkavymi odlesky. S aroma, jeZ je kombinaci viini zahradniho ovoce, s jemnym vanilkovym podténem.
Chut nastupuje krasnou mineralitou, doplnéna jemnou korenitosti a obohacena tény cerstvé naloupanych zelenych mandli.
Spoleéné s kofenitostia svéZikyselinkou dotvari nadhernou harmonii. Vhodné k slanym predkrmdm, driibeZi a mékkym syrtim.

L 2296. Sauvignon 2022, VOC Znojmo, €. Sarze 2296
it R

_‘O’_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
L 5090 6,19/l o 115% 20,0 g/l

Vino svétlezluté barvy s odlesky jarnich sluneénich paprsk@. S nadhernou vini ovocné misy éerstvé rozkrojenych ananast
a broskvi. V chuti se k nim pfiddvajf intenzivni tony Cerstvé nasekanych kopfiv, jez spolecné se svézi kyselinkou pfispivajf
ke svézikomplexnostivina. Doporucujeme k moiskym plodim a rybédm, k bilym masdm se smetanovymiomackami.

L 2156. Sauvignon 2021, VOC Znojmo, €. Sarze 2156
i Suché / Znojemsko / 0,751
Teplota: 10-12°C > 8T
_:Q:_ g:)y‘lgl;tlwy' cukr: ;y:;llilny: 00 :\Izlftsal;:lz g;z;:ll(ler extrakt:

Vino zelenozluté barvy s nadhernou viini cerstvé nasekanych kopfiv a cerného rybizu. Chut je ovocna, Stavnatd s tény
tropického ovoce a zelenych broskvi. Doporucujeme k morskym plodim, bilym mastm, ke kozimu syru.
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Riizova vina

Katalogové Nazev vina, roénik, stupen jakosti, zarazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve

cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vc. DPH

L 2214 Frankovka rosé 2022, moravské zemské vino, polosladké 2214 ne 120 Ké
Znojemsko, Bozice, 0,75

L 2213 Zweigeltrebe rosé 2022, moravské zemské vino, polosladké 2213 ne 120 Ké
Znojemsko, BoZice, 0,751

L2217 Cabernet Moravia rosé 2022, moravské zemské vino, polosuché 2217 ne 120 Ké

Znojemsko, BoZice, Stard hora, 0,75

L 2214. FrankovKka rosé¢ 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2214
Polosladké / Znojemsko / 0,751

Teplota: 6-8°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 31,3¢/l 6,29/l 0 11,5% 21,29/l

RGzové vino s merunkovymi odlesk a vini ¢erstvych jahod se smetanou. V chuti tény ostruzin a ¢erstvé natrhanych

tfesni. Prijemné svézi, kulaté a velmi dobfe pitelné. Doporucujeme ke Stavnatym Gpravdm ovocnych salatd.

L 2213. Zweigeltrebe rosé 2022, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2213
Polosladké / Znojemsko / 0,751

Teplota: 6-8°C
_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseling: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
32,39/ 6,6 g/l o 11,0% 21,54/l

Elegantnir(izové vino s viini erveného bobulového ovoce, s tony zralych visni v nddherné stavnaté a svézi chuti. Ona
svéZest pfimo vybizik osvéZeninejen v horkych dnech. Doporucujeme k lehkym, nadychanym dezertdm.

L 2217. Cabernet Moravia rosé 2022, moravské zemské vino, €. Sarze 2217
Polosladké / Znojemsko / 0,751

Teplota: 6-8°C %%K
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 16,0 g/l 6,849/l 0 11,0% 22,7 g/l

Vino rGizové barvy s cervenymi odlesky, s viini ostruzin, ¢erveného rybizu, s tény jahod se smetanou, jez se plné roz-
vinou ve svézi, ovocné chuti, s pfijemné pitelnym zbytkem cukru a jemnou kyselinkou v zavéru. Doporucujeme k mof-
skym ploddm, k ovocnym salatim.

Vina ledova a slamova

Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 1526 Frankovka 2015, slamové vino, sladké 1526 ano 400 K¢
Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,21
| 2232 Ryzlink rynsky 2022, slamové vino, sladké 2232 ano 500 K¢
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,21
L 2150 Cabernet Sauvignon 2021, sldmové vino 2150 ano 400 K¢
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,2
L 2152 Cabernet Sauvignon 2021, ledové vino, sladké 2152 ano 400 K¢
Znojemsko, Oleksovice, U lipky, 0,2 |
L 2234 Pélava 2022, ledové vino, sladké 2234 ano 500 Ké

Znojemsko, Borotice, U Auerového kfize, 0,21
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L 1526. Frankovka 2015, slamové vino, €. Sarze 1526
* éni Sladkeé / Znojemsko / 0,2 | e
Teplota: 8-10°C tﬁ?
O Tplenfetkr: €) ey O et () B extke:

Vino vyrobené z hrozn( skladovanych pfed zpracovanim na slameé &i rékosu nebo zavéSenych ve vétraném prostoru po dobu
alespon 3 mésicl. Nejprve je nutno vybrat ty nejlepsi hrozny odrldy a nechat je dozrat na kefi do podzimu. Hrozny se peclivé
pfebirajia v bednickdch transportuji na misto k dozravani, kde se kontroluji, obraceji a vystfihuji pfipadné nahnilé bobulky. Vy-
susené a zdravé hrozny, pfipominajici hrozinky, se pomalu lisuji. Pro malé mnozstvi suroviny se vSe déld tradicné rucné. Vylis-
nost U téchto hroznd je cca 15-20 % (primérna vylisnost u klasického vina je pro srovnani 75-80 %). Vznikly most se zakvasi
specidlnimi kvasinkami a déle se $koli. Doporucujeme k sladkym pokrmim, dezertlim, moucnikm, husim jatr&im na medu.

L 2232. Ryzlink rynsky 2022, slamové vino, €. Sarze 2232

Sladké / Znojemsko / 0,21 %
Teplota: 8-10°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 174,0 g/l 739/l 0 10,0% 75,19/l

Intenzivni zlatozlutd barva s nezaménitelnou viini kandovanych datli, papdji a pomeranéové kiry. Chut je mohutna,
koncentrovana a evokujici pocit, ze hrozny sesychaly na letnim slunci. Stfidaji se v ni jednotlivé aromatickeé slozky, jez

mecnost tohoto nektaru. Doporucujeme k sladkym dezertdim a slavnostnim pfilezitostem.

L 2150. Cabernet Sauvignon 2021, slamové vino, €. Sarze 2150

= Sladkeé / Znojemsko / 0,21
’ SN =
Teplota: 8=10°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 206,8 g/l 8,94/l 0 9,0% 47,9¢/1

Cabernet Sauvignon ve sldmové varianté s nddhernou médénou barvou se zlatavymi odlesky, s viinf jahodového kom-
potu, cerného rybizu a $vestkovych povidel. Chut jakoby se zrcadlila ve viini a v jeho odlescich jesté odhalovala pernik
s tony jahodové marmelddy. Doporucujeme k sladkym dezertlim.

L 2152. Cabernet Sauvignon 2021, ledové vino, €. Sarze 2152

Sladkeé / Znojemsko / 0,21

0% =\
Teplota: 8-10°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 205,6 g/l 7,69/l 0 85% 39,3¢/l

Svétle rubinova barva s médénymi odlesky, s nddhernou cabernetovou vini ¢erného rybizu a zralych morusi, se stopou
jahodového jamu, ktery jako by byl v chuti servirovan na ¢erstvé oprazeném toastu. Vyssi zbytek cukru a lahodna ky-
selinka uz jen dokresluji Uzasnou slavnostni atmosféru tohoto ledového klenotu. Doporucujeme k sladkym dezertim,
k ovocnym salatim.

L 2234. Palava 2022, ledové vino, €. Sarze 2234
" Sladkeé / Znojemsko / 0,21 s
Teplota: 8-10°C C> Qﬁ
O RSl @ % OFee

Barva ryziho zlata, viiné rozinek sultanek, ¢erstvé vanilky a kandovanych fik{i. V chuti dzasny zbytek cukru, tény pome-
ran¢ové marmelddy, mohutna struktura, robustni télo a lahodna kyselinka. To v§e v nadherné harmonii, v niz kazda ze
slozek hraje sviij nezaménitelny part a ve vasich Ustech rozehraje neopakovatelnou symfonii smyslovych vjemd. Dopo-
rucujeme k sladkym dezertlim, k syriim s modrou plisni, k husim pastikam.
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Frizzante

Katalogové Nazev vina, roénik, stuper jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH

L 2193 Frizzante Sauvignon 2021, moravské zemské vino, polosladké 2193 ne 130Ké

Znojemsko, 0,751

L 2192 Frizzante Zweigeltrebe rosé 2021, moravské zemskeé vino, polosuché 2192 ne 130Ke
Znojemsko, 0,751

L2191 Frizzante Frankovka 2021, moravské zemské vino, sladké 2191 ne 130 K¢
Znojemsko, 0,751

L 2193. Sauvignon 2021, moravské zemskeé vino, €. Sarze 2193
Polosladkeé / Znojemsko / 0,75 |

By =
Teplota: 6-8°C
2 - \_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 30,0 g/l 7,09/ 0 125% 21,9¢9/1

Perlivé svézivino s ovocnou chuti. Zékladem je tiché vino odridy Sauvignon, kterd urcéuje vini a chut. Jemné perleni

vznikd ve viné za pomoci technologie syceni vina oxidem uhlicitym, primo pfi lahvovéni. Frizzante vychutnévejte jako
Sumivd vina pfi teploté 6-8°c, jez jemné doplni atmosféru letnich dnd, bud samotné nebo v michanych napojich.

L 2192. Zweigeltrebe rosé 2021, moravské zemské vino, €. Sarze 2192
Polosuché / Znojemsko / 0,751

RS =
Teplota: 6-8°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
O 17,09/l 7,29/l 0 11,5% 21,6 g/l

Vino s obsahem oxidu uhli¢itého, jenz podporuje ovocnou chut a svéZest vina. Zakladem je tiché vino odridy Zweigel-
trebe, které uréuje vinia chut. Jemné perlenivznikd ve viné za pomoci technologie syceni vina oxidem uhli¢itym, pfimo
pfi lahvovéni. Frizzante vychutndvejte jako Sumiva vina pfi teploté 6-8°c, jez jemné doplIni atmosféru letnich dn, bud
samotné nebo v michanych népojich.

L 2191. Frankovka 2021, moravské zemské vino, €. Sarze 2191

Sladké / Znojemsko / 0,751

’ B e
Teplota: 6-8°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 56,0 g/l 52g/l 0 11,5% 25,1/l

Vino s obsahem oxidu uhli¢itého, jenz podporuje ovocnou chut a svézest vina. Zakladem je tiché vino odrddy Fran-
kovka, které uréuje vini a chut. Jemné perleni vznika ve viné za pomoci technologie syceni vina oxidem uhli¢itym,
pfimo pfilahvovani. Frizzante vychutndvejte jako Sumiva vina pfiteploté 6-8°c, jeZ jemné doplIni atmosféru letnich dnd,
bud samotné nebo v michanych népojich.

Sekty

O Nakupem jakéhokoliv sektu z Vinnych sklepii Lechovice finanéné
podporite Centrum Paraple.

Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cenalahve
cislo vinaisky region, vinafska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 2153 Sekt Lechovice Brut Sauvignon 2021, bily, suchy 2153 ne 250 Ké

jakostni Sumivé vino, 0,75
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Katalogové Nazev vina, roénik, stuperi jakosti, zafazeni dle zbytkového cukru Cislo Archivace  Cena lahve
cislo vinafsky region, vinaiska obec, viniéni trat, obsah lahve Sarze vé. DPH
L 2190 Sekt Lechovice Demi sec Chardonnay 2021, bily, nasladly 2190 ne 250 Ke
jakostni Sumivé vino, 0,751
L 2081 Sekt Lechovice Rosé Demi sec Zweigeltrebe 2020, rizovy, nasladly 2081 ne 250 Ké
jakostni Sumivé vino, 0,751
L 2094 Sekt Vranov Brut Chardonnay 2094 ne 900 K¢

Zralo na dné Vranovské piehrady, bily, suchy
jakostni Sumivé vino, 0,751

L 2153. Sauvignon 2021, jakosini Sumivé vino, . Sarze 2153

Suché / Znojemsko / 0,751 - N
Teplota: 8-10°C <> L
2 - y_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 8,7g/l 7,79/ 0 12,0% 22,149/l

Elegantni §umivé vino zlatavé zelenkavé barvy s intenzivni, bohatou vini, jemnym, dlouhotrvajicim perlenim a mo-
hutnou chuti, s dlouhou perzistenci. Odrida Sauvignon, z niz je sekt vyroben, dévé vinu nezaménitelny charakteris-
ticky projev.

L 2190. Chardonnay 2021, jakostni Sumivé vino, €. Sarze 2190

: Polosladké / Znojemsko / 0,75
’ LN =
Teplota: 8-10°C
7~ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q 33449/ 6,3g/l 0 12,0% 23,6 g/l

Elegantni Sumivé vino s Cerstvou ovocnou vini a bohatym jemnym perlenim. Vyrobené tradiéni metodou druhot-
ného kvaSeniv lahvi.

L 2081. Zweigeltrebe rosé 2020, jakostni Sumivé vino, . Sarze 2081
Polosladké / Znojemsko / 0,751

SN =5

Teplota: 8-10°C

_"O_ Zbytkovy cukr: Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
~ 34,09/ 6,8 g/l 0 12,0% 21,29/l

Jemné, svéZi Sumivé vino, vyrobené z odrlidy Zweigeltrebe, jez vinu doddva krdsnou ovocnost a sametovost a v kombi-
nacis jemnym perlenim, ¢ini sekt velmi pfijemné pitelnym a vhodnym pro kazdou pfilezitost.

L 2094. Chardonnay, jakostni Sumivé vino, €. Sarze 2094

Suché / Znojemsko / 0,751 %
Teplota: 8-10°C
_‘ - _ Zbytkovy Kyseliny: O/ Alkohol: Bezcuker. extrakt:
Q cukr: g/l g/l 0 13,0% 0 g/l

Sekt vyrobeny klasickou metodou kvasenim v Idhvi z vina odrddy
Chardonnay. Na dnu Vranovské prehrady témér 10 mésicl zral
na kvasnicich pod korunkovym uzéavérem. Sekt vyrobeny klasickou
metodou druhotného kvaseni se zranim na kvasnicich v [ahvi pod
vodni hladinou. Vino zlatavé barvy s jemnym elegantnim perlenim,
vini s tény vanilky, bilého ovoce, méslovych susenek a vceliho
vosku, jez plynule prechdzi do komplexni chuti s ndznakem minera-
lity a dlouhou perzistenci.



Nabidka vinarskych predmeéiii

Vazeni zakaznici, na nékterych predmétech naleznete staré logo Znovinu. Tyto predméty doprodavame. Na foto-
grafii uvidite, zda je na pfedmétu staré ¢i nové logo.

Nabizime vam vinarské a darkové pfedmeéty, které ulehci a zpfijemni servis vin. VSechny uvedené ceny jsou vcetné
DPH. Zajemci z vinoték a specializovanych prodejen se mohou na cenové podminky a moznosti ndkupu infor-
movat natel.: 515266 622.

Vinarské predméty si mizete nechat zaslat pres kuryrni

sluzbu Messenger, rozvézkovou sluzbou nebo nechat G ANN

dorugit do distribu¢niho centra. M{izete je také osobné

zakoupit v nasich prodejndch ve Znojme, v Louckém 6
kldStefe anaHorni Ceské 2. 2

\ <T;{"o,

’/4,;/»
Magnetky /
Edice magnetek s nasimi ,zvifatky". Na mag- !
netkach jsou dila autor(, kterd mame v nasi obra-
zové galerii v Louckém kl&Stere. Jednd se o deko- ‘
racni magnetky o velikosti 48 x 68 mm. ZNOVIN
Cena: 20 Ké/1ks. ()zwomo( ’/"0‘14\
Objednavkové cislo magnetka ,jestérka“: P53. L
Objednavkové cislo magnetka ,lediacek”: P54.

Objedndavkové ¢islo magnetka ,rosnicka“: P67.

75)ZNOVIN
) ZNOJ]MO

Stitky na lahve

Praktické Stitky na lahve vdm zajisti vy$si prehled o uloZenych vinech ve vasem ar-
chivu. Jsou vyrobeny ze specialniho materialu, ktery je odolny vaci mechanickym i kli-
matickym zménam, hlavné vii&i vinkosti. Stitky jsou opateny starym logem Znovinu.
Cena: 30 K¢/15 ks. Objednavkové €islo: P14.

Sklenény pilnik na nehty
s motivem JeStérky zelené

Vroce 1997 byl v Ceské republice vyroben prvni sklenény pilnik na svété. Pilniky dekorované kaminky od firmy Swarov-
skijsou, se souhlasem této firmy, opatfeny etiketou, ktera dokladuje pouZiti téchto origindlnich kamink( a jsou zasu-
nuty v cerném semisSovém pouzdre se starym logem Znovinu a s napisem lacerta viridis.

Cena: 160 K&/1 ks. Objednavkové cislo: P51.

Vyvrika na vino

Prakticka vyvrtka v zelené barveé s Sirokym zavitem na principu dvojité
packy. Ta umozni snadnéjsi vytazeni zatky z ldhve. Vyvrtka je uloZzena
v koZeném pouzdre. Vyvrtku Ize také pouZit jako otvirdk na ldhve a niiz
nafezénizaklopek. Vyvrtkaje opatfena starym logem Znovinu.

Cena: 200 K¢/1 ks. Objednavkové cislo: P1.



Vakuova pumpicka

Pokud se vdm stane, Ze nedopijete celou lahev a chcete si vino vychutnat pozdgji, miZete ji zavfit
vakuovym uzdvérem a specialni pumpickou z ni od¢erpat vzduch. Bez pfistupu vzduchu zlistane za-
chovdna chut i viiné. Uzdvér s opakovanym pouzitim je vhodny na v§echny bézné typy lahvi na vino.
Baleni obsahuje vakuovou pumpicku a dve vakuoveé zatky.

Cena: pumpicka + 2 ks zatek (véetné obalu): 440 Ké/1 ks.

Moznost dokoupeni ndhradnich zétek.

Objednavkové ¢islo - pumpicka: P11.

Objednavkové cislo - nahradni zatky: P13, cena: 100 K¢.

Vinna nalevka

Jednoduchym zplisobem se perfektné nalije vino do sklenice. S nélevkou ne-
dochazi k plytvani - zadné kapky na stole, ¢i stékdni vina po I&hvi. Mezi prsty
nalevku stocite a vsunete do lahve. Po pouziti opldchnéte vodou a osuste.
Cena: 35 Ké/2 ks. Objednavkové cislo: P70.

Stojanek na vino s chladici viozkou

Tento prakticky stojanek se véam jisté osvedci pfi posezeni
uvina a elegantné doplni i slavnostné nazdobeny stiil. Vlozku
pred pouzitim vychlad'te na pozadovanou teplotu v mrazaku
a potom ji zasunte do stojanku. Vlozka udrzi nizkou teplotu vina
po dlouhou dobu. Stojdnek Ize pouzit na vystaveni [ahve i bez
chladicivlozky. Chladi¢ je opatfen starym logem Znovinu.
Cena: 700 K¢/1 ks. Objednavkové cislo: P49.

Ke chladicije mozné zakoupit i nahradni chladici viozku.

Cena: 330 Ké/ks. Objednavkové Cislo: P64.

SKklenicKky s logem Znovinu Znojmo
a Vinnych sklepii Lechovice

Nabizime vdm nové skleni¢ky s logem Znovinu a Vinnych sklepl Lecho-
vice. Sklenicky jsou vhodné na bilé a Cervené vino a jsou o0 objemu 350 ml.
Na podstavci kazdé skleni¢ky jsou uvedena loga obou vinafstvi.
Sklenicka s logem Znovinu a VSL, objem 350 ml

Cena 100 K¢. Objednavkové ¢islo: P63



Znovinské walkingové hole ze tri
nastavitelnych ¢asti + zdarma soubor map

Trojdilné teleskopickeé hole s korkovou rukojeti pouzitelné na wal-
king i treking ve firemnich barvach se starym logem Znovinu a vi-
nafskymi motivy, zejména pak s tématikou Jestérky zelené. K holim
obdrZite soubor map a informacf ke Znovin Walkingu.

Cena za sadu: 590 K&/1 ks.
Objednavkové cislo: P44.

Olej z hroznovych jader

Pfivyrobé vina vznikaji po vylisovani hroznd tzv. matoliny, ze kterych Ize Setrnym mechanickym
zplisobem oddélit hroznovd jadérka, kterd obsahuji mnoho cennych latek. Z ususenych, vyciste-
nych a rozdrcenych jadérek se za studena pod vysokym tlakem lisuje hroznovy olej. Je vyroben bez
jakychkoliv pfimési a konzervantd, aby v ném zistaly zachovéany cenné polyfenoly, vitaminy, lecitin
a dalsi bioaktivni latky. Odborné studie prokézaly jeho pfiznivy vliv na nés organizmus. Je to silny
antioxidant, velmi d¢inny v prevenci srde¢nich onemocnéni, ma preventivni protirakovinné ucinky
azpomaluje degenerativni onemocnéni, jako je Alzheimerova choroba, ovliviiuje mnozstvi choleste-
rolu v krvi, pfiznivé plsobi na alergiky, ovliviiuje pribéh diabetu, u muzd ovliviiuje prostatu i potenci,
u Zzen zmirnuje nepfijemné pocity pfi menopauze. Doporucuje se uzivat olej 2x denné 1-2 Izicky.
Obsah baleni: 0,187 I.

Cena: 130 KE/1 ks.

Objednévkové ¢islo: P50.

Parfémy s viinémi Traminu, Muskatu a vinice Sobes

Jedna se o parfémy s 25 % podilem vonnych esenci. Vyroba téchto parfému uspésné prosla
vSemi certifikacemi a zdravotnimi testy, kterymi musi projit kazdy kosmeticky pfipravek oficialné
uvadeény na trh. Kombinace esencf a jejich mnozstvi peclivé sestavil sommelier a milovnik vini
Martin Vajéner. Vyroba parfém( probihala v laboratofich Znovinu v Satové. K vyzkousenf i za-
koupeni jsou parfémy v prodejnéch vin Znovinu v Louckém kléstefe ve Znojmé a na Horni Ceské

ve Znojme.

SlozZeni parfému SlozZeni parfému SlozZeni parfému
Traminer Tones Moscatel Tones 0ld Vineyard Sobes
Hlava: merunka, malina Hlava: mandarinka, Hlava: cerveny pomeranc,
Srdce: anglickarize, citron bergamot

vodni orchidej Srdce: yuzu, fialka Srdce: ylang-ylang, zazvor
Télo: vanilka, benzoe Télo: vanilka Télo: rdZové dievo

Objem: 50 ml Objem: 50 ml Objem: 50 ml

Objedn. ¢islo: P58 Objedn. ¢islo: P59 Objedn. ¢islo: P60

Cena: 720 K¢ Cena: 720 K¢ Cena: 720 K¢



Popisovaci tuzka na lahve

Pri archivovani, ukladani a nédsledném hledani urcitych vin ocenite zlatou popisovaci tuzku. Doporucujeme popisovat
zejména dna lezicich lahvi. Jeji pismo nepodléhd vihkosti a je odoIné vGgi plisnim.
Cena: 100 K&/1 ks. Objednavkové €islo: P28.

Tricko RosniCka zelena

K na$i vyrobkové fadé jsme pfipravili tricko s obrdzkem rosnic¢ky v antracitové
barvé nejenv panském, aleiv damském (projmutém) proveden.
Velikosti: damské - S, M, L, XL, panské - M, L, XL, XXL.
Cena: 240 K&/1 ks. Objednavkové ¢islo: P61.

PolokosSile
Jestérka zelena

Polokosile travoveé zelené barvy s ob-
razkem Jestérky zelené, ktery ladi
snasivyrobkovou fadou. Na levém rukavu
je staré logo Znovinu. Je k dostani v panském
i ddmském (projmutém) provedeni. Polokosile je vyrobend z baviny a polyesteru,
je pfijemné nano$eniapo vypranineztraci barvu anitvar.
Velikosti: damské - M, L, XL, XXL, panské - M, XL, XXL.
Cena: 370 K&/1 ks. Objednavkové cislo: P46.

Polokosile Lednacek ri¢ni
Luxusni ¢ernd polokosile s obrazkem Lednacka ficniho dopliuje
nasi stejnojmennou vyrobkovou fadu. Na rukdvu je natisténé
staré logo Znovinu. Je k dostani v panském i ddmském (projmu-
tém) provedeni. Polokosile je vyrobend z baviny a polyesteru, je
prijemnd nanosenia po vyprani neztraci barvu anitvar.

Velikosti: damské - M, L, XL, XXL,

panské - M, L, XL, XXL.

Cena: 700 K&/1 ks.

Objednavkové ¢islo: P52.

Polokosile tnot noir ~ 3,14

Luxusni polokosile v tmavé modré barvé s vyraznym stfibrnym logem mnot noir
~ 3,14 dopliuje nasi stejnojmennou vyrobkovou fadu. Na rukdvu je natisténé
staré logo Znovinu. Je k dostén{v panském i ddmském (projmutém) provedent.
Polokosile je vyrobend z baviny a polyesteru, je pfijemna na noSeni a po vyprani
neztracibarvu anitvar.

Velikosti: ddmské - M, L, XL, XXL, panské - M, L, XL, XXL.

Cena: 700 K¢/1 ks. Objednavkové cislo: P57.
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Polokosile Vinum Infernum

Pro v8echny milovniky vin (nejen) z vinicni traté Peklo jsme vytvofili novou
polokosili s logem Vinum Infernum (vino z Pekla). Polokosili m{izete za-
koupitivdegustacnim stanku v Pekle.
Velikosti: damské - S, M, L, XL, XXL, panské - S, M, L, XL, XXL.
Cena 700 Ké/1ks.
Objedndvkové ¢islo: P62.

Tri¢ko s logem
Vinné sklepy
Lechovice

Diky nasi sesterské spolec¢nosti Vinné sklepy Lechovice jsme pro vas rozsifili sor-
timent o dalsf vyrobek. Tricko ma vyraznou zelenou barvu a je na ném vysité logo
Vinné sklepy Lechovice.

Velikosti: unisex - S, M, L, XXL

Cena: 390 K¢/1ks.

Objednavkové cislo: P66. E] El

1...@

Presné rozméry tricek naleznete na webu:
www.znovin.cz/vinarske-doplnky

Zpusoby doruceni a nakupii

Kuryrni sluzba Messenger

Postovné se odviji od po¢tu objednanych karton(, tedy
¢im vice jich objednate, tim vyhodnéji vychazi. Vino je
mozné dorucit na jakékoli misto v CR. Kuryr zakazniky
kontaktuje pfed dorucenim, které probiha v pracovnich
dnech mezi 8-17 hodinou.

Platbu za zboZi miZete provést online pfi dokonéeni

objednavky na e-shopu nebo hotové, ¢i kartou kuryrovi
pfi doruceni.

Doba dodani jsou max. Ctyfi pracovni dny od objednani.
Pfi zasilani bonusovych, ¢i jinych vinafskych predmétd,
je uctovan jednotny poplatek 100 K¢, ktery se pficitd
k postovnému.

Pocet lahvi, ktery se vejde do jednoho kartonu: 0,751 -
lahvi, 0,51 =9 lahvi, 0,187 | - 25 lahvi, ledové a slamové

0,21 =12 lahvi. Cenik platii pro kombinace vyse jmenova-
nych typd lahvi v jednom kartonu.
Kontakt: tel.: 515266 622, messenger@znovin.cz.

Cenik pfepravy vina

Dodavka - pocet kartonui Celkova cena

na jednu adresu zadoruceni
1-2 120 Ke
3-4 150 K¢
5-6 180 Ke
7-8 200Ke
9-10 220 Ké
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Rozvazkova sluzba vin do domu nebo do firmy — dovoz

zdarma za nakup od 5 000 K¢

Rozvazkova sluzba je uréena pro objednévky vin v cel-
kové hodnoté vy§Sinez 5000 K&. Doprava je vidy
zdarma. Minimalni mnozstvi jednoho druhu vina je
Sest kust lahvi 0,751, devét kust lahvi 0,5 1. K vasi ob-
jednavce pridédme také vami vybrané vinafské pfedméty.
Objedndvat mUzete pres e-shop www.znovin.cz.
Kontakt: Odbytové oddéleni = Znovin Znojmo, a.s., 671 22
Satov 404, tel.: 515 266 622, rozvazkova@znovin.cz.

Vas$e objednévka bude vyfizena do ¢trnécti dnl s vyjim-

B2B objednavkovy sysiém

Pro velkoobchodni partnery nabizime moznost pohodl-
nych objednédvek pres nas B2B e-shop. Pokud nemate
pfihlasovaci Udaje, nebo se chcete stat novym partnerem,

kou Jarniho putovani po vinicich (kvéten, ¢erven) a Pod-
zimniho putovani po sklepich (listopad, prosinec), kdy se
termin dodénf vasi zasilky miZe prodlouzit z diivodu vel-
kého poctu objedndvek. Z&voz vina na vami urc¢ené misto
vramci CR je obvykle realizovén v dopolednich hodinach.
Pri prevzeti vina je moZné platit hotové nebo platebni
kartou. Upozoriiujeme, Ze tuto sluzbu Ize platit pre-
vodem z Gi¢tu pouze pfi plathé predem, v dostatecném
casovém predstihu pied dodanim zbozi.

kontaktujte regionalniho obchodniho
zastupce.

Firemni prodejny ve Znojmé a v Lechovicich

Nase vina a dalsi produkty zakoupite ve firemnich prodejnach,
které se nachdzi ve Znojmé a v Lechovicich. V prodejnach m-
Zete nakupovat osobné, nebo si mlizete zbozi objednat pres

naSe webové stranky a jen si je na téchto mistech vyzvednout.

Firemni prodejny Znovinu Znojmo

1 Prodejna lahvovych vin a darkovych predméti, Horni Ceska 2, Znojmo

515220700
N4 prodejna.ceska@znovin.cz

Po-P4: 9.00-12.00, 12.30-18.00
S0:9.00-12.00

Kompletni sortiment Znovinu, vinaf'ské pfedméty a dérkové ba-
leni. Siroka nabidka lahvové zralych vin. Nabizime zde v pfedem
uréenych dnech ochutndvky rliznych vin - aktuality zverejiiujeme

na nasich socidlnich sitich. Platba hotové i kartou.

2 Prodejna lahvovych vin a darkovych predméti v Louckém klastefe, Znojmo

. 515267 237, 602 380 650
N4 prodejna.louka@znovin.cz

5.1.-29. 2. 2024:

Po-Pé: 9.00-12.30, 13.00-18.00, So: 9.00-12.00
1.3-31. 12. 2024:

Po-Ne: 9.00-12.30, 13.00-18.00

Kompletni sortiment vin a vinafskych pfedmétd. Platba hotové

i kartou.



52  Zpusoby doruceni a nakupii | 1. 4. 2024-31. 8. 2024

3 Prodejna sudovych vin, syrd, a sazenic révy vinné v Louckém klastefe, Znojmo
L 602721134

N kladivo@znovin.cz

4.1.-29. 2. 2024:

Po-Pa: 9.00-12.30, 13.00-18.00, So: 9.00-12.00
1.3-31.12. 2024:

Po-Ne: 9.00-12.30, 13.00-18.00

Zakoupite zde i rGizné typy syrQ a jiné pochutiny. Prodej sazenic
rezistentnich stolnich odrlid vinné révy v plastovych kvétinacich
od kvétna do zafi. Sazenice nedistribuujeme. Platba hotové
i kartou.

Firemni prodejny Vinn¢€ sklepy Lechovice

Za ndkup vin v téchto prodejnach vadm budou pficteny bonusové body stejnym zplsobem, jako pfi nékupu v prodejndch
Znovinu. Body se s¢itaji dohromady pfi nékupech ve vSech prodejnéch.

1 Podnikova prodejna Vinné sklepy Lechovice (areal Louckého klastera ve Znojmé)

L 721952180
N4 znojmo@vslechovice.cz

1.10. 2023-30. 4. 2024:
Po-Ne: 9.00-19.00.
1.5.-30.9. 2024
Po-Ne: 8.00-20.00.

Zakoupite zde kompletni sortiment spolecnosti Vinné sklepy
Lechovice, spol. s r.o. Platba hotové i kartou.

2 Podnikova prodejna Vinné sklepy Lechovice, Lechovice 60, 671 63 Lechovice
725545049

N4 lechovice@vslechovice.cz

1. 10. 2023-30. 4. 2024:
Po-Ne: 9.00-19.00
1.5.-30. 9. 2024:
Po-Ne: 8.00-20.00

Zakoupite zde kompletni sortiment spoleénosti Vinné sklepy
Lechovice, spol. s r.0. Platba hotové i kartou.

Distribucni centra v Ceské republice pro vyzvednuti vin

Va$e objedndvky si miZete nechat dorugit do distribu¢-

T je 14 dni. MiniméalIni objedndvka je jeden karton, tj. 6 lahvi
nich center po celé CR. Objedndvku pohodIné vytvofite

0,751 nebo 9 lahvi 0,51. Tento zpdsob doru¢eni doporu-

pres e-shop www.znovin.cz. Doruceni do distribu¢nich
center je zdarma. Vina budou na véami vybraném dis-
tribu€nim centru pfipravena do 14 dni od objedndni.
Jakmile budou vina pfipravena k vyzvednuti, budeme
vas kontaktovat e-mailem. Ulozni doba pro vyzvednutf

¢ujeme u objednévek vin do celkové hodnoty objedndvky
5000 K¢. Nad tuto hodnotu doporucujeme zvolit zpGisob
dorucenirozvazkovou sluzbou pfimo na vasiadresu. Kon-
takt pro vice informaci k objedndvkém a dorucenf: distri-
bucnicentra@znovin.cz, tel.: 515266 633,702 214 145.
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Seznam distribucnich center v Ceské republice

1 Brno-Slatina Distribucni centrum Vinotéka Slatina

Jihomoravské nam. 1098/1, Brno-Slatina Po-Pa 13.00-22.00
& 604525920 54 marekhubel@seznam.cz S0 15.00-22.00
Pfijem objednavek do Utery Termin zdvozu kazdy ctvrtek. Ne 15.00-21.00

do 14.00 hod.

Vybrand nabidka vin vcetné stacenych, parkovisté, bezbariérovy pristup. Vinotéka pfemisténa o patro nize
ve stejném aredlu vyhrazené parkovisté pro zakazniky u rampy vinotéky. Platba mozna i kartou.

2 Brno U Kralovny Elisky

Mendlovo ndam. 959/1b, Brno (pres parkovisté za kostelem) Ut-So 16.00-23.00
. 733182834 4 info@ukralovnyelisky.cz vhodna telefonicka domluva,
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu Ctvrtek - lichy tyden. moznyjiny termin

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Restaurace, vinotéka, parkovani pfimo u restaurace zdarma, bezbariérovy vstup, pravidelné ochutndvky vin, vybrana
nabidka lahvovych vin, moznd domluva degustaci pro skupiny ve stylovém degustac¢nim sklepé. Platba mozna i kartou.
3 Ceské Bud&jovice Distribuéni centrum ,Malé scéna“

Senovazné nam. 248/2, Ceské Budéjovice Eo 9.00-11.00, 15.30-17.00

L, 792775258 5% malascena3@seznam.cz Ut 15.30-17.00

Pfijem objednévek do utery Termin zavozu Ctvrtek - lichy tyden. Ct15.30-17.00

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Café bar, prondjem prostor pro Skoleni, akce, svatby, firmy. Bezbariérovy pfistup, parkovisté v miste.
Platha mozna i kartou.

4 Frydek- Mistek SUDOVKARNA.CZ

BezruCova 2449, Frydek-Mistek Po-P49.00-19.00
739731744 N4 mistek@sudovkarna.cz $09.00-13.00
Pfijem objednavek do pondéli Termin zdvozu stfeda - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Kompletni nabidka lahvovych vin i stacené vino, bezplatné parkovisté, bezbariérovy pristup. Platha mozna i kartou.
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5 Horovice Zahradni centrum Cilkovi s.r.o.
Na Cintlovce 1654/3, Hofovice Po-Ne 8.00-18.00
& 607 109 000 54 info@zacen.cz odbér mozny po tel. domluvé

Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu Ctvrtek - sudy tyden. 00241240 15.1. je obvykle zavieno.
do 14.00 hod. - sudy tyden.

Parkovisté, bezbariérovy pfistup, nabidka lahvovych vin. Preferujeme platby kartou.
6 Hradec Kralové Distribucni centrum Dr. Miiller Pharma s.r.o.

U Mostku 182, Hradec Kralové-Pouchov E’o—St, P47.00-15.00
. 495809 147 54 distribuce@muller-pharma.cz ~ Ct7.00-17.00
Pfijem objednévek do utery Termin zavozu Ctvrtek - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vlybrana nabidka vin, parkovisté v areélu. Platha mozna i kartou.
7 Cheb Distribucni centrum Sklipek Cimca

Javorova 2116/18, 350 02 Cheb 2 Po0 10.00-17.00
& 737980453 54 sklipekcimca@gmail.com $t10.00-17.00
Prijem objednavek do stfedy Termin zavozu patek- sudy tyden. Pd9.00-17.00

do 14.00- sudy tyden.

Vybrand nabidka vin Znovinu a Vinnych sklep( Lechovice moznost ubytovani, fizené degustace, parkovéni pfed
domem. Patha mozna i kartou

8 Chomutov Distribuéni centrum Pluto CV s.r.o.

Lipska 4884, Chomutov Po-P48.00-15.30
. 725955686 N4 oplutocv@seznam.cz S09.00-12.00
Prijem objednavek do stredy Termin zdvozu patek - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Vybrand nabidka lahvovych vin Znovinu a Lechovic. Bezplatné parkovisté pred prodejnou. Platba mozna i kartou.

9 Jablonné nad Orlici Vinotéka Adlerka

Ndam. 5. kvétna 24, Jablonné nad Orlici Po-P49.00-17.00

&, 724001 860, 602 694 111 5% adlerka@filipinum.cz V jinou dobu Ize vino vyzvednout v prilehlé

Pfijem objednévek do pondélf Termin zavozu stfeda - sudy tyden. (ff;?#tfmf?%ggedgg:.Ssr;%ttjgvdéo 20.00.
do 14.00 hod. - sudy tyden. pripade p J ’

Lahvova vina, bezbarierovy pistup, v blizkosti hotelu U Cerného medvéda, parkovisté, moznost zajisténi degustace
znovinskych vin pro skupiny ve stylové vindrné. Platba mozna i kartou.

10 Jaromeérice nad Rokytnou Vinotéka Rosnicka, s.r.o.

Komenského 996, Jaroméfice nad Rokytnou Po-So0 8.30-19.00
L 725937 597 » info@vinotekarosnicka.cz
Prijem objednavek do pondéli Termin zdvozu stfeda - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.

Kompletni sortiment lahvovych a stacenych vin, darkové baleni, vinarské predméty, prodej syrd, doutnikd,
prémiovych rumd, parkovisté, bezbariérovy pfistup. Platha mozna i kartou.

11 Jihlava U Adélky

Zizkova 56, Jihlava Po-P46.00-16.30

%, 733736661 5% objednavky@rcpecivo.cz Po dobu letnich prézdnin:
Prijem objednavek do nedéle Termin zavozu utery - lichy tyden. Po-Pd7.00-15.30

do 14.00 hod. - sudy tyden.

Viybran nabidka lahvovych vin, parkovani v ul. Stefénikovo nam. 14, zastavka MHD pfimo pfed obchodem.
Platba moznd i kartou.
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12 Karlovy Vary Distribucni centrum a prodej vybranych vin v provozovné ,Flora centrum”

Jachymovska 49, Karlovy Vary Po-P4 8.00-18.00
¢, 353225752, 602 154 850 % info@flora-centrum.cz S0 8.00-14.00
Pfijem objedndvek do stiedy Termin zdvozu patek — sudy tyden. Ne 9.00-14.00

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Vlybrana nabidka vin, bezbariérovy pristup, parkovisté, Siroka nabidka kvétin. Platha mozna i kartou.
13 Kolin Distribuéni centrum Euphoria

V Opletkéch 828, Kolin 4 Po-Pa 8.00-12.00, 13.00-17.00

. 604 855222,603 891589 sz znovin@euphoria-kolin.cz $09.00-11.00

Piijem objednavek do nedéle Termin zavozu Gtery - lichy tyden. Vjinou dobu po predchozi telefonické
do 14.00 hod. - sudy tyden. domluvé

Vybrana nabidka lahvovych vin, bezbariérovy piistup, parkovisté (DC se nachazi v aredlu firmy CT Servis).
Platba mozna i kartou.

14 Kufim Distribuéni centrum Michl Motorsport

TyrSova 1263/7A, Kufim Po-P& 7.30-17.00

sklad@michl-motorsport.cz
& 541424344 = jmich%michl-motorgport.cz
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu Ctvrtek - lichy tyden.
do 14.00 hod. - lichy tyden.
VétSina sortimentu znovinskych vin véetné vybranych archivnich vin, velké parkovisté zdarma, bezbariérovy pfistup,
po domluvé mozna degustace. Platba mozna i kartou.

15 Liberec Distribuéni centrum a prodejna vin ART

Vrchlického 1005/57, Liberec Po-Ct 8.30-16.00
771202001 5% vino@artscale.cz v jinou dobu po pfedchozi telefonické
Prijem objednavek do nedéle Termin zdvozu tery - lichy tyden. domluve

do 14.00 hod. - sudy tyden.

Vybrand nabidka vin, moznost objednavky z celé nabidky znovinskych vin. Bezplatné parkovisté pfed prodejnou.
Platba mozna i kartou.

16 Mlada Boleslav JABLUM CZECH - KAVOVE CENTRUM

Bezdécin 113, Mlada Boleslav Po-P49.00-17.00

%, 602457368,312312077 =4 znovin@jablum.cz v jinou dobu po predchozi telefonicke
o . P VR domluvé

Pfijem objedndvek do nedéle Termin zdvozu Utery - lichy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Siroka nabidka lahvovych vin, bezbariérovy pristup, parkovi$té. Platha mozna i kartou.
17 Olomouc Vinotéka Drexler

Dobnerova 1366/25h, Olomouc Po-P49.00-18.00
. 608879 193 5% miroslavdrexler@gmail.com S09.00-12.00
Pfijem objedndvek do pondéli Termin zavozu stfeda - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Prodej lahvovych vin, bezbariérovy vstup, parkovisté pred vinotékou. Platha mozna i kartou.
18 Ostrava - Moravska Ostrava Centrum vina ze Znovina

Pivovarska 948/12, Ostrava - centrum (za muzeem) St-Pa 15.00-19.00
¢, 732718334 5% centrum@vinazeznovina.cz vjinou dobu po predchozi telefonicke
Prijem objednavek do pondéli Termin zdvozu stfeda - lichy tyden. domiuve

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Vybrand nabidka lahvovych vin Znovinu a Lechovic a vinafskych doplikd. V Ostrave je mozny po dohodé dovoz vin
a degustace. Platba mozna i kartou.
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19 Pardubice Distribu¢ni centrum Eliher s.r.o.

Fablovka 403, Pardubice-Staré Hradisté Po-P47.00-18.00
& 466799 440,724 022362 &z eliher@eliher.cz So-Ne 9.00-18.00
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu Ctvrtek - sudy tyden.

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Kompletni nabidka vin, archivni vina, bezbariérovy pfistup, parkovisté. Platba pouze kartou.
20 Pisek Holidays s.r.o.

U Hrebcince 2538, Pisek Po-P48.00-17.00
. 731002952,382216884 sz holidays@iol.cz $09.00-12.00
Pfijem objednévek do utery Termin zavozu Ctvrtek - lichy tyden.

do 14.00 hod. - lichy tyden.

Siroka nabidka znovinskych i lechovickych vin, parkovité. Platha mozna i kartou.

21 Plzen-Doubravka Znojemska vinotéka

Stanicni 32, Plzen-Doubravka St 15.00-19.00

. 602453 067,607941714 % b.ebenlendr@seznam.cz Ct-P4 13.00-19.00

Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu Gtvrtek — sudy tyden. $010.00-14.00
do 14.00 hod. - sudy tyden.

Distribu¢ni centrum znojemskych a lechovickych vin, prodejna stagenych vin a Bag-in-boxd. Siroka nabidka lahvovych
vin za pfiznivé ceny. Po predbézné dohodé nabizime degustace pro mensi skupiny (cca 10 0s.). Platba moZna i kartou.

22 Praha 4 Distribuéni centrum a vzorkova prodejna znovinskych vin na Prouténé

Prouténé 408, Praha 4-Ujezd F,’o zavieno

. 602193 637 5% slama@znovin.cz Ut-Pa15.00-19.00 .
Prijem objednévek do pondéli Termin zdvozu kazdou stredu. Sg po predchozf telefonicke domluve
do 14.00 hod. 0d9.00-11.00

Cely sortiment lahvovych znovinskych vin, speciality i archivni vina. Prodej 4 druhd stééenych vin z produkce
Znovinu. V prodeji i vybrand vina z Vinnych sklepl Lechovice. Odborny servis a moznost ochutndvky. Bezbariérovy
pfistup, parkovisté. Platha mozna i kartou.

23 Praha 6 Vinotéka - Galerie vin na Hanspaulce (GALVIN)

Na Hanspaulce 25, Praha 6 Po-P412.00-19.00
. 604242 576 N4 galvin@centrum.cz

Pfijem objednévek do pondélf Termin zavozu kazdou stfedu.

do 14.00 hod.

Siroky sortiment znovinskych vin véetné Sesti stacenych, parkovéni pred vinotékou. Platba mozn4 i kartou.
24 Praha 8 Klub U Poutnika Hrocha

Zenklova 1236/173, Praha 8-Liben Po-Pa 16.00-20.00
777293392 % putovanihrocha@seznam.cz v jinou dObU po pF?QChozidomluvé,
Prijem objednavek do nedéle Termin zdvozu Utery — sudy tyden. vehod z ulice Gabtikova

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Vinotéka, klub, spolecenské hry, vystavy, knihovnicka. Meznost platby kartou pouze pro distribucni prodeje.
25 SuSice BLOHMANN spol. s r.o.

Nadrazni 284, Susice | Po-P48.00-16.00
¢, 731482242 5% info.susice@blohmann.cz vjinou dobu po predchozi telefonicke
Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu ctvrtek - lichy tyden. domluvé

do 14.00 hod. - lichy tyden.
Nové nabidka vybranych znovinskych a lechovickych vin za katalogové ceny. Parkovéni pfimo u DC. Po domluvé
mozné soukromé degustace. MozZnost platby kartou pouze pro distribucni prodeje.
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26 Tieboi Vinotéka Radka Distribuéni centrum a prodejna znovinskych vin na Novohradskeé
Novohradska 223, Trebon Ut-P4 16.00-19.00
736185 263, 602 408 993 % rvondruskova@seznam.cz \ég:q?ltjvcéobu po predchozi telefonické

Prijem objednavek do Utery Termin zdvozu Ctvrtek - lichy tyden.
do 14.00 hod. - lichy tyden.

Znovinska i lechovicka vina za katalogové ceny; vina lahvovd, archivni, stacena; reklamni pfedméty; odborny servis;
venkovni i vnitfni posezeni, bezbariérovy pfistup. Platba kartou pro distribuéni odbératele.

27 Trinec LIKOP, s.r.o.
Dolni Listna 60, Tfinec Po-Pa 7.30-15.30
. 735171636, 558 335 709 N4 vinoteka@likop.cz

Prijem objednavek do pondéli Termin zdvozu stfeda - lichy tyden.
do 14.00 hod. - lichy tyden.

Siroka nabidka lahvovych vin za katalogové ceny, bezbariérovy piistup, parkoviété. Platba mozna i kartou.

28 Turnov Distribucni centrum Vecerka Klaus

Husova 643, Turnov Po-Ct 7.00-20.00
. P47.00-22.00

. 607 705653 4 klaus.vecerka@gmail.com S0 10.00-22.00

Pfijem objedndvek do nedéle Termin zévozu Utery - lichy tyden. Ne 13.00-20.00

do 14.00 hod. - sudy tyden.
Prodej lahvovych vin. Kratkodobé parkovani pfed vchodem. Platba mozna i kartou.
29 Ustinad Labem Café Marysa

Velké hradebni 49, Usti nad Labem Po-P4 8.30-18.30
So zavieno

. 721945653 ~z cafe.marysa@gmail.com Ne 13.00-18.00

Pfijem objednavek do stredy Termin zdvozu pétek - lichy tyden.
do 14.00 - lichy tyden.

Vybrand nabidka znovinskych i lechovickych vin, mozna konzumace vin pfimo v Café Marysa, venkovn{ i vnitini
posezeni, parkovisté v aredlu knihovny. Platba mozna i kartou.

30 Valasské Mezifi¢i Life consulting s.r.o.
Kfizna 32/2, Valasské Mezifici Po-P4 8.00-15.00
. 604926781,604400317 5 info@lifeconsulting.cz j é‘;?jvgf’b“ po predchozi telefonické

Prijem objednavek do pondéli Termin zdvozu stfeda - lichy tyden.
do 14.00 hod. - lichy tyden.

Siroké nabidka znovinskych i lechovickych lahvovych vin. Platba mozna i kartou.
31 Zlin-Pr$tné Obchiidek na Navsi, prodej a distribuéni centrum vin firmy ZNOVIN ZNOJMO, a.s.

Néves 36, ZIlin-Prstné Po 11.00-12.00, 13.00-18.00

) 0t-Ct 10.00-12.00, 13.00-18.00
L 603223177 & vino@ck-ra.cz P 10.00-12.00, 13.00-16.00
Piijem objednavek do Utery Termin zévozu kazdy ctvrtek. v jinou dobu po predchozi telefonické
do 14.00 hod. domluvé

Soucasnd i archivni znovinska vina a stdcend vina. Platba moZna i kartou.
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Sluzby pro vas

Privatni archiv vin v Moravském sklipku v Satové

Nabizime moznost pronajmout si privatni box v Morav-
ském sklipku v Satové a ukladat si do ngj vina k archivaci.
Privéatni boxy nabizi idedlIni podminky ke zrani vin. Zakaz-
nici, ktefi maji pronajaty privatni box, maji moznost bez-
platné vyuzivat sklepni prostory s posezenim k degustaci.
Uskladriovat Ize pouze vina z produkce firmy Znovin
Znojmo, a.s. a Vinné sklepy Lechovice spol. sr.0.

Boxy maji svého spravce (p. Benc, tel.: 602 126 361). N&-
v§tévu privatnich box{ je nutno predem nahlésit (nejlépe
dva dny predem). M(iZete vyuzit i e-mail: boxy@znovin.cz.
Nav§téva archivu vin je moznd od stredy do nedéle v Case:
14.00-20.00. I mimo tuto dobu je navstéva mozna, av§ak
pouze po dohodé a se souhlasem sprdvce boxd.
Pfinaskladnovani a vybirani vina z boxd méte dvé moz-
nosti. Bud vlastnite klice od boxu pouze vy - pak si tyto
¢innosti provadite sami, nebo ma klice sprévce boxd,
ktery vina (bez vasi pfitomnosti) naskladiuje a vede evi-
denci stavu vin na skladovych kartach. Je mozné vyuzit
aplikacina strankdch Znovinu, na které zjistite stav zasob
ve vasem boxu. Bez pfitomnosti spravce box( neni vstup
do prostoru privéatnich boxd mozny. Minimalni mnoZzstvi
vin k lezeni by mélo byt 50 lahvi.

Objedndvky na ulozeni vin do vaseho privatniho boxu
zasilejte na e-mail: odbyt@znovin.cz, tel.: 515266 622.
Cenarocniho ndjmu:

kapacitado 100 lahvi 600 K¢

do 150 lahvi 1300Ke
do 200 lahvi 1500 Ké
nad 200 lahvi 2000 Ke.

Pozornosti nasim zakaznikiim

Znovin sivazi svych stalych zakaznik( a odbérateld. Na dd-
kaz toho jim poskytujeme nasledujici pozornost. Oslavite-li
v letosnim roce 20, 30, 40, 50, 60, 70, 80, 90 a vice let nebo
uzaviete snatek, popf. Uspésné zakonéite studium na vy-
soké Skole, dostanete od nds jako darek dve lahve exklu-
zivniho sektu Znovin Classic Sekt. Podminkou pro ziskan{
darku je kromé vyznamného data také ve firmé evidovany
odbérvinvhodnoté minimalné 5000 K¢ za poslednich Sest
po sobé jdoucich mésich. Vyroci ¢i svatbu je nutné dolozit
kopif ob¢anského prikazu, oddaciho listu nebo vysoko-

Zaslani darku

Jestlize jste se rozhodli obdarovat nékoho z vasich bliz-
kych, ¢i z obchodnich pratel nasim vinem, nabizime vam
moznost doruceni vin na vémi zadanou adresu. Vino zapla-

Doprovodné sluzby a benefity:

1. Prondjem je mozné uhradit za nashirané bonusové
body za vase nakupy.

2. Do kazdého obsazeného a zaplaceného privatniho
boxu, vzdy k terminu 31. 8., bude ulozen kazdoro¢né
dérek v podobé vyjimecného pfivlastkového vina,
typického pro dany rocnik.

3. Promajitele privatnich box( funguje na nasich webovych
strankach evidencni a informacni systém, ktery zajisti
dostatecny prehled o stavu a pohybu uloZenych vin.

4. Vino z vaseho boxu si mlZete nechat doru¢it k vém
dom(, podle nasledujicich podminek:

a. Zavozvinaz privatniho boxu bude realizovan v rémci CR.

b. Poplatek je stanoven na jednu ldhev o0 objemu 0,2,
0,51a0,75Ive vysi 10 K¢ (s DPH).

c. Minimalni poplatek v§ak ¢ini 300 K¢ (s DPH).

d. Doruceni vina budeme avizovat do 14 dni od pfijetf
vaseho pozadavku na zévoz.

e. Pozadavek na zdvoz mlzete narokovat u spravce
box{ nebo u pani Sigmundové, tel.: 515266 632.

f. Uhradu za tuto sluzbu provedete Fidigi proti vysta-
venému dokladu nebo pfevodnim pfikazem oproti
faktufe pred dorucenim vin k vdm dom.

g. Poplatek za dovoz vina z privatniho boxu se tyka i za-
vozu do distribuénich center.

Pokud méate zdjem byt zarazeni do poradniku na privatni

box a uzavfeni smlouvy, kontaktujte pani Kubikovou,

515266 638, odbyt@znovin.cz. Momentélné nedisponu-

jeme boxy o kapacité 100 lahvi.

hﬁ-uEl

Skolského diplomu. Pfi dosazeni vice
vyroci v daném roce mate vzdy néarok
na sv(j ddrek.

Sekty vdm mizeme dorugit na distribucm centra, nebo
prilozit k vasiobjednavce narozvazkovou sluzbu nebo pres
kuryrni sluzbu Messenger. M(iZete si je také vyzvednout
na nasich prodejndch nebo si je ulozit do privatnich boxd.

0 tuto sluzbu si mlizete zazddat pomoci formulére na na-
Sem webu v sekci Sluzby - Pozornost nasim zakaznikdm.
Proviceinformacivolejte na tel.: 515 266 622.

E‘%ﬁ

Lﬁ&

tite pfedem na nas Ucet na zakladé zaslané faktury. Obda-
rovany nedostane zadné doklady o platbé. Vybrat mlzete
jakékoliv mnozstvi vin a dorucenf probéhne pres kuryrnf
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firmu Messenger (G¢tovano je standardni postovné viz
kapitola ,Jak objednavat"). K vinu je mozné prfidat karticku
s vasim vlastnim textem (blahopféni, podékovénia pod.).

Vas pozadavek staci pfipsat k objednévce na e-shopu
nebo nds kontaktujte na e-mailu: odbyt@znovin.cz,
515266 622.

Dolepka nebo visacka s logem vasi firmy na znovinské vino

Firmdm i fyzickym osobdm zajistime zavéseni vlastni
visacky na znovinské i lechovické vino zdarma. Cenik do-
tiskd, potiskd na kartony a dal$ich sluzeb vém radi zasleme.
Z divodU pipravy a vyroby, které pro nés realizuje externf

Bonusy pro aktivni zakazniky

Pro vérné a pravidelné zékazniky funguje bonusovy
systém za realizované nakupy vin. Celkova ¢éstka, kte-
rou vynalozite na nakup nasich vin bude automaticky
prevedena na bodovou hodnotu, a to v poméru 100 K¢ =
1bod. V tabulce je seznam bonust, které mazete ziskat
za urcity pocet nasbiranych bod(. Body mohou sbirat
vsichni stdvajici zékaznici zaregistrovani v nasi databdzi
za nakupy v Satové, v Louckém kldstefe, na Horni Ceské
ve Znojme a v Lechovicich. Dale pfi zasldni na distribucni
centra, doruc¢eni Messengerem, rozvazkovou sluzbou
a pfi ulozeni vina do privatniho boxu. Body se udéluji jen

dodavatel, Zadejte o tuto sluzbu minimainé étyfi tydny pred
pozadovanym terminem dodani. Informace o této sluzbé
vam poskytne panf Sigmundova z odbytového oddélent,
odbyt@znovin.cz, tel.: 515266 632.

pokud nevyuZivate slevy na nakup. Pfi kazdém osobnim
nékupu vin si mlzZete ovéfit, kolik jiZ mate nashirano bod i
a pfipadné si bonus, ktery odpovida této hodnoté, nechat
vydat.

Bonusy miizete vybirat na nasich provozovnéch v Satové,
v Louckém klastefe a na Horni Ceské ve Znojmé. Také
vam mohou byt doruceny do nékterého z nasich distri-
bucnich center nebo na vasiadresu.

Pfipomindme, Ze pro bezproblémové nacitani bodi je
nutné, aby kazdy z vas byl u nas zaregistrovan spravné,
ato pouze pod jednim ¢islem odbératele.

Ziskané body  Bonus

5 Vinna nélevka (2 ks v balen)

10 Sauvignon 0,187 I (1 ks)

15 Folie pro zachovani etiket (1 sada)

20 Puzzle Lacerta viridis (1 ks)

20 Puzzle Lednacek ficni (1 ks)

22 Denis d' Or (1 ks)

25 Miiller Thurgau 0,751 (1 ks)

25 Ryzlink rynsky, moravské zemské, Lechovice 0,751 (1 ks)

30 Pélava, vybér z hroznd 0,51 (1 ks)

30 Rulandské modré, moravské zemské, sladké 0,751 (1 ks)

35 Neuburské, pozdni shér 0,751 (1 ks)

35 Sauvignon, pozdni shér, Lechovice 0,751 (1 ks)

37 1 lahev dle vybéru z fady Jestérka zelend, Lednacek ficni nebo Rosnicka zelena (1 ks)
40 Rulandské modré, tnot noir - klaret 0,751 (1 ks)

40 Tramin Cerveny, vybér z hrozn(, Lechovice 0,751 (1 ks)

45 1 ldhev dle vybéru z fady Blue Line, Lechovice (1 ks)

45 Znovin Classic Sekt Demi sec (1 ks)

50 Sekt Sauvignon Brut, Lechovice (1 ks)

50 Vyvrtka + kozené pouzdro (1 ks)

102 Sklenicky 350 ml s logem Znovinu a Vinnych sklepl Lechovice na podstavci (6 ks)
110 Walkingové hole (1 par)

140 Polokosile Vinum Infernum (1 ks)

150 Uhrada roéniho pronajmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou do 100 lahvi (1 ks)
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Ziskané body  Bonus

325 Uhrada ro¢niho pronajmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou do 150 lahvi
375 Uhrada ro¢niho pronajmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou do 200 lahvi
500 Uhrada rocniho pronajmu archivniho boxu v Moravském sklipku v Satové s kapacitou nad 200 lahvi

ZNOVINKY - degustacni vinné predplatné

Chcete ro¢né ochutnat 72 riiznych znovinskych vin? Hledate nevSedni darek? Chtéli byste pravidelnou dodéavku vin
anechcete se zdrzovat jejich vybérem? Objednejte si Degustacni vinné pfedplatné Znovinky a ziskate mnoho vyhod:

1. Pravidelné mésicni zasilani kartonu se sadou Sesti
lahvi rdznych druh( vin, kterd se neopakuji (bilg,
rGiZzovd, cervend vina v lahvich 0,751i0,51). V sadé se
mUZe objevitildhev z Vinnych sklepd Lechovice.
Vsechny zplisoby dopravy jsou zdarma.

3. Kazdy mésic ochutndte Sest vzorkd vzdy jinych vin,

kterd jsou vybréna a okomentovéana nasimikolegy. Pfi

roénim predplatném tak béhem 12 mésicl zdegustu-
jete 72 rliznych druhd vin.

Predplatné Ize objednatna 1,3, 6 nebo 12 mésica.

Jedna ze Sesti lahvi bude vzdy speciélni vino z fady

Znovin Gallery - tedy vin vyrobenych v fadove stov-

kéch lahvi, které nejsou bézné v prodeji.

6. Odbeér degustacniho vinného predplatného se nacita
do bonusového systému, budete tedy sbirat i bonu-
sové body.

7. Degustacnivinné predplatné je vhodné jako dérek
pro kohokoliv. Udejte jen adresu, kam pfedplacené
vino chcete zasilat.

8. Predplacenim sady vinana vice nez jeden mésic ziskate
vyhodnéjsi ceny (viz. nize tabulka). Pfi roénim predplat-

g

o &

ném navic v prvnim kartonu ziskdte maly ddrek.

9. Predplatné je nutné uhradit do 10. dne v pfislu§ném
mésicia od 25. dne stejného mésice vdm zac¢nou byt
vina distribuovana. Staci vyplnit formuldf na nasich
webovych stradnkdch www.znovin.cz a my vam vy-
stavime zdlohovou fakturu, na zékladé které zaslete
prislusnou ¢astku na nas ucet. Nasledné vam kazdy
mésic budeme zasilat e-mailem fakturu jako danovy
doklad.

10. Pokud méate zdjem o vice informaci, nebo o zaslani
objednavkového formulafe na ,Znovinky", kontaktuje
nds na: znovinky@znovin.cz nebo natel.: 602 756 158.

Cim del3f obdobi, tim vétsi sleva:

Cena Slevana Sleva Sleva
po slevé T1sadu  celkem naldhev
1 mésic 1200Ke 0Ke 0Ke 0Ke
3 mésice 3570Ke 30Ke 90 Ke 5Ke
6 mésicl 6960 Ke 40Ke 240KE  7Ke
12 mésicd 13680KE  60KE 720KE  10Ke

Darkové poukazy na nakup zbozi v prodejnach ve Znojmé

Darkové poukazy na nakup zbozi v nasich prodejnach
ve Znojmé v hodnoté 500 K¢, 1000 K¢ a 2000 K¢ si ma-
zete 0sobné zakoupit v nasich prodejndch v areélu Louc-
kého kléstera (pouze prodejna lahvovych vin) ¢i na ulici
Horni Ceskd ve Znojmé. Registrovanf zékaznici ziskaj
ndkupem poukazu bonusové body.

Poukaz je mozno uplatnit vyhradné v podnikovych

prodejnach ZNOVINU ZNOJMO, a.s. v arealu Louckého
klastera (prodejna lahvovych vin, prodejna sudovych
vin) &i na ulici Horni Ceska ve Znojmé, a to do 6 mésicii
od jeho zakoupeni. Upozoriujeme zakazniky, Ze na pou-
kazky se nevraci, proto je nutno odebrat zbozi minimélné
v hodnoté zakoupeného darkového poukazu. Vice infor-
maci ziskate natel.: 515267 237.

Darkové poukazy na nakup na nasem e-shopu www.znovin.cz

Poukazy Ize zakoupit v hodnoté 500 K&, 1000 K¢ a2 000 K.
Poukaz zakoupite v e-shopu v sekci Dérkové poukazy a rov-
nou jej zaplatite online kartou, nebo pfevodnim pfikazem.
Po pricteni platby vam na e-mail pfijde elektronicky poukaz
s unikatnim kédem. Pokud budete chtit poukaz na e-shopu
uplatnit, staci pfi platbé zadat tento kéd a ¢astka bude z na-
kupu odectena. Poukaz nelze uplatnit na Vinné predplatné

Znovinky. Tento darkovy poukaz nelze vyuzit na naSIch
prodejnach, pouze pfi nakupu v e-shopu. 5

Vice informacf na: iva.kelova@znovin.cz,
nebotel.:702214145,515266 633.
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Planovane¢ akc¢e na rok 2024

Pro aktualniinformace sledujte nase webové strdnky www.znovin.cz a sociélni sité Facebook a Instagram.

Kalendar vybranych akci v roce 2024

Datum konaniakce  Nazev akce

29.3.2024 Otevieni sezony Vinafského turistického programu
20. 4.2024 Den Znovin Walkingu
4.5.2024 Festival vin VOC Znojmo
4.5.2024 Plavba ,Na vindch rizového vina“ v Praze
9.-11.5.2024 Putovéni po vinicich Znojemska
16.-18.5.2024 Putovani po vinicich Znojemska
24.a25.5.2024 Putovani po vinicich Znojemska
31.5.a1.6.2024 Putovani po vinicich Znojemska
15.6.2024 Na kole z vinice do vinice (pofadaji Vinné sklepy Lechovice)
22.6.2024 Nocni prohlidky Znojma se znovinskym vinem (BALANCE coffee & wine)
5.7.-23.8.2024 Letni degustace v Louckém klastere ve Znojmé (vzdy v patek)
10.-28.7.2024 Hudebni festival Znojmo
13.7.2024 Na kole z vinice do vinice (porédaji Vinné sklepy Lechovice)
3.8.2024 \Vylov sektu z Vranovskeé prehrady (pofadaji Vinné sklepy Lechovice)
10.8.2024 Noc svatého Vaviince na vinici Peklo v Satové
15.8.2024 Nocni prohlidky Znojma se znovinskym vinem (BALANCE coffee & wine)
30.a31.8.2024 Putovani po hustope¢skych vinicich
2.9.2024 Festival znojemskych vin
7.a8.9.2024 Kolo pro zivot Znojmo Burcak Tour
13.-15.9.2024 Znojemské historické vinobrani, Znojmo
21.9.2024 Tour de burcak po vinafskych stezkach Znojemska
27.a228.9.2024 Burtakfest
1.10.2024 Konec sezony Vinarského turistického programu
24.-26.10. 2024 Putovani po archivnich sklepich Znovinu
31.10.-2. 11. 2024  Putovani po archivnich sklepich Znovinu
8.29.11.2024 Putovdani po archivnich sklepich Znovinu
15.a16.11.2024 Putovéni po archivnich sklepich Znovinu

Postupné budeme omezovat zasilani pozvanek na akce postou a budeme je posilat pouze na e-mail.
Prosime, zkontrolujte si, zda mate v nasi databazi uvedenou spravnou e-mailovou adresu a pripadné
zda mate udélen souhlas se zasilanim propagac¢nich materiald. Vice informaci na znovin@znovin.cz

nebo tel. ¢.: 515266 620.

Den Znovin Walkingu — sobota 20. 4. 2024

prochazka s holemi a vinem

Den Znovin Walkingu se letos uskute¢ni 20. dubna 2024.
Prijedte k ndm a zUCastnéte se této oblibené outdoorové
akce, kterd sirok od roku ziskava stale vice pfiznivcl. Bé-
hem vychdzky, jejiz narocnost si sami zvolite, ochutnate
na stanovistich osm rdznych vzorkd vin. Neni podminkou
Ucastnit se akce s walkingovymi holemi, ale urcité je
doporucujeme.

Zéjemce prosime, aby se z organizacnich dvodd hlasili
do 16. 4. 2024 na e-mailu: info@znovin.cz nebo na tel.
Cisle 515266 620,606 772373 0d 7.00 do 15.00 hod.

Registrace probéhne mezi 9.00 a 11.00 hodinou na fot-
balovém hristi v Hnanicich (naproti hotelu Happy Star).
Po zaplaceni registracniho poplatku 200 K¢ na osobu
za jednu trasu zfskate: blocky na ochutndvku osmi vzorkd
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vin, ,startovaci”lahvicku vina 0,187 |, mapku a sklenicku.
Dal$i vzorky vin si také mGzete dokoupit na ochutnévko-
vych stancich na Sobesu, v Havranikéch nebo v Satové
na Pekle. Na fothalovém hfisti v Hnanicich je zdarma
k dispozici velké parkoviste.

Na vychdzkové okruhy mizete vyrazit individudiné
v kterykoliv ¢as po registraci. Ti, kdo se neodvazuji ab-
solvovat okruh samostatné, se mohou pfipojit k nasim
privodclm, ktefi budou odchazet z fotbalového hristé
v Hnanicich v 10.00 hod.

Pokud v sobotu 20. dubna nebo v nedéli 21. dubna
odevzdate degustacni sklenicku, kterou jste obdrzeli,
v prodejné lahvovych vin v Louckém klastefe ve Znojmé,
ziskate jednorazovou 10 % slevu na nakup vina.

Mapy a dal$i podrobnosti ke Dni Znovin Walkingu
naleznete na nasich internetovych strankdch a pfi
registraci na fotbalovém hfisti v Hnanicich naproti
hotelu Happy Star. Pokud nemate hole, Ize je zapUj¢it

u registrace za poplatek 50 K¢ a vratnou zalohu 200 K¢,
anebo zakoupit sadu s logem Znovinu Znojmo za
590 K¢ v prodejné v Louckém klastere ve Znojmé, kterd je
ten den oteviena od 9.00 hodin.

Festival vina VOC Znojmo — 4. 5. 2024, Znojmo

Ochutnejte nové certifikovana vina VOC Znojmo odriid
Sauvignon, Ryzlink rynsky a Veltlinské zelené.

Stejné jako v minulych letech bude i letos pfipravena
ochutnévka vsech vin VOC Znojmo. Jedine¢nou atmo-
sféru dopIni hudebni vystoupeni a cimbalova muzika.

VOC vina zapojenych vinafl miZete
ochutndvat na Hornim ndmésti, u Ro-
tundy sv. Katefiny a na odrdovych
ulicich.

WWW.vVOCZN0jmoO.CZ

XII. ro¢nik plavby ,,Na vinach riazového vina* v Praze

na Vitavé, sobota 4. 5. 2024

Po lonské odmlce letos probéhne jiz 12. roénik velmi obli-
bené plavby ,Na vindch riizového vina“, v Praze na Vltavé.
Ugastnici plavby sitak budou moci opét vychutnat krasny
jarni den ve spolec¢nosti pfatel, dobrého vina a gastrono-
mie. Tentokrdt v sobotu 4. kvétna 2024.

Tak jako v minulych letech uspofadd agentura Vranov
Agency, dvé mimofadné plavby moderni lodi po Vitavé

zamérfené na rizova vina. Plavidlo, stylové vyzdobeno
do rizové barvy, vés uvita jak jinak nez rizovym znovin-
skym sektem, po kterém bude ndsledovat fizend degu-
stace vybranych vzorkd vin a pfedstaveni nového ro¢niku
vin VOC Znojmo. K zabaveé bude hrat Ziva hudba.

Vice informaci od 20. 3. 2024 na www.ruzovky.cz. De-
tailni program obdrZite s pozvénkou na jarni putovani.

Pozvanka na XXII. Putovani po vinicich Znojemska 2024

Zveme vas na 22. rocnik Putovani po vinicich Znojemska.
Putovaniletos bude probihat v téchto terminech:

+9.-11. kvétna 2024

+16.-18. kvétna 2024

*24.a25. kvétna 2024

+31.kvétnaa 1. ¢ervna 2024

Pozvénky obdrz{ vSichni aktivni odbératelé, ktefi majf
unds evidovany odbér vin alespon v hodnoté 6 000 K¢ vE.
DPH,atood 1.4.2023do 1. 4.2024.

Pozvéanky rozesleme v prvni poloviné dubna a pfihlasovat
se na putovanibudete mociod 23. dubna prostfednictvim
nasich webovych stréanek na zékladé pridéleného aktu-
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alniho unikatniho registracniho kédu. Prihlasovani pro-
béhne opét ve dvou ¢asovych vinach. (1. ¢&st uvolnime
23.4.v10.00 hod., 2. ¢ast ve stejny den v 18.00 hod.).
Pokud véam pozvénka nebude doruc¢ena do 17. 4. a pfed-
pokladate, Ze spliiujete podminky pro jeji zaslani, kontak-

tujte prosim nase informacéni centrum, tel.: 515 266 620,
info@znovin.cz. TéSime se na setkdni s vami.

Veskeré blizsi organizaéni informace vam upfesnime
v pozvénce, kterou vam zasleme postou nebo e-mailem.

Ozvény putovani po vinicich Znojemska v Plzni

Pro naSe zékazniky z Plzné, kteff se nemohli zi¢astnit
Putovani, nebo pfipadné si chtéji znovu vina ochutnat,
pofadame fizené ochutndvky v hotelu Bastirna Green
Gondola, Pallova ulice 12, Plzen v terminech 4. 6., 6. 6.,

18. 6. 20. 6. 2024 vzdy od 17.00 hod. Pfihlasky na né-
ktery z termin{ za$lete do 24. 5. 2024 na e-mail: humpo-
lik@znovin.cz, nebonatel. 722 963 614.

Ozvény putovani po vinicich Znojemska v Praze

Vam, ktefi nestihnete leto$ni Putovani po vinicich, si do-
volujeme nabidnout moznost individualniho ochutnani
novych vin z putovani i moznost jejich pfimého nakupu
¢i objedndni za ,putovaci” ceny v Distribu¢nim centru
a vzorkové prodejné v Prouténé 408, Praha 4, ve dnech

21.5-31. 5. 2024 vzdy v otviracich hodinach Ut-P4
15.00-19.00 hod. Rizenou ochutndvku pro max. 20 osob
uskute¢nime dne 3. 6. 0od 19.00 hodin tamtéz.
VasindvStévu je nutno objednat pfedem na telefonu
602193 637 ¢i e-mailu: slama@znovin.cz.

Na kole z vinice do vinice s lechovickymi viny,

15.6.a13.7. 2024

Vydejte se s ndmi na kole za vinem do mist, kterd nejsou
bézné dostupnd. Otevieme pro vas brény nékolika vinic
v okoli Lechovic, Borotic a Bozic. Ndrocnosti se nemusite
obavat, trasa je provéfena spokojenymi déastniky pred-
chozich roénikd. Na zhruba dvaceti kilometrech vas ¢eka
pét pfijemnych zastdvek s ochutnavkou vin z mistnich
vinic a komentafem naseho prlivodce o viné a vinohrad-
nictvi. Nebojte se vzit i své déti, pro které je pfipraveny
hroznovy most.

Zacatek cesty je v Boroticich €. p. 76 a konci v Lechovi-
cichve vinotéce. Trasa méfi priblizné 20 km.

Cena zadospélou osobu je 350 K¢. Déti 10-18 let 150 K¢.
Pfihlasovat se mizete na lechovice@vslechovice.cz

nebo natel.: 725 545 049. Blizsi informace na webu
www.vslechovice.cz/z-vinice-do-vinice

Letni degustace v Louckém Klastere, 5. 7.-23. 8. 2024

V Louckém klastefe ve Znojmeé budou béhem letnich
prazdnin probihat fizené ochutndvky vin. Degustace se
uskutecni venku na néddvorfi Louckého klastera (pred
prodejnou lahvovych vin a Név§tévnickym centrem).
V pfipadé nepfiznivého pocasi, nebo kondni jiné akce
na nadvofi, bude ochutnédvka presunuta do ,Galerie U sva-
tych"v klastere.

Terminy vzdy v patek:

5.7.,12.7,19.7.,26.7.,2.8.,9. 8., 16. 8. a 23. 8. 2024
Zacddtek je vzdy v 19.00. Posedét na nddvofi mlzete
do 21.30. Cena je 220 K¢ za osobu. Rizeni degustace
se ujmou nasi kolegové. Pfedstavime vdm 10 vzorkd
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vin po 0,5 dcl z produkce Znovinu Znojmo a Vinnych
sklepl Lechovice. Na stole bude pfipraven chléb a voda.
Na ochutnavku je nutné se zaregistrovat na nasem webu

koncem Cervna, nebo na tel.: 515266 620. Pfijdte si zpfi-
jemnit letni prazdninovy vecer do Louckého klastera.

Noc¢ svatého Vavrince na vinici Peklo v Satové 10. 8. 2024

Zveme vas na akci Noc svatého Vavfince na vinici Peklo,
kterd se kond v sobotu 10. 8. 2024.

Pfipravili jsme pro vas posezeni u ochutnavkového
sténku na vinici Peklo v Satové pfi piilezitosti padani
hvézd (perseid). Prvni zminka o padajicich hvézdéch
pochazi z poloviny 3. stoleti naseho letopoctu. Obje-
vily se v souvislosti s umucenim svatého Vavfince,
ktery odmitl vydat cisafi bohatstvi cirkve po popravé
papeze Sixta Il. Tvrdil, Ze nejvétsi bohatstvi cirkve
jsou chudi, nemocni a trpici lidé. Majetek rozdal a za to

ho cisaf odsoudil k popravé. Byl upalen na zelezném
roStu nad horkym uhlim. Nékolik dni po jeho poprave,
10. srpna 258, z no¢ni oblohy padaly tipytivé hvézdy,
od té doby se jim lidové fika slzy svatého Vavfince nebo
Vavfincovy slzy.

Vinice Peklo v Satové nabizi krésny vyhled na nocni ob-
lohu a je tedy idedInim mistem k pozorovani hvézd.
Zdarma budete moci ochutnat nékteré nase vina odridy
Svatovavfinecké, pfipadné i miZete zakoupit dal$i vina z nasf
produkce ve stanku. Pfipraveno bude i drobné obcerstveni.
Vstupné je zdarma a neni potfeba se pfedem registrovat.
Doporucujeme si vzit vlastni deku na sezeni ve vinici.
Akce bude trvat od 19.00 do 23.30 hod.

Pfipraven bude také svozovy autobus, ktery bude jezdit
zdarma. Pfijet mdZete i autem (parkovani bude zajisténo
u P&chotniho srubu Zahrada v Satové), nebo pfipadné
vlakem, ¢i linkovym autobusem.

Prijdte si uzit kouzelnou atmosféru letnf noci s nagimi
skvélymiviny. Akce se kona za pfiznivého pocasi.

Putovani po hustopecskych vinicich v dob¢ zrani hrozniti

Vterminu 30. a 31. srpna 2024 jsme si pro vas pfipravime
jiz jedendcty ro¢nik Putovani po hustopecskych vinicich.
Putovani probéhne v patek a v sobotu vzdy se stejnym
programem.

Zacatek akce bude v Louckém klastefe ve Znojmé, kde
probéhne od 12.00 prezence a ve 14.00 se autobusy
odjede na Hustopec&sko. Cesta trva priblizné hodinu.
Po kratké prochdzce ke kazdé vinici ochutndme na tiech
stanovistich s nddhernymi vyhledy celkem 15 vzorkd
vin. Navstivime Nosislav - vini¢ni trat Kozi hory, Staro-
vice - viniéni trat RZova hora a Uhergice - viniéni trat
Kolby-Strossberg. Vecerni program bude pokrac¢ovat
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na nadvori Louckého klastera ve Znojmé, v pfipadé desté
ve sklepeni klastera. Na nddvofi bude mozno posedét az
do 22.00. Atmosféru zpfijemni Ziva hudba. Pro putovniky
bude otevfeno v pfizemi Louckého kldstera Navstévnické
centrum, kde Ize ochutnat dalsivzorky vin. Akce je uréena
vSem, tedy jak pro zkuSené putovniky, tak i pro zcela nové
navstévniky nasich Putovani.

Priregistraci v Louckém klastefe v patek i v sobotu,
budeme vybirat poplatek 300 K&, ktery zahrnuje dopravu
autobusy, sklenicku, vzorky vin a degustacni sousto
na kazdém stanovisti. Poplatek nezahrnuje vecern{ kon-
zumacivina. Prosime, abyste s ohledem na ostatni Gi¢ast-
niky putovani nebrali s sebou své psi mazlicky. Z divodu
omezené kapacity je nutné se dopfedu zaregistrovat.
PrihlaSovanibude spusténo od 6. srpna na nasem webu.

Salon vin 2024: Mezi 100 nejlepSimi viny Ceské republiky
pro rok 2024 jsou Ctyri vina ze Znovinu
a jedno z Vinnych sklepti Lechovice!

Narodni soutéz vin je nejvétsi oficidlni soutézi vin v CR, rekordnich 2628 vzorkd. Ukolem
kterd probihd vzdy v druhé poloviné roku a vrcholi slav-  komise findlniho kola bylo vybrat 100
nostnim vyhlasenim vysledkd a otevienim nového roéniku  nejlep$ich vin, kterd budou jeden rok
Salonu vin CR ve Valticich. Vybér téch nejlepsich vin  soutdsti expozice Narodniho salonu
probiha v nékolika kolech, vzdy senzorickym hodnocenim  vin CR a pfidélit stffbrné medaile dal-
certifikovanymi degustdtory v profesiondinim prostfedi  $im $pi¢kovym vinim. Do Salonu vin VVROBCE ViNA
Nérodniho vinaf'ského centra ve Valticich. V zékladnim 2024, tedy mezi 100 nejlepSich vin se  ESEEENEERT
kole mezi sebou soutézi vzdy jen vina zdanych vinafskych — dostala &tyfi vina ze Znovinu a jedno  |RSEaeHNA
podoblasti a oblasti. V ramci prvniho kola se ohodnotilo  z Vinnych sklepd Lechovice.

Odrida Rocnik EV:I.SI.O Privlastek Vinarskd obec Viniéni trat Ocenéfl .' D’o Sz
sarze v soutezi vina

ZNOVIN

Veltlinské zelené 2021 1316 VOC Znojmo  Krhovice Skalka Zlatd medaile V prodeji

Neburské 2020 0333  pozdni shér Havraniky Skalky Zlatd medaile V prodeji

Miiller Thurgau 2022 2310 pozdnishér  Satov Peklo Zlatd medaile Vyprodédno

Hibernal 2021 1338  pozdni shér BoZice Pustina Zlatd medaile V prodeji

Veltlinské zelené 2020 0325  pozdni shér Stosikovice U tfi dubd Stffbrnd medaile  V prodeji
na Louce

Sylvénské zelené 2020 0332  pozdni shér StoSikovice U tif dubd Stffbrnd medaile  Vyprodano
na Louce

André 2020 0410  pozdni shér Tasovice Kamenny vrch Stfibrnd medaile  V prodeji

VINNE SKLEPY LECHOVICE

Ryzlink rynsky 2022 2295 VOCZnojmo  Oleksovice U lipky Zlatad medaile V prodeji

Cabernet Sauvignon 2021 2150  sldmové vino  Oleksovice U lipky Stffbrnd medaile  V prodeji

Chardonnay 2021 2133 vybérzhrozn(i BoZice Nové hora Stifbrnd medaile  V prodeji

Cabernet Moravia 2021 2146 vybérz hroznG Borotice Nkald Kolafovym Stfibrnd medaile  V prodeji

sklepem

Pélava 2022 2234 ledové vino Borotice U Auerového kfize  Stfibrnd medaile  V prodeji
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Znovinsky vinarsky turisticky
program v roce 2024

Nabizime vam Sirokou Skalu aktivit spojenych s nasim vinem a poznanim Znojemska a vinarskeé kultury.

Orienta¢ni mapa Znojemska pro milovniky vina i cykloturistiky
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ZNOJMO Kasperek SUCHOHRDLY gRNO
MASOVICE —
o U héjku Lechovice
Vranovskd vinice u Lipky
<«— prehrada o
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© Vinice Sobes
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Lampelberg

© Vinice Peklo L
doporucené cyklotrasy
Nezapomeiite navstivit: SATOV  vinafskd obec
Vojensky bunkr Satov «Peklo  Viniénitrat

@ Prodejna Znovinu v centru Znojma vlakové spojeni Znojmo-Satov-Viden
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Loucky Klaster ve Znojm¢ — Narodni Kulturni pamatka
Turistické cenfrum Znovinu a Znojma, nejimpozantnéjSi

stavba ve Znojmé

Vielého prijeti se vdm dostane v premonstratském
klastefe v Louce ve Znojmé, ktery byl po staleti jednim
z nejvyznamnéjsich kldsternich komplex( ve stfedni
v Evropé a dnes je hlavnim turistickym strediskem Zno-
vinu Znojmo.

Klaster zalozil roku 1190 znojemsky knize Konrdd Otta
se svou matkou Marii. Diky mimofédné pfiznivému
duchovnimu klimatu v Louckém klasStefe vznikaly -
a v prdbéhu staleti téz pfestavbami zanikaly - nev§edni
ukazky architektury, dopInéné fadou dalSich umélec-
kych artefakt. Pfipomernme si napfiklad jedine¢nou
klasterni knihovnu, kterd se po zruseni kldstera v ramci
josefinskych reforem prestéhovala do premonstrat-
ského klastera na prazském Strahové.

Soucasné déni v Louckém kldStefe je Uzce propojeno
se jménem spolegnosti Znovin Znojmo. Ceka tu na vés
Navs$tévnické centrum, obrazova galerie, bedndriské a vi-
nafské muzeum, prodejna vin a fada dalSich zajimavosti.
Cesta za znojemskymi viny proto zacind prave tady.

V blizkosti arealu kldsStera vzniklo za prispéni Znovinu
koncem roku 2017 nové détské hristé. Na vyrobu her-
nich prvk@ byly pouZity sudy réiznych velikosti a hfisté
tak tematicky zapada do blizkého okoli, kde plsobi
pravé nase spole¢nost.
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Navstévnické centrum a ochutnavky vin v Louckém klastere

Prohlidky Louckého Klastera

Chcete-li se seznamit podrobnéji s historii klastera,
pak vés zveme na organizovanou prohlidku. Program
zahrnuje privitani v Ndvstévnickém centru, prohlidku
obrazové galerie, romdnské krypty, bednéfského a vinaf-
ského muzea, Stukovych salli a sklep(. Navstivite také
,zapomenuté” prostory za Stukovymi saly s nékterymi
pozlstatky plsobeni vojakd v minulém rezimu, a také
noveé zrekonstruované prostory dal§iho patra kléstera
s nadhernymi sdly a zajimavou atmosférou. V pribéhu
prohlidky ochutndte Sest vzork( znovinského vina. Kazdy
navstévnik ziska zdarma skleniéku na vino. Ridictim nabi-
zime lahvicku vina 0 obsahu 0,187 |. Pro ohlasené skupiny
nad patnact osob mdzeme prohlidku pfizpasobit dle
dal$ich pozadavkd. Prohlidka trvd pfiblizné dvé hodiny.
Vstupné: déti 60 K¢, dospéli 150 K&/osobu véetné ochut-
navky Sestivzork( vin a sklenicky na vino.

Ndv§tévnické centrum Znovinu sidli v historickych
pfizemnich prostorech Louckého kldsStera. Ziskate tu
informace o Vinai'ském turistickém programu, mGzete
zde ochutnat vina nebo se podivat do sklepa. V Navstév-
nickém centru nabizime ochutnavky vybranych vin, které
jsou aktualné v prodeji. Vina mizete vychutnat pfi pose-
zeni pfed Navstévnickym centrem a prodejnou lahvovych
vin nebo pfimo ve sklepé. Zacinaji zde také organizované
prohlidky komplexu Louckého kl&stera (viz. nize). V Louc-
kém klastere je také mozné dobit elektrokola.

Oteviraci doba, kontakty:

29.3.-31. 5. 2024 kazdy den 9.00-18.00

1.6.-30.9. 2024 kazdy den 9.00-20.00

e-mail: nc@znovin.cz, tel.: 515267 458,606 624 648

Galerie uméleckych dél — Znovinsky Louvre

a romanska Krypta

Ve starobylém klastefe se dnes minulost prolind s pfi-
tomnosti a historické budovy davaji specificky vyraz sou-
dobému umeéni. Navstivte uméleckou galerii v Louckém
klgstere, kde jsou vedle historickych vinarskych artefaktd
vystaveny obrazy, grafické listy a sochy pfednich ¢eskych
sochaf(, malifd ailustratord zejména s vinnou tématikou.
Jednou z historicky nejcennéjsich pamatek Louckého
klastera i Ceské republiky je unikétni romansko-goticka
krypta, skrytd v podzemiklasterniho kostela Nanebevzeti
Panny Marie a sv. Vaclava. Nékolikrat ztraceny a pokazdé
znovuobjeveny poklad nyni oslfiuje ndvstévniky svou sta-
letou krédsou. Nav§téva krypty je soucasti pravidelnych
prohlidek klasterniho komplexu.
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Slovanska epopej z velkoformatového puzzle

Béhem prohlidky Louckého klastera navstivite i vystavu
Slovanska epopej z puzzle. Jedna se o vystavu obrazd,

které jsou slozené ze 163 000 dilkd puzzle. Vyobrazuiji
celou Slovanskou epopej od autora pivodni pfedlohy

Alfonse Muchy. Dvacet obrazi o velikosti v priméru
3 metry si mizete prohlédnout v rémci prohlidkového
okruhu v tzv. ,Dfevéném salonku". Autorkou této shirky je
pani Anna Pocarovska z Miroslavi.

Expozice Zelezna opona a vystava historickych cihel

Ve vojenskych prostorach v prvnim patfe klaStera jsme
ve spoluprdci s Technickym muzeem v Brné nainstalovali
¢ast takzvané ,zelezné opony”, tedy zataras, ktery byl
v minulém stoleti na hranicich a brénil v pfechodu statni

Konference, firemni prezentace
a ochutnavky vin v Louckém
Klastere — celorocné

Pfimo v Louckém klaStefe nabizime komplexni servis
pro pofadani konferenci, firemnich prezentaci, skolenf
nebo kurzi s doprovodnym vinafskym programem, raut(,
fizenych degustaci, pfedndsek a nauénych ochutnévek.
Veskeré prostory nebo jejich ¢asti, které spravujeme,
pronajimame i pro rodinné oslavy, promoce, svathy
adal$islavnostnipfilezitosti. Pro vétsiakce jsou idedInim

hranice. Uvidite zde i dobové fotky a kratky film o pohra-
nic¢nich vojacich. V dalsi ¢asti téchto prostor jsme pfi-
pravili vystavu starych cihel se znackami, které se drive
vyrébély ve znojemské vinafské podoblasti.
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mistem barokni Stukové saly s kapacitou az 350 mist, kde
je k dispozici 75 stold a 350 zidli. Od roku 2019 nabizime
k témto Uceldm také noblesni prostory dal$iho, nové zre-
konstruovaného patra, tzv. Knihovnu.

Protoze louckym premonstrattim kdysi patfily nejrozsah-
lej$i vinice na Znojemsku, vybudovali pocétkem osmnac-
tého stoleti pod kldSterem v Louce nélezité rozlehlé vinné
sklepy. | zde vdm tak miZeme usporadat degustaci nebo

pripravit posezeni pro vasi skupinu.

Ochutnavky vin Ize uspofadat az pro 120 osob najednou
pfimo v klenutych kl&sternich sklepech anebo v pro-
stordch obrazové galerie. Ob&erstveni nebo catering si
miZete zajistit sami, pfipadné vdm poskytneme kontakt
na odpovidajici firmy. Zajemcdm nabizime i dalsf sluzby,
napfiklad ozvuceni, promitani firemnich prezentaci,
hudbu a dalsi.

Cenik pronajmu prostor — Loucky Klaster ve Znojmé

Ceny v tabulce jsou v¢. DPH (21 %) a pfedstavuji dennf
sazbu za prondjem prostoru. Pfipadnd pfiprava prostord
jeden den pfed akci a likvidace jeden den po akci se
do pronajmu nepocita. V pfipadé volnych prostor pred
akef |ze vyuZit na pfipravu a zdobenf aZ tfi dny pred akei.
Letni provoz je po¢itdan od 1. 5. do 31. 10, zimni provoz
0d 1.11.do0 30.4.

Sazba ndjemného obsahuje najem za prostory, vyuziti
socialniho zafizeni, vyuzivéani stalého vybavenia ndbytku,
zaplj¢eni ndpojového skla na konzumaci vina, béznou

spotiebu elektrické energie.

Prondjem prostor se uskutecnuje na zakladé pfedem po-
depsané dohody a protokolu o pfedani a prevzeti prostor.
Blizsiinformace ziskate u spravce Louckého klédstera,
tel.: 602 193 492, e-mail: spravce@znovin.cz.

apod.) doporucujeme vyuzit svatebni agenturu weWedd,
tel.: 604 828 991, e-mail: monika@wewedd.cz, kterd vam
inezdvazné poradi.

Prostor za den Letni provoz Letni provoz Zimni provoz Zimni provoz Max. mozna
vicedenni vicedenni kapacita mist
(cenaza1den) (cenaza1den) k sezeni

Maly Stukovy sal 3000Ke 1900Ke 8 500 K¢ 5500 Ke 100

Velky Stukovy sal 5000Ke 3200Ke 8 500 K¢ 6500 K¢ 250

Oba Stukové saly 7000Ke 4 500Ke 15500 K¢ 10000 Ke 350

Dievény salonek 3000Ke 1900Ke 7500Ke 4700Ke 70

Velka galerie ,U svatych” 4000Ke 2 500Ke 6 500 K¢ 4000Ke 100

Degustacni mistnost 2000Ke 1300Ke 5500Ke 3500Ke 30

Sklep 5000 K¢ (prohlidka nebo ochutnévka v rémci objednaného pronajmu 250

uvedenych salli zdarma)
Knihovna - vSechny prostory 15 000K¢ 8 000Ke 20000Ke 12 000 K¢ 140

Prodejny lahvovych i sudovych vin, syrii a sazenic révy vinné
v Louckém Klastere
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V Louckém klastefe naleznete prodejnu lahvovych vin,
kterd nabizi vedle kompletniho sortimentu vin Znovinu
Znojmo také vina, ktera dfive byvala v katalogovych
nabidkach a zbyva jich jiz jen malé mnozstvi. V nabidce
prodejny samozfejmé nechybi ani vinafské pfedméty.
V neposledni fadé je préave pred touto prodejnou dosta-

tek parkovacich mist, kde miZzete sv(ij nakup pohodiné
nalozit.

Naproti Ndv§tévnickému centru v Louckém klastere se
nachdzf prodejna sudovych vin a syrd. Zakoupit zde také
mZete rezistentni sazenice révy vinné.

Farma U Tri Dubii — prodejna ovoce a zeleniny

V aredlu Louckého kldstera je oteviena prodejna ovoce a zeleniny. Ovoc-
nérska firma Farma U TFi Dubd zde celorocné nabizi Cerstvé ovoce, zele-
ninu, mo$ty a dzemy z vlastni produkce, které pochazi ze znojemské ob-
lastia z okoli vyhldSené viniénitraté U tif dub ve Stosikovicich na Louce.

Produkty Ize nakoupit i na e-shopu: www.triduby.cz
Oteviraci doba: brezen-prosinec:
Po-Ne9.00-13.00, 13.30-18.00.

leden-tnor:

Po-Pa9.00-13.00, 13.30-18.00, S0 9.00-12.00.

Kontakt:

odpovédny vedouci Michael Kahoun
tel.: 731520 098, m.kahoun@triduby.cz
facebook: www.facebook.com/triduby

FARMA \%

U TRI DUBU

OKruzni jizda turistickym vyhlidkovym vlackem méstem
Znojmem, od 1. 5. do 30. 9. 2024 vyjizdi 5< denné

od Louckého Kklastera

Vlydejte se na okruzni jizdu turistickym vlackem, ktery

¢astmi krélovského mésta Znojma. Projedete stfedové-
kymi ulickami i ndméstimi, spatfite vyznamné stavebni

Moravsky sklipek v Satové

Moravsky sklipek, ktery se nachdzi pfimo ve sklepni
ulicce proslulé vinafské obce Satov, vyuZijte jako
zastavku na dobré jidlo a vino. Od roku 2023 se do Mo-

pamatky a pokochéate se pohledy na mésto z udoli Dyje
i vyhledem z historickych hradeb. K tomu si mlzete
vychutnat znovinské vino. Nastoupit mizete na kterékoli
z osmi zastdvek a na kterékoli z nich m(zete okruzni
jizdu pferusit a pak, s oznacenym listkem, pfistim spojem
okruh dokon¢it. Na zastavce Méstska plovarna Louka
- NdavS§tévnické centrum Znovinu ma vlacek prestavku;
¢as Ize vyplnit ochutndvkou vin a ndvstévou specialni
prodejny vin Znovinu, k dispozici je i socialni zafizeni
a ischovna kol, je tu také velké parkovisté i pro autobusy.
Pro cyklisty a turisty je tato zastavka

dokonalym vychozim bodem ke stez-

kam a cyklotrasém v Narodnim parku

Podyji a v okoli Znojma. VIacek je mozno

pfizpUsobit i pro handicapované osoby

nainvalidnim vozicku.

ravského sklipku vratil restauraéni provoz. Pochutnat si
mizete na tradi¢ni ceské kuchyni a k tomu se osvézte
viny ze Znovinu.
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Sezénni oteviraci dobu a aktudlni menu sledujte na face-
bookové strance Restaurace Moravsky P
sklipek v Satové. @#ﬂ:‘-lﬂ_-
Kontakt: 725429 494 kL =
moravskysklipek@znovin.cz = .
Provoz privétnich box( funguje v ne- E
zménénémrezimu.

Naucna vinice starych odrud
za Moravskym sklipkem
v Satové

Za Moravskym sklipkem v Satové se nachazi specialnf vi-
nice, kde bylo vysdzeno sedmnact odr(id révy vinné, které
jsou dnes jiz téméf zapomenuty. Projdéte se mezi fadky,

Ochutnavkovy stanek na vinici Sobes v NP Pody

V hlubokém udoli Dyje, v samém srdci Narodniho parku
Podyji lezi na dboci skalniho ostrohu v meandru feky
jedna z nejstarsich a patrné nejlepsich vinic evropskych
vinaf'skych poloh - Sobes. Za své vynikajici vlastnosti
vdéci Sobeské vino prave ideéIni poloze vinice, lezici v nizsi
nadmofské vySce na proslunéném jiznim svahu, chra-
néném ze severozépadu i severovychodu proti vétrim.
Zvl&Stnivyznam ma i feka Dyje, kterd vinici obtéka, teplé
dny a chladnéjsi noci, mlhy a nakonec i kamenitd, kysela
hlina na rulovém podkladé, kterd pres den nasévé slunecni
teploavnocijej zase intenzivné vyzafuje. Zkratka navstivit
Znojemsko a nevidét Sobes by byla chyba — a zvIast v let-
nich mésicich, kdy pfimo na vinici otvirdme ochutndvkovy
stanek a vy méte jedinecnou Sanci ochutnat v pdvabném
autentickém prostredi nékterd Sobeska vina, nékdejsi kle-
noty z nasi produkce.

V Nérodnim parku Podyji, nedaleko Hnanic, m(izete navsti-
vit unikétnf vyhlidku Devét mlyn(, kterd nabizi dchvatny
pohled na feku Dyji a vinici Sobes. Od nedalekého hotelu
v Hnanicich, kde je parkovisté, se na ni dostanete po zelené

v duchu se vratte do starych ¢asd a seznamte se s odr(-
dami, které kdysi rostly v ceskych a moravskych vinicich
ajejichz ndzvy pfipominaji ddvné tradice.

Kazdou odriidu doplfiuje informacni tabule, kterd ndvstév-
niky seznamuje s jejf struénou charakteristikou. Ve vinici je
vysazeno napfiklad kdysi populdrni Veltlinské cervenobilé
Ci Prachtraube, které stalo u zrodu moderni odriidy Muskat
moravsky. Najdete tu iromanticky Kamenor(izék, mysticky
Muskat zluty, znamy zejména ve Stfedomofi, ¢i Veltlinské
modré zvané Modry Janek. Jméno téhle odrlidy se odvo-
zuje od ménavého zabarveni slupek: malé zelené bobulky
brzy po odkvétu zmodrofialovi, pfed zrdnim se ménfi
na tmavofialové a pfi zréni se zabarvi opét do zelenoseda.
Znovin Znojmo se snazi Modrého Janka znovu zpopulari-
zovat a vysazovat jej na stéle vétsich plochach.

i
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trase, stejné tak se na vyhlidku dostanete i z druhé strany
od obce Havraniky - Havranického viesovisté po zelené
trase, kterou noveé vyznacil Klub ¢eskych turistd.

Oteviraci doba ochutnavkového stanku:
29.3.-31.5.2024 50, ne, svatek 9.00-18.00.
1.6.-30.9.2024 kazdy den 9.00-18.00.

Tel.: 602 437 967.
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Ochutnavkovy stanek Star€ vinice, Havraniky
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Pokud se od Louckého kldstera ve Znojmé vypravite
po hojné vyuzivané cyklostezce smérem k vinici Sobes,
pfiblizné v poloviné cesty zahlédnete starou vinafskou
obec Havraniky. Misto je vyhla§ené dlouhymi vinnymi
sklepy v délce nékolika set metr(i a dokonce kilometr(,
ale nds bude vice zajimat ochutnavkovy stanek, ktery

Ochutnavkovy stanek na vinici Peklo, Satov

L %
S

v cz | SELF.SERVICE,

Navstivte degustacni stanek na vini¢ni trati Peklo, ktera
se nachazi v obci Satov, pfimo na ,Zelezné oponé", na hra-
nici s Rakouskem. Ochutnat zde mizZete vina, kterd byla
na této krdsné vinici vypéstovana, z nichz nejvyhlasenéjsi
je tzv. ,pekelna miillerka“. Vinice Peklo je terasovitd a ma
tvar ,pekelného” kotle. Hrozny, které zraji v ddoli jsou
doslova vypecené sluncem. Kolem Pekla jsme pro vés
pfipravili dva okruhy s Pohadkovou stezkou, které se
dajf projit jak pésky, tak na kole. Vychutnejte si skleni¢ku

Krizovy sklep Piimétice

Priméticky vinny sklep si na své konto miZze pfipsat né-
kolik nej: patfi k nejvétsim kiizovym skleplim na svété,
zraji v ném jedny z nejlepSich znojemskych vin a uni-
katni je i zdejSi akustika, na jejiz adresu nesetfil chvalou

vznikl pfimo u cyklostezky uprostfed vinic. MzZete
obdivovat nadherny vyhled do kraje a pfi tom se osvézit
nékolika vzorky zajimavych vin z nasi produkce, vcetné
méné zndmych odrld, které se zde péstuji = Chenin
blanc, Sauvignon Sedy a Viognier.

V tésném sousedstvi se nachdzeji dal$i pozoruhodna
mista. Jednim z nich je poutni kaple Panny Marie Bo-
lestné, kde seroku 1680 stal zazrak.

Ochutndvkovy stanek Znovinu se se nachazi uprostred
Havranického viesovisté, které je soucasti NP Podyji.
Na suchém a teplém misté, které patfi k evropskym
unikatlm a zaroven k nejvétsim viesovistim na jizni Mo-
ravé, rostou kostravy, vies obecny, kruc¢inky, koniklece,
divizny i janovce, suchomilnou faunu zastupuji kudlanky
nabozné, dudciajestérky.

Oteviraci doba ochutnavkového stanku:
29.3.-31.5.2024 so, ne, svétek 9.00-18.00.

1.6.-30.9. 2024 kazdy den 9.00-18.00.

Tel.: 602 437 967.

vina pfi fascinujicich vyhledech na krasnou krajinu kolem
Satova, s pohledem na rakouské a moravské obce, na $a-
tovskou Sibenici nebo na pohofi Palava a Alpy. Peklo se
nachazi kousek od Zelezniéni stanice v Satové, mizete
sem tedy pohodIné pfijet i viakem.

Oteviraci doba ochutnavkového stanku:
29.3.-31.5.2024 s0, ne, svatek 9.00-18.00.
1.6.-30.9.2024 kazdy den 9.00-18.00.

Tel.:602 437 967.

dokonce slavny dirigent Rafael Kubelik. Raritou je
zejména takzvany jezuitsky telefon - kdyZ potichu pro-
mluvite do zdi, vas$ hlas se po klenbé donese na opacnou
stranu chodby.
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Kfizovy sklep v Pfiméticich si nechala postavit zno-
jemska jezuitskd kolej v letech 1740-1756 na pidorysu
ve tvaru kfize. Svymirozméry sklep pfedstavuje svétovou
raritu: hlavni chodba s obrovskymi sudy po obou stra-
néch je 110 metrd dlouhd a necelych deset metrd Siroka,
rameno kiize pak méfi 56 metrd, klenby jsou Sest a p0l
metru vysoké, v kopuli jesté o jeden a pGl metru vyssi.
Jedinecné je i zdejsi klima; stény a stropy Kfizového
sklepa totiz pokryvad silnd vrstva uslechtilé sklepni plisné
Rhacodium cellarae, kteréd je tak dokonalym reguldtorem
vlhkosti, Ze neni potfeba zadné klimatizacni zafizen.

V pfimétickém sklepnim hospodarstvi Znovin Znojmo
zpracovavd vina pfevazné bilych odrld. Vina zraji jak
v tradi¢nich dubovych a akatovych sudech, tak v moder-
nich nerezovych tancich. V roce 2021 byla dokon¢ena
rozsahla rekonstrukce a modernizace sklepa.

Aredl ¢s. opevnéni a Zelezné opony v Satové

Udélejte si vylet na viniéni trat Peklo a po cesté poznejte
kousek nasi historie. Aredl ¢s. opevnéni lezi asi 800 m
od nového degustacniho stanku na Pekle.

Aredl ¢s. opevnéni a Zelezné opony s péchotnim srubem
MJ-S 3 Zahrada se nachazi na jiznim okraji méstyse Sa-
tov. Vefejnosti pfistupny objekt stélého tézkého opevnéni
je unikatni svym planovanym vyuzitim ¢eskoslovenskou
armadou po druhé svétové vélce pfi pfedpokladaném
vypuknutitzv. studené valky.

Stavba srubu zacala 15. 6. 1938 a betonaz probéhla
ve dnech 22. az 30. 8. 1938. Od roku 1960 se stal novou
zbrani srubu upraveny tankovy kanén raze 85 mmvz. 44
ze stfedniho tanku T-34/85. Arméada objekt vyuzivala az
do konce roku 1999.

ZNOJMO - mésto pIné zazitkii, historie a vina

Znojmo je druhé nejvétsi mésto Jihomoravského kraje
s impozantni polohou nad fekou Dyji. Prvni pisemna
zminka o mésté pochdzi z 11. stoleti. V roce 1226 bylo
Pfemyslem Otakarem I. povyseno na kralovské mésto.

Rekonstruovany srub je uveden do podoby z osmdesé-
tych let 20. stoleti. Ve srubu je instalovana pevnostni
vyzbroj - dva pevnostni kandny, tézké a lehké kulomety
a dal$i vybava. Volné pfistupnd venkovni expozice zahr-
nuje 9 m vysokou strazni véz Pohranicni straze, repliku
signalni stény z doby Zelezné opony (1948-1989), replika
domku pro celni straz a pasovou kontrolu z roku 1938
a prvky protitankovych prekazek. Soucdsti venkovni
expozice je zavora Ippen a replika hrani¢niho orientac-
niho sloupu nebo replika elektrifikovaného draténého
z4tarasu.

Oteviraci doba:

Duben, kvéten a fijen: sobota a nedéle a stdtni svétky
9.00-17.00, prohlidky v 9.00, 10.00, 11.00, 13.00, 14.00,
15.00, 16.00 (12.00-13.00 poledni pfestavka) posledn{
prohlidka v 16.00 hod.! Nav§tévu mimo stanovené dny
v uvedenych mésicich Ize pro skupiny nad 10 osob objed-
nat u spravce.

Cerven, Gervenec, srpen a zafi: Utery—nedéle 9.00-
17.00, prohlidky v 9.00, 10.00, 11.00, 13.00, 14.00, 15.00,
16.00 (12.00-13.00 poledni pfestavka) posledni prohlidka
v 16.00 hod. U prlivodce je moZzno zakoupit ,Pevnostni
vino" z produkce Znovinu.

Provozovatel: Technické muzeum v Brné
www.technicalmuseum.cz, tel.: 602 438 637,

e-mail: satovsrub@technicalmuseum.cz

Na kazdém rohu na vas dychne tro-
cha historie a to jak z domd, které
dohromady tvof{ ukdzkovou u¢ebnici vsech stavebni slohd,
tak z pamatek, kterym svou vyskou dominuje Radni¢ni véz.




Krédsu mésta podtrhuje okolni drodny kraj v ele s vSu-
dypfitomnymi vinicemi, ke kterym neodmyslitelné patfi
vinné sklipky. Ty jsou cilem v§ech milovniki vina, pre-
devsim pak tém, ktefi neodolaji ovocnému Sauvignonu,
pepfnatému Veltlinu a Ryzlinku po vini lipového kvétu.

Mésto Znojmo se jako srdce Znojemskeé vinai'ské podob-
lasti mGze pysSnit zavedenim prvniho apelaéniho sys-
tému v Ceské republice - vina origindini certifikace VOC

sy

znovin.cz

Znojmo. Sikovnost a srdednost mistnich vinafd oslavuji
kazdoro¢né desitky tisic ndvstévnikd Znojemského
historického vinobrani. Tato nejvétsi akce svého druhu
unas ma zde tradici jiz od roku 1966. Mésto o0Zivd his-
torickymi trzisti, dobovymi kostymy, rytifskymi souboji,
hudebnim i divadelnim programem na tfindcti scénéach,
vinem a burédkem.

#znojmochutna

Nocni prohlidky Znojmem s ochutnavkou znovinskych vin

Spole¢nost BALANCE coffee & wine s.r.0. pofdda ve spo-
luprdci se Znovinem Znojmo, a.s. dvé prohlidky mésta
Znojma spojenych s degustaci vin. V ramci prohlidek se
budou degustovat vina na netradi¢nich mistech histo-
rické ¢asti Znojma, napfiklad u Radni¢ni véze, v Hradeb-
nim prikopé se Strelnicni vézi, na vyhlidce v okoli Kostela
sv. Mikuldse nebo u zndmé Rotundy sv. Katefiny. Vse
za pfitomnosti privodce a sommeliera.

Ochutnéte celkem 6 vzorkd $pi¢kovych vin, trvéni asi
dvé hodiny. K vinu pro vés budou pfichystané domaci

slané tycinky. V pribéhu prohlidky se zastavime pred
kavarnou BALANCE coffee & wine, kde ochutndme vzorek
filtrované kavy s vykladem, kterd bude pfipravena z nasi
Cerstveé prazené kdvy. Na misté Ize zakoupit nad ramec
vstupného mistni syry k vinu.

Terminy prohlidek:

+ Sobota 22.06.2024, za¢4dtek 0d 20.00 hod.

« Ctvrtek 15.08.2024, zac¢4tek od 20.00 hod.

Zaroven prohlidky mésta s ochutnavkou vin poréddame
pravidelné kazdy tyden ve dnech: ¢tvrtek, patek, sobota,
a to v mésicich cervenec a srpen, déle i v cervenci, zafi
a fijnu ve vybranych terminech. Vice informaci a kalendar
akcinaleznete na webovych strankdch.

Sraz je pro oba terminy stejny — pfed kavarnou BALANCE
coffee & wine, Velkd Mikuld$ska 10/37, Znojmo. Cena 420
Ké&/osoba (degustujici), 210 K¢/osoba (nedegutujici).
Upozornéni: Akce je z kapacitnich divodi omezena
poctem max. 60 osob. Pokud méate zéjem o tuto akci, tak
si prosim zdvazné rezervujte sva mista pfes nase webové
stranky www.balancecoffeewine.cz

V pfipadé zdjmu pro vétsi skupinu jsme pfipraveni zajistit
i soukromé prohlidky mésta Znojma dle vaSich poza-
davkdivjiné terminy.

Mista technické a prvni pomoci, systém ,,Cyklisté vitani
na vSech turistickych zarizenich Znovinu

Cyklisté vitani je celonédrodni certifikacni systém, ktery
z pohledu cyklistd provéfuje nabidku a vybavenost
stravovacich, ubytovacich sluzeb, kempd a turistickych
cilti. V Ceské republice certifikaci od roku 2005 realizuje
Nadace Partnerstvi. Vybird vhodné objekty a pravidelné
je kontroluje. Oznacend mista piktogramem Cyklisté
vitani nabidnou: vhodné misto pro odlozeni kol, ischovnu
zavazadel, zékladni informace o regionu a zakladni
servisni kufr s pumpickou. Podrobnéji o projektu na:
www.cyklistevitani.cz.

Takto oznacena mista najdete v zafizeni Znovinu: v Louc-
kém klastere, na vinici Sobes, Staré vinice v Havranikach
a vinice Peklo. Na Znojemsku jsou tyto certifikované
subjekty navic vybaveny zdravotnickym batohem pro

poskytovani laické prvni pomoci pfimo

v terénu. Kontaktni bod v projektu ,Mista

technické a prvni pomoci” - SELF -

SERVICE je dale dopInén o technicky

kufr, ve kterém je vybava pro zakladni opravy a sefizeni
kol. Tento projekt od roku 2003 realizuje spolek Cyklo
Klub Znojmo. V Evropé jediny uceleny systém bezplatné
pomoci nyni provozuje na 30 mistech v regionu. Cyklisté,
ktefi se pfisvych vyjizdkéach dostali do technickych potizi
anebo maji zdravotni problém, mohou vyuzit technicky
kufr a zdravotnicky batoh.

Cyklisté mohou vyuzit v piipadé nouze sluzeb ,Zlutého
andéla pro cyklisty” na tel. 608 736 135 a dalsi informace
na www.cykloklubznojmo.cz.
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